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Grazie al nuovo format della manifestazione si possono
apprezzare le bellezze artistiche e architettoniche di
Mondovi insieme alle eccellenze agroalimentari

Il secondo giorno di “Peccati di gola” riserva
interessanti iniziative e attivita ai visitaton che,
grazie al nuovo format della manifestazione,
possono apprezzare le bellezze artistiche e
architettoniche di Mondovi insieme alle eccellenze
agroalimentari.

La Sala Gianni Ferrero del Centro Espositivo Santo
Stefano ospita Agora della gola In cul sl svolgono
una serie di incontri e degustazioni a Ingresso
libero, rivoltl a adulti e bambini, realizzati In
collaborazione con Confartiglanato Cuneo,

Si infzia alle 11 con Manine in Pasta ¢ il formaggio
Nostrano di Mondovi De.Co, il laboratorio dedicato
al pll plccoli in cui i bambini, alutati dal genitort,
realizzano con le loro mani un prodotto tipico della
regione monregalese, sotto la guida sapiente del
produttore, imparando cosi a conoscere gli
ingredienti ¢ ad assemblarli nel modo giusto,
come dice la tradizione.

Alle 14, si affronta un argomento, tanto attuale
quanto importante, insieme a INSEM e Piemonte
Latte con |'espenenza sensonale Riabilitiamo 1l
latte vaccino; ospiti Silvio Barbero,
vicepresidente dell’Universita di Scienze
Gastronomiche di Pollenzo, e Ambrogio
Invernizzi, amministratore detegato of INSERR

Alle 16 la Condotta Slow Food Monregaless

propone Il laboratorio dal titolo | Saport del Flume dedicato al pesce e al suo
allevamento sostenibile, con una dimostrazione di filettatura ¢ la
preparazione di una ricetta da parte dei Piccoll Chef di Bagnasco, Per
concludere, alle 18, l"esperienza sensoriale The Cheese Storyteller e | palati
di monda: 1 grandi formaggi dop piemontesi incontrano la birra trappista
belga,

Le Osterie dei Golosi, I"area di Peccati di Gola dedicata alla ristorazione che
quest'anno si trova in Piazza Maggiore, propongono 1 piatti legati alla
tradizione culinaria monregalese e delle Alpi del Mare, come gli agnolotti
del plin, la polenta, la battuta di fassone, la bagna caoda, salumi, formaggi
e dolci a base di castagne. In particolare grazie al progetto Agriarti di
Confartigianato Cuneo e Coldiretti, la promozione delle attivita artigianali e
agricole del territorio cuneese € ancora pil significativa. Le Confraternite
Enogastronomiche e ['Associazione Cuochi delia Provincla Granda, presenti
alle Osterie, propongono con Il Monregalese a tavola i platti preparati con |
prodotti De.Co del Monregalese. Inoltre al Winebar si passono gustare 1 vini
del territorio e le birre artigianall di Birropolis. Le Osterie dei Golosi sono
aperte daile 10 alle 23 e, dalle 12 alle 15, ospitano Peccati in musica
I'immancabile appuntamento con le canzoni dialettall tradizionali che
domenica vede come protagonist! 10Plasent.

Alle 20 I'Istituto Alberghiero Giolittl di Mondovi da appuntamento agil
appassionati della buona tavola e propone la seconda Cena Peccaminesa. Lo
chef francese Jerome Migotto, dell'Hotel Ristorante Le Plemontesine di
Igliano, sorprende i palati con un menu speciale ideato per ["occasione.
{info e prenotazioni al numero 348 8872869).
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A Mondovi torna Peccati di Gola I'appuntamento
con la cultura enogastronomica del territorio Dal 29 ottobre
al 1 novembre 201
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Dal 29 ottobre al 1° novembre 2016 torna a Mondovi Peccati di Gola & XIX Fiera Regionale del Tartufo,
I'Irrinunciabile appuntamento con | sapori e la cultura enogastronomica caratteristici del territorio
piemontese. Numerose le novita di questa edizione, a partire dal format rinnovato, e con altrettante iniziative
riconfermate. Rimangono saldi i valori portanti di Peccati di Gola: |a tradizione, la genuinita e la tipicita de|
prodotti, principi che |a manifestazione condivide con |a regione del monregalese, da sempre fortemente
legata alla terra e ai suol fruttl. Peccatl di Gola & Infattl un mamento di forte collaborazione e sinergia tra le
realta che agiscono sul territorio e che lavorano per la promuoverne la cultura e le eccellenze,

Una Peccati di Gola tutta nuova. Con ingresso gratuito.

Con il nuovo format, annunciate nei mesi estivi, l'area espositiva e di ristorazione abbandona la tensostruttura
di Piazza della Repubblica, per articolarsi nelle piazze e nelle vie del centro storico e del rione Piazza, che si
trasformano in un‘ampia vetrina per le eccellenze agroalimentari del territorio piemontese, La manifestazione
si snoda dunque tra Corso Statuto, Piazza Martiri della Liberta, Piazza Cesare Battisti, Via Beccarla, Piazza
Roma, Piazza San Pietro, Via Sant'Agosting, Via Pian della Valle, Piazza Santa Maria Maggiore, Piazza
Maggiore, Via Delle Scuole, Piazza IV Novembre. Con if nuovo format nel centro storico cambia anche
l"accesso per |l pubblico: da quest'anno, infattl, I'ingresso a Peccatl di Gola & totalmente gratuito.
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Piazza Cesare Battisti: XIX Fiera Regionale del Tartufo

Plazza Cesare Battistl si conferma il tempio del tartuto & ospitera la XIX Fiera Reglonale del Tartufo con 1a
partecipazions det Trifolao deifAssoctazione Cebano Monregatese, del Centro Nazionale Studl Tarwfi e del
negozi locali specializzati in tartufi e nella loro lavaranone. Nella piazza sard dunque passibile degustare il
profumate tubero con FAperitrif, I'aperitive & base di finger food &l prafumo di tartufi abbinati alle ballicine de|
territorto, e assistere alie gimastrazion di ricer<a del tartuto con |

Corso Statuto: M'Expo del Gusto

Corso Statuto ospita FExpo del Gusto, una vetrina delle eccellenze agroalimentari del territorio dove
incontrare | produttort locall, tra cul le azende di Confartigianato Cuneo, partner della manifestazione, che @
presente inoltre con uno stand istituzionale dedicato all'artigianato artistico e alle attivita dell'Associazione
Lofferts espositive & ampla - circs BO ghl stand present - & in grado di soddislare tutti | palaty: formaggl vaccini
€ caprini tra cul |l Raschera d'alpegglo DOP, Il porro Cervere, |e erbe di montagna, miefe, salse @ confetture,
satumi, dokl ¢ tarte a base di nocoiale, le paste di maliga, | droneresl, vini e liquort.

AllExpa del Guste partecipa anche la Camera di commerdio della Riviera Ligure con lo stand istituzionale ¢l
OliOliva, 13 festa dellalio nuovo in programma a Imperia dall't1 al 13 novembre, e alcune aziende che
propongono A pregiato oo di ollva lgure, ollve taggiasche, paté di ollve e il pesto

Allestita sempre in Corso Statuto Farea MonregalWine, un angolo dedicato alla scoperta delie cantine del
territorio € ai loro vini, con mamenti di incantro = degustazionl guidate nei quattro giorni dell svento. Le
cantine present): Bricco del cuch - Dogliani docg - Bastia [Cn); Bescco Fore - Dogliani Docg - Briaglia (Cny Bricco
Mollea - Dogllami Docg - Vicoforte {cn) Cascina Monsignore - Dogliani Docg - Vicoforte (Tn); Ravott! Luca
Dogliant docg - Vicoforte (Cn)

Via Sant'Agostino: Birropoils e Manglamac

Via Sant'Agostino accoglie, novitd di questanno, ¢ birrific artigianali del territorio con Birropedis, I'evento
dedicato alls birra che, nel 2014 & nel 2015, ha portato & Mondovi | birrificl artigianali locall & numerpse
aziende provenientl da tutta Europa. Birropolis entra dunque a far parte delle inlziative di Peccatl di Gola
grazie alla neanata collaborazione con FAssociazione Culture Food Events. Una vetring prestigiosa per lg
aziende che lavorano o producano sul territorio con forte attenzione alla sostenibilitd ambientale ¢
impegnate nella promozione i un consumo moderato e di gualith delta birra, 1 birrific presenti: Le terre di
Marineita, Birra Cerea, Barrificio Alabuna, Birrificio Madama, Nuowva Birrificio Nicese, Birrdficio Collesl.

Altra grande nowta 0 Manglamac, lo spazio dedicato allo street food alla plemontese: in via 5, Agostino si
passono gustace | platt preparati al mamento sul caratteristici food Ape Truck, simbolo del cibo da strada.
Un gustese aparitivo, uno spuning velace o un pasto completa. Tea | platti propost: Groceh al Castelmagno
al pesto: plzza romana In paia hamburger con saisiccia o Bra: arrosticini abruzzesy; Tira di Cairo: Bolicino.
Piazza San Fietro; Piazza del Cavaleri della 8irra Trappista, I Beigio Paese ospite.

Piazza San Pietro ¢ trasforma per qualtro giornl nella Piszza ded Cavalieri della Birra Yrappista: Peccati di Gola
accoglie infatti Fomanima Confraternita ¢ omaggia || Befgio, patria del prodotti irappist, come nazione ospite
La plazza ospita dunque le birre trappiste provenient da tutta Europa: e beighe Drval, Chimay, Rochefort.
Achel, Westmalle @ Westvieteren, quelle okandesi Trappe ¢ Zundert e faustriaca Engelszell, £ presente inoltre
I'Abbazia Tre Fontane, storico monastéro romans sulla via Laurenting, produttore della prima birra trappista
itafiana

Con la guida gl ambasciatorl e rappresentant! ded monasteri sl possona quindi gustare le diverse birre, incluse
cotte e cuveé special, inedite in Italia, e accompagnare la degustaziane con i formaggi trappisti, come
| formaggi vaccini di Westmalle, Qrval e Chimay, « altre specialith gastronomiche prodotte dai monaci.
Inoltre domenica 30 ottobre, alle 12, nella Chiesa sconsacrata di Santo Stefano, nef centro storico di
Mandavl, 51 svolge Il Capitol le dalla Cont mita: momente solenne di intranizzazione del Cavallect
titolo rservato ai professionisti che s sona distinti ned 201% a Ivelio italkano nel promuovere |a birra trappista
Aeyento partedipano titli | fondatorl defia Confraternity e 8 Presidents Roberto Costa, patron dei'Old Station
di Tarquinia, tra i primi a diffondere |e birre trappsste nel Centro Italia.

Plazza Magglore: Osterie dei Golosi

Tornano ke Osterie del Golosh, I'area ol Peccatl ¢l Gola dedicata alla ristorazione che, questanno, si trova in
Plazza Magghore allinterna della suggestiva Crystal una struttuca coperta e riscaldata con circa 300 postl a
sedere. Corne di consueto |e Csterie del Golosi propongono piatt) legati alla tradizione culinaria monregaless
& delle Alpl ded Mare, come gli agnoletti del piin, |3 polenta, la battuta di fassone, 1a bagna casda, salumi,
formagg: ¢ dalci @ base dl castagne. In particolare questanno con il progetto Agriart) d| Confartigianato Cuneo
© Coldiretti, I3 promazicne defle attivita artiglanall e agricole del territocip cunesse @ ancora pil significatva
Le Confraternite Enogastronomiche e 'Associazione Cuochi delly Provincia Granda, presentl alle Osterle,
propangeno con Il Monregalese a tavela | piatti preparati con | prodotti De.Co del Monregalese, Inolire, sard
presente | Winebar con | vini del territorio & 2 birre artighanall d| Birropaolis

Le Osterie del Golosi propongona anche quest'anno Peccat! im Musica, 'immancabile appuntamento can le
canzoni diatettali tradizionali e non solo. I protagonist: delfiniziativa suno | gruppt Fora de tuve, sabato 29
dalle 18.30 alle 21.30, 10Piasent, domenica 30 calle 12 alle 15, Clansumers, funedi 31 daile 18.30 alle 21.30,
e la cantante @ musicsta Simona Colonna lunedi 1 novembre dalle 12 alle 15. Peccatl in Musica per |3 prima
volta diventa itinerante can | gruppl Prisima Banda, Amis dia Madlana e Lapa Cuse che percorrons lo vie del
centro storica, rallegranda | visitator con cantl & musica nel pomerigel di ssbato, damenica e martedl
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Via Defle Scuwole o Plazza IV Novembre: A scuola con gusto - la cuftura e la sclenza del gusto

Grozie alla collaborazione con Istituto Alberghiero G, Giolitt e i Liceo Vasco - Beccaria - Govone, Peccati di
Gola propone A scuola con gusto - Ia cultura e 13 scienza del guste. una serie dl Inlziative che intendono
valorizzare @ masttere a dsposipone del pubblico alcuni heni culturall @ artisticl di Mondayl, Per quattro glorni
& pussibile infatti visitare, a titolo gratuito, | musei I Licef df Plazza: il laboratorio del tempo, I Chigatro, i
Conventd di Nostra Danna, che & travane atfintermd del Liceo, &, in via straordinaria, la Chiesa di San Roca In
via defle Scuole. L2 Cucine Colte {Via delle Scuole) ospitany e degustazionl, curaie dagl stucent dell'lstituto,
di mica rissa e frittata di cipolle ¢ defla Copeta, DECO di Mondav

Tornano Inoltre l& amate Cene Peccaminose, gli appuntamenti cullnar| a tema, che guestanno sono
realizzate in collaborazione con Mistituto Alherghlero Giolittl di Mondowi, Sabato 29 |a Che! Cledla Parlo, del
Grand Hotel Diana di Alassio, propane una meny in memoria dello Chef Bruna Cantamessa mentre, domenica
30, & lo chef francese Jerdme Migotto, deivHotel Ristorante Le Plemantesine di Igfiano, & delizare | patati con
un menu speciale ideato per l'occasione, Entrambe le cene si svolgono presso Flstituto Alberghiero di
Mondowd alle ore 20 (info e prenatazion! al numero 343 8872864)

Via Beccivia e Plazza Roma: Agrimondo, L'Agricoltura come una voita

L'Agncoltura come una valta @ pretaganista con Agrimondo, un'area di Peccatl di Gola che racchiude una serin
di iniziative legate all'agricolturs del monregaless Ira cui la mostra Siodiversitd Coltura e Cultiva dedicata olla
variets ai fruttet! sperimentall. Si trata dl un'esposizione di campioni 41 antiche varleta locali di mele
pravenient! dal campe sperimentale-varietale dimastrativo di San Blagio, curata dal Comizio Agrario di
Mondovi, Il percarso continua con l'allestimento di antichi attrezzi agricoli  termina in Plazza Roma con
l'esposizicne di grandi macchinari usati dagh agricoitori nel passato

Via Pian Della Valle e Plazza S. Maria Maggiore: Peccati in gioco - il sentiero dedicato ai piccoli golosi

Peccatl dl Gola propune un percorso fatto di gloco e divertimento dedicato al piG piccoli. Realizzata da
Conf dl b, Niniziativa vede via Plan Dells Valle @ Fiazza Santa Maria Magglore animarsi per
quattra glorni grazie alle attvitd delfAssocazione Macrame: FAngolo Truccabimbi con la Fata dell’Albero
Magico del Macramé, | Glochi della Tradizione del Ludobus Macramé & |a Sperimentazione degli attrezzi
circensd con il Circobus Macramé, Inaltre lungo tutto |l percorso gl Peccati di Gola & possiolie incontrare |
Monocidisti Ciceronl che coinvelgona bambini e famighe nelle attwita di animazione, Lappuntamonto con
Pecceati in glace & dalle @ alle 19 nel glorni di sabato, damenica e Wnedl, dalle 58 alle 18 marted! 1 novembire.

Plazza Maggiore: Assapora la cultura

Anche guest'anno il Sistema Urbane Integrato Mondowd Cittd darts e cultura conlerma la collaboerazione con
Peccatl dl Gela, con Viniziativa “Assapora la Cultura™ tuttl | partecipant! atla rassegna enogastranomica
pessussor della Peccat) o Gola Card possona accedere gratuitamente al ricco patrimonsa storico e culturale
della Cied di Mondovi. Alfinterno del circuito culturale dttading si trevano la Chiesa di San Francesco Saverio
detta La Missione, con le cetebrl (llusionl prospettiche ¢l Andrea Pozzo recentemente restaurate, || primo
plano del Museo della Ceramica, fiore all'occhiallo dell'offerta musealo monregalese che aspita 4a seconda
edizione della rassegna Polvere di stelle, la visita alla mostra Terra! sempre al Musea della Ceramica, la Torre
Civica del Belvedere, con |a sua esposizions de orologi solari & meccanic, @ || Museo Civico della Stampa, |2 pii
grande raccolta pubblica o attrezzatuse per |3 stampa esistente oggi In Italia. Sara Inoltre possiblle visitare le
suggestive Sale del Vescovado, Inoltre, presentando la Peccatl di Gola Card, sl ha diritto, fino al 31 dicembire
2016, & un ingresso gratuito ol Cinerna Baretti di Mondovi = o una riduzions sul Cineparking, rassegna
cirematografica dedicata al plu piccol|

1 Programma di Incontri;
esperienze Il @ Lab rl per | b |

Ricco & variegato if programma di eventd e atthvita culturali che, nei quatiro glorm, colnvolge il grande pubblico
con esperienze sensariall, Iaboratori didattici @ degustazioni, Quest'anna gll appuntamenti culturall si
svolgone presso L'Agora della Gola - Centro Espesitive Santo Stefano, nella Sala Glanni Ferrero: un luoge di
ritrava in cus apgrofandire |e conoscenze sui prudotti del territorio, imparare & conascerli v ad apprezzarne fe
caratteristiche e |3 qualitd, incontrare chef e produttori € farsi gusdare In percorsi di degustazione insieme a
esperti e professionisti. 1 Programma dl Peccati di Gola 2016 & curato da Luca Ferrua, glornalista de La
Stampa Yorino, cultore di profumi e di quanto si pud consumare con gusto e olfatto, e da Maria Cristina
Crucitth, cantastarie di farmaggi & tecritarl di The Cheese Storyteller, Gil incontsl sano realizzatl in
coltaboraziona con Confartigianato Cuneo

Sabato 29, alle 14, l'appuntamento & con I'esperienza sensoriale Amaro, doice, salato: le prefecenze per i cibi
cambiane con fetd, gulata dalla professoresse Daborah Taddie #, a seguire, 1o showcooking Anna Prandeni @
Samanta Cornaviera interpretano ka farina di mais: ka cucing della tradizione e if do per att da, Alie
18 & il momento Rakikocktail: prima non c'era ma ora per fortuna labbismo inventato, Fincontro che da 0 va
al Contest con le tre méscele in gara

Domenica 30, alle 14, 51 affronta un argomaento, tanto antuale quanto impartante, insiemo z-e
Piemante Latte con lesperienza sensoriale Risbilitiamo il latte vaccino; ospiti Siivie Barbero, vicepresidente
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dell'Universits ol Scienze Gastropomiche ol Pollenzo, @ Ambrogio Invernizzi. amministratore delegato o)
BRI #11e 16 1o Condotta Slow Food Monregolese propone il laboratorio dal titelo I Saporl del Fiume
dedicato al pesco @ al suo allevamento sostenibile, con una dimostrazione di filettatura o ka preparazione di
una ricetta da parte dei Piccoll Chel di Bagnasco, Per concludere, alie 18, Tesperienza sensoriate The Cheese
Storyteller e | palati df mondo; | grandi formaggi dop pi / La birra trappista belga

Lunadi 3t spazio alle espetienze sensorlalll in programma La caprese delle Alpy del Mare, in collaborazione
con la Camera di Commerto Reders di Liguria, Artiglano é genio, in collaboraziane con Confartigisnato Cuneo
¢ Storla del tartufo: com'd nate un mito? con il Centra Nazianale Stugl Tartufo e I'Associazione Trifolao
Cebano Monregalece, Martedi 1 novembee si parte alie 14 con Artigiano é dofce. in callaborazione con
Confartiglanato Cunea, « 5l continua con O Oste in Oste, presentaziane della Guida di Siow Food Fditore
Osterie d'Ttalia 2007, Infine, alle 18, Fesperienza sensoriale in collaborazione con i produttori di vino del
manregalese C'é un posto per ogni cosa: ad ogni paesagglo Ia sua preitbatezza - The Choese Storyteller e le
storie vivent) i tre paesagsi

Sono guattra, uno al giorna, | lab dedicati al bambini ¢ alle lore famiglie dal titolo Manine in pasta,
Saranno occasiani per conoscere da vicing i prodotti ded territorio - De.Co e Prasidio Slow Food, € incantrare di
persona | produttorl. In ognl laborateeio | bambing, alutati dal genitori, potranna realizzare con le loro mani un
prodatio tipico della regione monregatess soite la gulda saplente del produttore, Imparando cosl @ conoscere
gl ingredienti ¢ ad assemblarfi nel modao giusto, come dice la traduzione. Questi gli appuntamenti: sabato 29
Maning in pasta @ ( Rubara ! Mondovi Be.Co. domaenica 30 con Manine in Pasta e Il formaggio Nostrang o
Mondow De Co, lunedi 31 Manine in pasta  ( Tajarin alla castagns Oe.Co e martedi Y novembire Manine in
pasta ¢ le Paste df Meiga del Manvegalese Fresidho Slow Food, | laboratarl sana gratuitl e si svoigana alle 11
tranne lunedi che sono in programma alle 10.30. Prima dedls manifestazions, inoltre sono i programma de|
labaraton con The Cheese Sioryteller presso e scucke elamentasi delia Citta o Mondav), | primd incontri sono
Inizinth mescoledi 19 ottobve

11 Contest Rakikocktall

Peccatl di Gola propone uniniziativa che ha come pratagonista il Rakikd, |l celebre liquore manregalese: in
gara tre miscele speciali a base di Rakiko, che § pubblico deila manifestazione potra vatare. |l vincitore sard
dunque il Rakikocktail ufficiale &l Mendovl

Le riceite dedle miscele in gora saranno presentate sabato 29 alle 18, presso FAgora della Gola (Sala Giannl
Ferrere, Centro Espositive Santo Stefano) e, da qual momenta, saranno disponibili ned locall della citta
aderznt) allinéziativa dove il pubblico polrd gustarli e esprimere la propria preferenza

E inoltre possibiie votare |l proprio cocktail preferite anche sulla pagina Facebook della manifestazione
waw facebaok com/peccatidigolamondavl, Al fine delia kermesse, marted| sera, sara swelato || vincitore
delia sfida.

I Yacali che adenscano allinizativa dove guingl 8 passiblle assaggiare | Rakikocktail @ votare sono: Cremeria
dei’Antico Borgo, Pasticceria Comino, Bistrot, Mol Café, Barlanna Gelateria del centra, Monde Food.

La Peccati di Gola Card

I ¥ssitatosi passono organizzare |l percorso come desiderano, seguenco le indicazioni & 1a mappa fornitl nel
punto informative n Corso Statuto. [noltre & possibele acquistare, o costo di €%, | Peccati di Gola Card, una
spociale carta che include un visggio andata e ritomo con & funicolare, g Ingressi gratuiti al monumenti del
Sisterna Urbanao Integrato Mondow Citetd darte @ coltura, alle mostre temporanee Polvere of Stells - seconda
edizione @ Terral prasso || Museo della Ceramica di Mondow, al Cinema Baretti di Mandovi @ una riduzione
per il Cineparking (validi fino af 31 dicembre 2016}, sconto di € 1 presso ke Osterie dei Golosi, sconti &
promazani nel negozl aderent) all'inizativa, Per chl prenota la Peccatl di Gola Card sul sito & previsto uno
onto ¢ €1 syl costo di acquist

Per e farmiglie can bambini satto | 13 anm, solo | geniton pagana la card,

Confermato il Gemellaggio con OBollva

Rinnovata la collaborapane tra le Camere di commerdio di Cuneo e di Imperia, grazie alla quale anche guesta
egizione o Peccati di Goka riserva uno spazio specale alfExpo del Gusto per 1a promozione delle eccellenze
e dei prodotti tipic della terra ligure, In questa area dedicata alla Riviera di Ponente, | visitatori hannao la
possibiliza oi scoprire le eccellenze dei prodottl Hgurl, prima fra tuttl Folio extravergine oi ollva, La partnership
rientra nelle attivith di premozione del territorio delle Alpé del mare e if gemellagno prevede un vero = praprio
scambio ra lo due cliti; Imperla, mfattl, In occasione defla 16° edizione di Oliodiva, 1a fasta defola nuovo In
programma dali1) al 13 novembre, ospiterd le tipicith enogastronomiche monregalesi (tartufo, formagg), dolci
# vinl tipec), In 'acea esposithG dedicata

Monregalup
1l termine Monregalup unisce la parcla Monregalese, aggettivo che identifica 'area di Mandovi » del comuni
limitrofi, e Galup, termine che.in dialetto piemontese significa golose, e Indica il circuito des ristoranti
monregalesi, assocati Confcommercio, che promuovono | prodotti del territorio in occasione di eventi ¢
manifestazioni, Durante Feccati di Gola, | ristorantl aderenti, ricanoscibill daia locanding esposta allngresso,
propongona nel Joro mena il piatto speciale preporato specificatamente con i prodosti De.Co del territorio
Manregalese

30 OTTOBRE 6 NOVENE2R16

6

— Www.inalpl.it



RASSEGNA

inalpi ©°°

— Www.inalpl.it

[ locakli aderenti alfiniziatva sono: Trattoria da Aimo, Crazy Horse, Pizzeria La Piemonteste; Trattoria Breolungl,
Trattorla London, Cantine Bonaparte, Ristorante La Borsarella, 1l Fante Sabaudo, Locanda dei Bressani,
Osteria Ca dei matti. Trattoria Croce d'oro, Ristorante Tre limoni

Peccatl di gola Eco-evento

Una manifestazione come Peccati di gola, che valorizza i prodosti del territorio & promuove I cultura
enogastronamica monragalese & plemantese, intende essere anche un buon esempio di eco-evento & vuaie
sensibilizzare il pubblico sul tema della tutela ambientale. Oltre a privilegiare | prodotti a km 2ero, genuini @ di
qualita, si incentiva infatti I'uso di stoviglie e accessorl in Mater-Bi « la raccolta differenziata dei rifiuti, A
questo scopo, nelle aree di somministrazione e presso I'Expo del Gusto saranno messe a disposizione del
visitatorl esclusivamente posate e stoviglie monouso realizzate in Mater-Bl, materiale completamente
biodegradabile e compostabile ricavato daltamido di mais che. rispetto alla plastica, consente una riduzione
defie emission) di CO2 nell'atmasfera & un notevole risparmia enérgetico. Si crea cosi un efficace connubio tra
il consumo di cibi di qualita e il rispetto per f'ambiente, Peccati di Gola si avvale della collaborazione con Eco
Tecnologie, azienda che da oltre dieci annl opera nel settore dell'ecologia e che, anche In guesta edizione, &
fornitore ufficiate della manifestazione

Lungo il percorso espositivo di Mondoyi Breo verranno allestite delle isole ecologiche per la raccolta
differenziata del riflutl 2 uso del visitatorl, Le Isole saranno presidiate da personale competente durante
l'orario di apertura degll stand e saranno dotate delle indicazioni utili per il corretto smaltimento. L'armore per
Il territorio & fatto d! piccoll gestl, |a raccolta differenzia @ uno di questl e Peccat! di Gola la sostiene

0 Comments Sont by Oldest -
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Mondovi, Peccati di Gola: gli .

appuntamenti di domenica 30

ottobre

Wic-|=|O]=]
" -~ A1 _ |l secondo giomo di “Paccati di gola® riserva interessanti iniziative e
/’x\_, — \/ attivita ai visitatori che, grazie al nuovo format della manifestazione,

possono apprezzare le bellezze artistiche e architettoniche di Mondovi
" insieme alle accellenze agroalimentari.

.- La Sala Gianni Ferrero del Centro Esposifivo Santo Stefano ospita
Agora della gola in cui si svolgono una sene di incontn e degustazioni
a ingresso libero, rivolti a8 adulti @ bambini, realizzati in collaborazione
con Confartigianato Cuneo,

Si inizia alle 11 con Manine in Pasta e il formaggio Nostrano di

. § Mondovi De Co, it laboratorio dedicato ai pill piccoli in cui | bambini,

\ aiutati dai geniton, realizzano con le loro mani un predotio tipico della
regione monregalese, sotto |a guida sapiente del produttore,
imparando cosl a conoscere gli ingredienti e ad assemblarli nel modo
giusto, come dice la tradizione.

Alle 14, si affronta un argomento, tanto attuale quanto importante,
insieme a INAEPI e Piemonte Latte con I'esperienza sensoriale
Riabllitiamo il latte vaccino; ospiti Siivio Barbero, vicepresidente
dell'Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, @ Ambrogio
Invernizzi. amministratore delegato di INAERE

Alle 16 la Condotta Slow Food Monregalese propone il laboratorio dal
titolo | Sapori del Fiume dedicato al pesce e al suo allevamento
sostenibile, con una dimostrazione di filettatura e |a preparazione di
una ricetta da parte del Piccoll Chef di Bagnasco. Per concludere, alle
18, l'esperienza sensoriale The Cheese Storyteller e | palati di mondo:
i grandi formaggi dop plemontesi incontrano la birra trappésta belga

Le Osterie dei Golosi, I'area di Peccati di Gola dedicata alla

ristorazione che quest'anno si trova in Piazza Maggiore, propongono |

piatti legati alla tradizione culinaria monregalese e delle Alpi del Mare,
come gli agnolotti del plin, la polenta, la battuta di fassone, la bagna caoda, salumi, formagg: e
dolci a base di castagne. In particolare grazie al progetto Agnarti di Confartigianato Cuneo e
Coldiretti, 1a promozione delle attivita artigianali e agricole del terntorio cuneese & ancora pil
significativa. Le Confraternite Enogastronomiche e I'Associazione Cuochi della Provincia Granda,
presenti alle Osterie, propongonoe con Il Monregalese a tavola i piatti preparati con | prodotti
De.Co del Monregalese. Inoltre al Winebar si possono gustare 1 vini del territorio e le birre
artigianali di Birropolis. Le Osterie dei Golosi sono aperte dalle 10 alle 23 e, dalle 12 alle 15,
ospitano Peccati in musica lNimmancabile appuntamento con le canzoni dialettali tradizionali che
domenica vede come protagonisti 10Piasent.

Alle 20 I'istituto Alberghiero Giclitti di Mondovi da appuntamento agli appassionati della buona
tavola e propone la seconda Cena Peccaminosa. Lo chef francese Jerdme Migotto, dell'Hotel
Ristorante Le Piemontesine di Igliano, sorprende i palati con un menu speciale ideato per
'occasione, (info e prenotazioni al numero 348 8872869)

Orari di apertura: 9-19 area espositiva, 10-23 Ostene dei Golosi, Mangiamac e Birropolis

Info: www.peccatidigotamondovi.it - 0174559271 - turismoe@comune. mondaovi.cn.it
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domenica 30 otiobre

Siinizia alle 11 con Manine in Pasta e il formaggio Nostrano di Mondovi
De.Co, il laboratorio dedicato ai piG piccoli in cui i bambini, aiutati dai genitori,
realizzano con le loro mani un prodotto tipico della regione monregalese, sotto
la guida sapiente del produttore, Imparando cosl a conoscere gli ingredienti e
ad assemblarli nel modo giusto, come dice la tradizione.

Alle 14, si affronta un argomento, tanto attuale quanto importante, insieme a
me Piemonte Latte con l'esperienza sensoriale Riabilitiamo il latte
vaccino; ospiti Silvio Barbero, vicepresidente dell'Universita di Scienze
Gastronomlche di Pollenzo, e Ambrogio Invernizzi, amministratore delegato

dal molo | Sapori del Fiume dedicato al pesce e al suo allevamento
sostenibile, con una dimostrazione di filettatura e la preparazione di una
ricetta da parte dei Piccoli Chef di Bagnasco. Per concludere, alle 18,
I'esperienza sensoriale The Cheese Storyteller e i palati di mondo: i grandi
formaggi dop piemontesi incontrano la birra trappista belga.

Le Osterie dei Golosi, I'area di Peccati di Gola dedicata alla ristorazione che
quest'anno si trova in Piazza Maggiore, propongono i piatti legati alla tradizione
culinaria monregalese e delle Alpi del Mare, come gli agnolotti del plin, la
polenta, la battuta di fassone, la bagna caoda, salumi, formaggi e dolci a base
di castagne. In particolare grazie al progetto Agriarti di Confartigianato Cuneo e
Coldiretti, la promozione delle attivita artigianali e agricole del territorio
cuneese & ancora piu significativa. Le Confraternite Enogastronomiche e
I'Associazione Cuochi della Provincia Granda, presenti alle Osterie,
propongono con Il Monregalese a tavola i piatti preparati con | prodotti De.Co
del Monregalese.

Inoltre al Winebar si possono gustare i vini del territorio e le birre artigianali
di Birropolis. Le Osterie dei Golosi sono aperte dalle 10 alle 23 e, dalle 12
alle 15, ospitano Peccati in musica I'immancabile appuntamento con le
canzoni dialettali tradizionali che domenica vede come protagonisti
10Piasent.

Alie 20 I'Istituto Alberghiero Giolitti di Mondovi da appuntamento agli
appassionati della buona tavola e propone la seconda Cena Peccaminosa.
Lo chef francese Jerdme Migotto, dell'Hotel Ristorante Le Piemontesine di
Igliano, sorprende i palati con un menu speciale ideato per I'occasione, (info e
prenotazioni al numero 348 8872869).

Peccati di Gola & XIX Fiera Regionale del Tartufo

29 ottobre - 1 novembre 2016 | Mondovi (CN)

INGRESSO GRATUITO

Orari di apertura: 9-19 Area Espositiva |10 - 23 Osterie dei Golosi,
Mangiamac e Birropolis

www.peccatidigolamondovi.it | Facebook.com/peccatidigolamondovi

Informazioni:

Citta di Mondovi — Ufficio Manifestazioni e Turismo —
Corso Statuto 15, MONDOVI'

Tel. 0174559271

Fax, 0174 558231

turismo@comune.mondovi.cn.it
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CARTOLINE DAL 602MO MEETING VG @ RISTORANTE LORO TRESCORE BALNEARIO (BG)
CHEF/PATRON PIER ANTONIO

Nel piccolo centro di Trescore Balneario, una chicca gourmet che si snoda lungo tre
eleganti sale dall’arredo caldo e accogliente, alle quali si aggiunge una cigar room di tutto
rispetto, con tanto di poltrona e caminetto per i clienti bisognosi di una “pausa di
meditazione” a fine pasto. Non ci sono dubbi, in questi anni lo chef Pier Antonio
Rocchetti e il socio-sommelier Francesco Longhi sono riusciti a dar vita a un ristorante
gourmet che si contraddistingue per la grande attenzione nella ricerca della materia prima,
una selezione accurata di eccellenze nostrane e internazionali. LoRo&Co pero @
innanzitutto un luogo dove sentirsi a casa e cosi & stato anche per il nostro pranzo. Con
grande gioia degli Amici Gourmet, ad aprire e concludere la nostra degustazione un trionfo
di lievitati. Pizze gourmet all'aperitivo, servito al bancone del fornitissimo bar all’ingresso
del ristorante e panettoni a coronamento dei dessert, presentati in tre golose varianti. Per
non farsi mancare nulla, una merenda di gran classe: spaghetti e champagne! Archivio
storico reportage: Il bancone all'ingresso Il pianoforte La cigar room
Accesso alla sala La sala Dettagli della sala Il tavolo Il corner dei VG
Premium Partner Il nostro menu personalizzato Abbinamento Vini Nei
meeting utilizziamo i vini messi a disposizione dai nostri Partner. Tutto pronto per
I'aperitivo degli Amici Gourmet Il presidente degli Amici Gourmet Enzo Fulginiti in
attesa al bancone Aperitivo al bancone servito dal Restaurant Manager Francesco
Longhi Franciacorta Extra Brut Quinque Prima Edizione bott. n° 1339 — Uberti
Primo brindisi tutti insieme Le pizze gourmet Focaccia con alici marinate, spada
affumicato e concassé di pomodoro Focaccia con foie gras, gamberi e trevisano
Focaccia con mortadella e pistacchi Pane Tipologie pane: con farine 8 cereali e a
lievitazione naturale; grissini; cialde e focaccia all'olio di oliva. Servito con burro di panna
fresca [QEIN Ci accomodiamo al tavolo per un nuovo brindisi Piattooo!
Trittico goloso Bon bon fritto, fettine di latte acciughe e peperone Roll di
salmone con mouse di formaggino di latte Focaccia con caciotta Kremina
crudo di Parma e erbe amare Lo chef/patron Pier Antonio Rocchetti ci raggiunge al
tavolo per presentarci il menu ideato per noi Bianco Dall'lsola Campania 2015 -
Joaquin Crema di ceci con baccala e alga spirulina La sogliola servita con un
cremoso di erbe Capesante e mortadella L'aiuto garde-manger Anna Zerletti in
arrivo con la prossima portata Trota Fario e verdure agre Barbera d'Alba Réca
Neira Doc 2006 - Tenuta Rocca Ravioli verdi, lumache e cavolo nero serviti in Pentola
d'Oro Baldassarre Agnelli Lo chef completa il piatto Qui con VG Il
responsabile di sala Marco Terzi Pinéro 2008 Magnum - Ca’ del Bosco Ultimi
ritocchi alla portata successiva Controfiletto di vitello cotto a bassa temperatura con
foglie di cappero, crauti e carote La preparazione del sorbetto Rum Caribbean
2005 —~ Samaroli Sorbetto alla pi ina colada Macedonia con gelato alla vaniglia
Ci spostiamo vicino al caminetto per il trionfo di piccola pasticceria Tipologie piccola
pasticceria: monoporzioni di tiramisu e bavarese con mango e mirtilli; tris di cioccolati;
cioccolatini al caramello e sale di Maldon; cioccolatini al pistacchio; tartelletta ai maron
glacé; caramella con arachidi; macaron; offella glassata e cannoncini.
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3 NOVEMBRE- NUOVA GAZZETTA DI SALUZZO

MORETTA Oltre ai cartelloni, le giornate per gli assaggi

granata

Sponsor allo stadio Grande Torino

MORETTA IRalpil ha sotto-
scritto un accordo di col-
laborazione con il Torino cal-
cio per la stagione in corso.

L'azienda di Moretta, da
sempre vicina al mondo del-
lo sport e portatrice dei va-
lori “Giusto, buono e sicuro”,
ha deciso di appoggiare il
Torino, i suoi giovani atleti e
le loro famiglie, per fornire
loro prodotti di qualita e
aiutarli ad apprezzare i be-
nefici di un’alimentazione
sana.

1l marchioF sard pre-
sente in modo costante allo
stadio “Grande Torino": nella
Erima e seconda fila dei ta-

elloni a led presenti a bordo
campo, cosl come sara im-
presso sui totem e sui pan-
nelli multi brand presenti
dentro e fuori lo stadio. Uno
spot sara proiettato sui
maxi-schermi prima di ogni
partita e nell’intervallo.

La prima attivita in cui &
stata coinvolta l'azienda ri-
sale a domenica 23 ottobre,
in occasione della partita To-
rino-Lazio, in cui e stato
distribuito, a tutti i parte-
cipanti alla sfilata delle scuo-
le calcio del Torino, un box
personalizzato contenente la
merenda. Nelle successive
partite casalinghe, 'azienda

sara “Official Merenda Sup-
plier” per tutti i bambini che
accompagneranno i calcia-
tori in campo.

La merenda * uscira
inoltre dallo stadio e sara

distribuita a tutte le scuole
calcio del Toro presenti sul
territorio nazionale: Piemon-
te, Lombardia, Liguria, Valle
d'Aosta, Emilia Romagna,
Veneto, Toscana, Campania,
Puglia, Calabria e Sicilia. Sa-
ranno coinvolti quasi 6 mila
bambini per un grande im-
pegno da parte dell’azienda
che punta cosi al consoli-
damento, non solo del mar-
chio, ma anche della qualita
dei prodotti

Oltre a uno spazio fisso
interno allo stadio in cui
degustare i prodotti in
occasione di quattro partite
casalin e.*organizze-
ra le "Giornate Gourmet”:
momenti di degustazione di
piatti preparati dai suoi cuo-
chi stellati con i prodotti
d’'eccellenza.

Limpegno di pro-
seguira anche nella stagione
estiva dove l'azienda di Mo-
retta sara presente con for-
niture di prodotti ai Sum-
merCamps del Torino a Dro-
nero e Limone,

EC
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4 NOVEMBRE- ALTISSIMOCETO.IT

CARTOLINE DAL 602MO MEETING VG @ OSTERIA DELLA BRUGHIERA VILLA DALME' (BG)
PATRON STEFANO ARRIGONI

Una giornata grigia, con una lieve pioggerella, un piccolo cancello in ferro battuto, un
parco molto curato che conduce all’interno della villa, calda e accogliente dove gli Amici
Gourmet si sentono a casa. Da qui ha inizio in nostro meeting: Stefano Arrigoni e
Paolo Benigni sono due grandi professionisti, che sanno come soddisfare anche i palati pit
esigenti e cosi iniziano subito a deliziare i nostri nella “stanza del peccato” dell' Osteria
della Brughiera o meglio la loro cantina di affinamento, dove sono custodite le
prelibatezze, come i salumi di cui ci narra Paolo e le grandi bottiglie sapientemente
selezionate da Stefano. Ci siamo poi trasferiti in sala dove per noi hanno allestito una
bellissima tavola, scaldata dal calore del camino. Ed ecco sfilare uno ad uno i piatti :
portate davvero convincenti in termini di gusto e belli come opere d’arte. L' altissima
qualita delle materie prime e la grande professionalita di chi si adopera, affinché ogni
giorno questo posto possa regalare emozioni ¢ momenti indimenticabili, sono sicuramente
i punti di forza dell' Osteria della Brughiera. Archivio storico reportage: Il tavolo

Il nostro menu personalizzato Abbinamento Vini Nei meeting utilizziamo i vini
messi a disposizione dai nostri Partner. Aperitivo nella “stanza del peccato” Lo
chef Paolo Benigni affetta per noi i salumi della sua selezione Cellarius Brut 2011 -
Berlucchi Un bel brindisi! Il sommelier Patrizio Casali ci serve il prossimo calice

Champagne Brut Millesimato Gran Cru 2000 - Pommery Pane Tipologie di pane:
al latte, ai 5 cereali, focaccia, sfoglia con olio sale e pepe, grissini al rosmarino.
Piattooo!!! Amuse bouche Mini toast ai semi di zucca con fettine di latte e
senape al miele Scarola, Caciotta Kremina [IEIFJ] e brodo di prosciutto cotto
Spiedino di calamaretti in tempura e brodo di ceci affumicato Anguilla caramellata,
verza al limone, mela verde in sferificazione e foie gras
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5 NOVEMBRE- LA REPUBBLICA
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