


RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

17 SETTEMBREAAGRICOLTURAOGGI

La mensa di Terra Madre - luogo di condivisione!

Salone del Gusio e Terra Madre. 20 - 24 settembre - Lingotio! Tarno
- “l - Una descrizione ed una riffessione su une ded tant aspetti che caratterizzano Il Salone
- : deal Guslo,che nasca dall'intuzione di Slow Food

ndr - comumicalo infegralmante progostio

Serve 4000 pasti al grorne, realizzati con cibl e prodath buoni, puliti, giusti e sani. E la mensa allestita all intarno di
Lingotto Fiere per Terra Madre Salone del Gusto 2018, I'evento Intemazionale che runisce | contadinl gel mondo, In
programma a Taeino dal 20 al 24 settembre

La mansa & un luogo di condivisions centrale per I'evento, dove per cingue glorni s trovano a pranzare gll oitre 3000
delegati & Terra Madre - al quali 'organizzanone garantisce i cosiddatto dintio al vagpo. sostenando totalmenta la loro
presanza, dalle pratiche burocratiche sl voio. dalf ospitalita al past appunto - insleme a: SD0 volontari @ al personale
Slow Faod

xQuest' anna abblamo cercate 4l gualificare ancora di pil l'offerts ol puatll e ricatte — splegeno | respansablll
dell'crganizzazions - grape al intraprandenza di azende chae ¢a anni collaborano con not. Ad asempio, abtvamo cato
un taglic netto all'utiizzo 4 camiroasa, privilegrando quelle bianche, anche graze a un'aaanda leader del esliora come
Fileni Bio di Cingoli, In pravincia di Macerata, che in guesti anni si & Imposta con | suoil polli allevall aftraverso
un'alimantazione aquilibrata. Utiizziamo pesci del Meciterraneo poce conosciuti, di stagione & pescati con metodi a
basso impatio ambientale Frutla & verdura di stagione arrivano direttaments dal mercato alla mensa di Terra Madre
grazia al convalgimento oell’ Assccazaone Piemontese dai Grossisti Ortafrutticolls

Un'atienzione particolare & stata posta sulla proposta di varie tipologe di pane che
accompagnano le portate Otto forni. ndividuat tra quelll pw qualificati deda Peniscla
S0n0 Stall coinvoltl nel progetto della mensa. S lralte di Forno Beisa & Bologna, Davide
Langoni di Milano, Panificio Modaerno i Isera (Tn). Forno Boncl di Roma, Forno del
Mastro di Menza, Laborateno Grano di Ascoll Piceno, Le Polver! di Milano e Perine
Vesco di Torine

«Questi laborston — precisans | referantl dalla meansa di Tarrs Madre ~ hanno in
comune un'accurata ricerca par l'utilizze di farine poco raffinate e di gram antichi
materie prime lavorate secondo metad| tradizionah e con lievito madre. Le farine sono
avale dal cosiddetto miscugho evolutivo, cioé una lecnica agronomica sperimentale

che nbalta | rapponio modermno tra teritorio @ sement:. A partire da una mescola di semi
atecogenel, dopo aicuni anni di avoluzione & nsemina si attengono frumentl adatial & cascuna zona, molto resistent &
faciimente coltvatsli in regime tiologicos

Nel! menu o sono prodotti proveniant: da agricoliura tictogica o legati a progett socali & selezionat da Stow Food
Puglia, tra cul quelll del Caseificio Lanzillot o San Vito der Normanni (Br), da! Salumificio Santoro di Cisternino (Br)
FExiravergine Massena Giummetta di Montalbano di Fasane (Br) e ke Conserve Calemone di Serranova ¢ Carovigno
(8r). Continua Ia positiva collabaraziona con Coop Italia, che ancha quest'anno mette a disposiziona par la mensa moiti
progotti 3 marchio, come l'obo extraverging, 1a pasta, |l riso e |3 passata di pomodors

Tra | tante propaste, moltre. compaiono gll yogurt biologict dalia cooperativa soczala | Teson della Tarra, marchio che
unisce [a quahta dei suol prodotti, atlenutl con materie prime bio, a progait di agricoliurg & Imprendiloria sociale che
permettanc | persone divarsamants abili di accedere 3l marcato del lavoro

i formaggi afla mensa di Tetrs Madre arrivano direttamente :n- di Moretta (Cn) con le sue specialith delle Alp(
piamontes: Tra gl altrl fornitorl, Il Consorzio def Parmiglano Reggiane. Coop Nalia. con | suol prodotti @ marchio, &
OnoBra

«Vogiamo ringraziare il gestore della mansa di Terra Madre - sottolneana g organizzator - Il gruppo Autognll che per
cinque giceni i mette a dispasizione per soddisfare e esigenze o (utli | delegati, grazie a un lavoro in sintania con Slow
Food proponende aif evento un pranzo buono, pulito, gusto @ sano a tuttis

Terra Madre Salone del Gusto ¢ resa possibile grazie al contributo delle tantissime aziende che hanna creduto in
questo pregetio @ che Insiema a nos 81 stanno impegnando per rendere |'edizions 2018 18 plu beila di sempre. Citlamo
qui gli Offical partner: GL events, Iren, Lavazza, Lurisia, Parmigiano Reggiano, Pastificsc Di Martino, Quality Besr
Acadamy Official Sparkling Wine: Consorzio A%a Langa

Con |l sostegno di Compagnia di San Panle, Fondazione Cassa ¢l Risparmio @i Tarino, Assocazione deile fondazioni
di origine bancana del Plemonte
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IL MERCATO

Nessuna edizione di “Terra Madre Salone
del Gusto™” pud prescindere dal «mercato»
del Lingotto. Qui si possono incontrare pic-
coli produttori provenienti da tutto il mondo
¢ selezionati dal circuito «slow food». Si trat-
ta di mighiaia di aziende che, in ogni angolo
della Terra, promuovono, e applicano, la filo-
soffa di una gastronomia all'insegna del buo-
no, pulito e giusto. L'area ospita anche gl
stand dedicati ai prodotti delle diverse regio-
ni italigne. Il mercato ¢ aperto tutti i giorni,

IFORUM

1 forum sono occasioni in cui é possibile
ascoltare produttori, cuochi ed esperti discu-
tono approfondiscono 1 diversi temi legati al
cibo. Da non perdere uno degli appuntamen-
ti di «slow meat», dove protagoniste sono
storie ed esperienze legate aglhi allevamenti,
alla qualita delle carni e al benessere anima-
le, allimportanza della biodiversita e alla tu-
tela delle razze autoctone. Tl 20 settembre alle
due del pomeriggio si parlerd dei «polli che
acquistiamo nel supermercati che vengono
allevatl in modo intensivo ¢ macellati a 35-60
giorni di vitas,

I’ARENA

L'edizione 2018 di Terra Madre regala ai vi-
sitatori anche un'«drena». Lo spazio ¢ dedi-
cato a migranti, indigeni ¢ giovani ¢ alle loro
storie. Popoli — e produzioni alimentari —
da proteggere e valorizzare. Il 22 settembre
alle cingue del pomeriggio ci sard l'incontro
«i migranti ricoprono un ruolo sempre pii
attivo e strategico nel campo della coopera-
zione internazionale».
1l dibattito partirk dalla «legge sulla coopera-
zione internazionale per 1o sviluppos ¢ si al-
larghera fino a comprendere il tema dell'in-
tegrazione dei migranti in Italia e dello svi-
luppo dei loro paesi d'origine,
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0Se da non perdere
CcIngue glornate

CACAO CAMP

Lo spazio di approfondimento dedicato al-
la filiera del cioccolato. Tuttl 1 giorni alle 15
vengono proposte alcune lezioni di analisi
sensoriale, Un modo perimpardre a conosce-
re a fondo il cloccolato e degustarlo. Alle 18 di
ogni glorno ci sono anche le prove di «pai-
ring», abbinamenti coraggiosi fra cioccolato
¢ rum, vermouth, whisky ¢ cocktail.

FUCINA PIZZA E PANE

Imparare g lavorare pane, pizza, biscotti
utilizzando semi antichi. E poi le storie sul
grano. Come quella che il 22 settembre alle 1t
vede protagonisti Paolo Goretti e Nadia Vac-
¢hiero Salet. Due ragazzi di Castellamonte
che hanno ereditato Fattivita dal nonno ¢ che
lavorano 14 ore al giorno per produrre il loro
pane fatto con lievito madre, e farine dei mu-
lini della zona.

NUVOLA LAVAZZA

Dibattiti dedicati al mondo del caffé e alle
sue evoluzioni culturali e di gusto. Qui poi la
mostra che apre il 20 settembre: «Ante Insta-
gram: Bob Noto», dedicata al celebre fotogra-
fo, critico e gourmet scomparso a marzo del-
lo scorso anno, Bob Noto € stato uno dei gra-
fici ¢ fotografl piit conosciuti ¢ influenti del
settore gastronomico mondiale.

L'ENOTECA

A Palazzo Reale sard allestita una cantina
con oltre 6oo etichette, 130 premiate con le
chiocciole della guida Slow wine,

La novita del 2018 ¢ la «wine appening»,
un catalogo digitale per cellulari android e
iPhone che contiene tutte le etichette dispo-
nibili in degustazione. Un modo per costrui-
re una propria «playlist» sensoriale da pre-
parare prima della visita in enoteca. L'area
ospita anche il «food trucks, cibo da strada
SU ruote.
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LA PIAZZA DEL GELATO

La Piazza del Gelato prevede molti
showcooking organizzati dalla Scuola Inter-
nazionale di Alta Gelateria con artigiani spe-
cializzati italiani e stranieri. Nata da un pro-
getto di Alberto Marchetti e IRglph 1a piazza
del gelato sara anche il luogo dove degustare
due tipi di fiordilatte proposti dallo stesso
Marchetti. Il fiordilatte realizzato con lo zuc-
chero tradizionale e con il latte fresco e quel-
lo fatto con lo zucchero grezzo.

FOOD TRUCK E BIRRE ARTIGIANALI

E l'area del «padiglione birra» fuori dal
Lingotto che sara aperta fino a mezzanotte,
Quasi cinquanta produttori di birra «slow»
provenienti da tutta Ttalia e selezionati tra i
laboratori recensiti nella Guida alle birre
2019 (Slow Food Editore) portano a Torino
oltre 250 produzioni, a bassa e alta fermenta-
zione di birre bionde, rosse e scure. Al «beve-
rage» si affiancheranno le venti cucine da
strada artigianali che provengono da quasi
tutte le regioni italiane.

PIEMONTE CONTRO TUTTI
Agnolotti contro Paposce. Giandujotti con-
tro agrumi del Gargano. Mozzarella di Bufala
contro Idropane. I sapori del Piemonte a con-
fronto con quelli pugliesi per conquistare il
palato allo stand 2C-063 del padiglione 2 del
Lingotto e allo stand della Camera di Com-
mercio. Giovedi le imprese della Cna Salerno
realizzeranno lo show cooking «('era una
volta il pane». Venerdi mattina sara ancora la
volta delle imprese salernitane, mentre il po-
meriggio sara dedicato al cioccolato torinese.
Tl sabato sara tutto dedicato alla Valle di Susa,
con le imprese che proporranno a partire
dalle 14 un menu di degustazioni. Domenica
percorso degustativo sull'olio.
S.D.C.

© RPRODUIONE AISERVATA
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La formazione ¢
imprescindibile
dai viaggi
didattici in cui
¢li studenti
incontrano
persone al di
[uori del mondo
accademico:
conladini,
pescatori,
creatori, artist,

atlivisti del cibo
Nicola Perullo
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Ponderano: Dal comune 1 diari
per gli studenti del comprensivo

La scorsa settimana il sindaco Elena Chiorino e
|’assessore alla Pubblica Istruzione Carlo Tarello
hanno fatto visita ai bambini e ai ragazzi della
scuota primaria di Primo e Secondo Grado per
augurare loro un buon inizio di anno scolastico. Su
iniziativa del Comune di Ponderano e per il
secondo anno consecutivo, gli studenti di rientro
dalle vacanze estive hanno ricevuto, a titolo
gratuito, il diario scolastico realizzato in
collaborazione tra 'Istituto Comprensivo di
Gaglianico e le Latterie_ L’azienda
produttrice di latticini si & fatta interamente
carico dei costi di produzione e distribuzione dei
diari scolatici, permettendo al Comune di
Ponderano di offrire un servizio a sostegno delle
famiglie gia gravate dagli elevati costi imposti
dall’acquisto del materiale scolastico.

| diari distribuiti nelle scuole costituiscono un
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valido strumento didattico: al loro interno gli

studenti troveranno un estratto del patto

educativo di corresponsabilita, il piano triennale

dell’offerta formativa, tabelle utili all’annotazione

dell’orario provvisorio e definitivo delle lezioni e

delle valutazioni periodiche delle prove sostenute.

Inoltre, ciascun diario contiene al suo interno una

sezione in cui i ragazzi potranno annotare le

comunicazioni quotidiane tra scuola e famiglia,

cosicché i genitori potranno restare sempre

aggiornati sugli avvisi notificati in classe.

L’amministrazione vuole ringraziare Franco Di Braccio per il prezioso ruolo
di intermediario svolto tra il Comune di Ponderano e le Latterie- la
sua attivita ha permesso di proseguire la fruttuosa collaborazione avviata
due anni fa tra il Comune e 'azienda piemontese. Collaborazioni di questo
tipo sono fondamentali per |'Amministrazione, che continuera a lavorare
per garantire il massimo supporto possibile al sostegno e alla formazione
degli studenti e alle loro famiglie.
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Salone del Gusto, una mensa sostenibile e
solidale a Terra Madre

4000 pasti al giomo. Prodotti Made in italy, scelti per le loro qualita di ispefto dell'ambiente, di tutela
della tradizione e della persona. In altesa del Salone del Gusto (20-24

M sattembre 16, 2018 No

4000 pasti al giorno. Prodotti Made in Italy,
’ scelti per |e loro qualita di nispetto
dell'ambiente. di tutela della tradizione e della

";.a(

= persona.,
XN EDLIONE 1 ' In attesa del Salone de! Gusty (20-24

settembre) Slow Food presenta ia mensa che
servira la grande manifestazione di Torino.

Gli obiettivi sono ambiziosi: preparare pasti
1‘ per i 3000 delegati di Terra Madre, | 500

SA LO NE DEL GUSTO 20 volontari I'altro personale Slow Food

impiegate nella gestione. E questo per |

l n Torino 20 24 cinque giorni dell'iniziativa.

Allora, tutte le portate sono state sceite, per
essere sia rappresantive dei valor della
chiocciola che buone per | consumatori

A cominciare dal pane. Tutti i fomiton impiegano fanne poco raffinate e grani antichi, favorati secondo |
metodi della tradizione e con l'aiuto del lievito madre. In particolare, le farine sono

oftenute dal miscuglio evolutivo, Tale tecnica ribalta Il rapporto modemo tra territono e sementi. A
partire da una mescola di semi etercgenei, dope alcuni anni di evoluzione e risemina si ottengono
frumenti adattati a ciascuna zona, molto resistenti e facilmente coltivabili in regime biolegico

Cosli, per il progetto mensa, | referenti di Terra Madre hanno scelto otto forni, tra i piG importanti d'italia
Forno Brisa di Bologna, Davide Longoni di Milano, Panificio Modemo di isera (Tn), Forno Bonci di
Roma, Fomo del Mastro di Monza, Laboratorio Grano di Ascoli Piceno, Le Polveri di Milano e Perino
Vesco di Torino.

Oltre il pane, il companatico. || Salone del Gusto 2018, ha deciso di privilegiare le cami bianche
rispetto a quelle rosse ed ha scelto come fornitore I'azienda Fileni Bio. Posta in provincia di Macerata
l'azienda ha costruito Il suo successo con polll alievati in maniera naturale ed equilibrata

Il pesce, del Mediterraneo ma di specie poco conesciute, @ di stagione e pescato con metodi a basso
impatto ambientale

Terra Madre & anche collaborazione tra piccole realtd e grandi produttori Sulla sue tavole, ecco allora
diverse specialita di Slow Food Puglia, da quelle del Caseifico Lanzillotti di San Vito dei Normanni alle
Conserve Calemone di Serranova di Carovigno all'olio extravergine della Masseria Giummetta, Ma
anche prodotti Coop, come olio extravergine, pasta, nso e sugo di pomodoro.

17| 23SETTEMBRE 2018

7




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

| formaggi sono un omaggio a Torino ed al Piemonte: in prima fila, ecco cosi il buono difiiisigi i
Moretta ed OrtoBra, ma anche di Coop e Consorzio Parmigiano Reggiano. Discorso simile per frutta
e verdura, opera dell'Associazione Piemontese dei Grossisti Ortofrutticoli

Nota di merito anche per gli yogurt. bio e prodotti dalla cooperativa soclale | Tesori della Terra, capace
di unire agncoltura di qualita ed imprenditoria sociale, dando lavoro a persone diversamente abili

Infine, la mensa del Salone del Gusto verra gestita dal gruppo Autogrill e, come fanno notare gli
organizzatori * Vogliamo ringraziare |l gestore della mensa di Terra Madre, il gruppo Autogrill che per
cinque giormi si mette a disposizione per soddisfare le esigenze di tutti | delegati, grazie a un lavoro in
sintonia con Slow Food proponendo all'evento un pranzo buono, pulito, giusto e sano a tutti”
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Bi24_FLASH_DAL CIRCONDARIO/1. Ponderano:
primo giorno di scuola... con regalo, per i bambini
di materna ed elementari

Pubblicato |l 17 settembre 2018 Lascia un commeant

Lettere, saluti di persona, foto di gruppo, “blitz" nella aule: ogni
sindaco, vive il ritorno a scuola dei suoi cittadini pit piccoli, alla
propria maniera. A Ponderano, per esempio, il primo giorno suli
banchi, il sindaco Elena Chiorino e I'assessore Carlo Tarello, si sono
presentati da bimbi di materna ed elementari... con un regalo. Anche
quest'anno, infatti, grazie alla collaborazione con I'Istituto
Comprensivo di Gaglianico e le Iatterie_ il Comune ha potuto
offrire il diario scolastico, con tante informazioni utili sul percorso
didattico che li attende.
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18 SETTEMBREIL BIELLESE

PONDERANO

Il Comune regala i diari scolastici alle elementari
Sponsor dell'iniziativa le Latterie Jialpi

M 1l sindaco Elena Chiorino e l'assessore alla Pubblica
Istruzione Carlo Tarello hanno fatto visita lunedi ai bambini
e ai ragazzi della scuola primaria di Primo e Secondo grado
per augurare loro un buon inizio di anno scolastico, Su ini-
ziativa del Comune gli studenti di rientro dalle vacanze
estive hanno ricevuto, a titolo gratuito, il diario scolastico
realizzato in collaborazione tra I'lstituto Comprensivo di Ga-
glianico e le Latterie L'azienda produttrice di latticini
si @ fatta interamente dei costi di produzione e distri-
buziene dei diari scolatici che costituiscono un valido stru-
mento didattico: al suo interno gli studenti troveranno un
estratto del patto educativo di corresponsabilita, il piano
triennale dell'offerta formativa, tabelle utili all’annotazione
dell'orario provvisorio e definitivo delle lezioni e delle valu-
tazioni periodiche delle prove sostenute. L'amministrazione
ringrazia Franco Di Braccio per il prezioso ruolo di interme-
diario svolto tra il Comune di Ponderano e le Latterie Inglpii
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Inalpi presenta il Bilancio Sociale 2017 al'Salone del Gusto

di Torino, il 21 settembre

T

Moretta (Cn) - E' Terra Madre — Salone del Gusto il palcoscenico scelto dan per la
presentazione del Bilancio sociale 2017. L'appuntamento & previsto per venerdi 21
settembre, dalle 19,00 alle 21,30, presso La Piazza del Gelato, nel Padiglione 2 del Lingotto
Fiere redige e certifica il proprio bilancio sociale da quattro anni. Uno strumento per
rendicontare |'impatto ambientale e sociale che il sistema azienda ha sul territorio che lo
ospita. d che lavora il 20% del latte munto in Piemonte, ha scelto di focalizzare il
Bilancio sociale 2017 sul rapporto con dipendenti e conferenti. Spiega il presidente
Ambrogio Invemnizzi: “Ho cercato insieme alla mia famiglia, i miei zii e cugini ed i miei fratelli di
plasmare 'Latterie come una nuova forma di azienda, un porto sicuro dove le persene
che vi lavorano (dipendenti e conferenti) potessero far crescere e coltivare i propri sogni
professionali e personali”.

In foto: lo stabzllmento“ a Moretta (Cn)
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19 SETTEMBREECO DEL CHISONE

Moretta: diari scolastici de

Anche quest'anno con il contributo di Coldiretti
Piemonte, ha realizzato circa 45.000 diari scolastici, veste
grafica curata da Ugo Nespolo. Quest’anno, oltre alle pro-
vince di Cuneo, Asti, Alessandria, Torino, Biella, Vercelli e
Novara sono state toccate dall’iniziativa Imperia, Verona e
Roma e soprattutto Accumoli, Amatrice, Ceriano e LAqui-
la, citta duramente colpite dai terremoti. Sono anche state
stampate oltre 15.000 copie di agende del docente. Molto
spesso nei capannoni dela Inalpi sono ospiti classi del cir-
condario per vedere come funziona un caseificio.

19 SETTEMBREGEONEWS

nalpi presente anche all'edizione 2018 di Terra Madre Salone
del Gusto

Anche per l'edizione 2()18.“ sard presente a Terra Madre Salone del Gusto 2018, e sara protagonista. La rinnovata
partecipazione dell'azienda di Moretta é testimonianza concreta della condivisone di valori, che Ja kermesse propone, e ai (|ualm
da sempre aderisce. L'eticita e la sostenibilitd, principi portanti della manifestazione, sono infatti gli stessi elementi che si ritrovano
in...

17| 23SETTEMBRE 2018
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Sugli allevatori locali, protagonisti di una delle prime filiere italiane

Un Diario per le insegnanti

racconta la filiera del latte

FOSSANO. Con l'inizio
dell'anno scolastico un miglia-
iodi inscgnanti degli istituti
scolastici fossanesi hanno
ricevuto il Diario scolastico
realizzato daFinuieme
a Coldiretti Piemonte, nato
per trasmettere la conoscenze
della filiera del latte ma anche
per lo sviluppo di un senso cri-
tico verso temi come il corretto
stile di vita, la sana alimen-
tazione e la tracciabilita dei
prodotti. Il Diario é inoltre un
piceolo oggetto d'arte grazie
all'estro artistico di Ugo Ne-
spolo che ha contribuito alla
sua realizzazione.

Quest’anno si aggiunge al
Diario anche '’Agenda dell'in-
se te, due utili strumenti
di lavoro che accomp: -
no docenti e studenti del Pie-
monte, ma anche di Amatrice,
Accumoli, Ceriano e LAquila.

11 progetto, che 'azienda
di Moretta porta avanti per
il terzo anno consecutivo;
quest’anno & stato realizzato in
collaborazione con Coldiretti.
In provincia sono state distri-
buite 13.500 copie, il 30% del
totale dei diari realizzati per
le scuole piemontesi. Inoltre
ne sono state distribuite in
aleune scuole dell'Tmperiese,
di Verona, di Roma e nei plessi
scolastici di Amatrice, Accu-
moli, Ceriano e L'Aquila.

La filiera del latte che il
progetto “Diario scolastico™si
propone di far conoscere & nata
proprio nel Fossanese, con la
coop. Compral latte, capita-
nata da Raffaele Tortalla di
Sant'Antonio Baligio e la Pie-

'/

monte latte - con stabilimento
tra Genola e Savigliano - la
cooperativa di Roberto Morello
che, comom sta anche
gestendo [a trasformazione
in formaggi.

“E impartante far conoscere
le componenti della filiera del
latte piemontese che siamo ri-
usciti a realizzare grazie alla
collaborazione con Coldiretti
Piemonte, con cui oramai da
quasi un decennio condivi-
diamo un percorso comune
basato su solidi valori - dice
I'smministratore delegato
Ambrogio Invernizzi -. In un
mondo cittadine che non ¢ mai
stato cosi lontano dalla realta
della campagna, ritengo sia
importante, anche attraverso
il Diario, portare a conoscenza,
quante piut persone possibili,
degli sforzi fatti in questi anni
dagli allevatori che sono sem-
pre pit impegnati ad innovare
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per fornire latte di qualita su-
periore. Desidero evidenziare
quanto sia importante per il
territorio proteggere le piccole
stalle piuttosto che i grandi
produttort, e voglio che sia
noto che, pagando il latte a
un giusto prezzo, sia possi-
bile crescere, senza strozzare
nessun anello della catena - e
conclude - sarebbe auspicabi-
le che tutte le aziende tese al
mfgiungimento della qualita
del prodotto, sottraessero parte
del budget pubblicitario per
fare formazione e corretta in-
formazione”,

Nel Fosganese il Diario-Col-
diretti & stato distribuito ai
due Istituti comprensivi A
Paglieri e B Sacco, alla Scuo-
la Domenico, all'Istituto
comprensivo di Centallo (che
comprende anche Villafalletto,
Vottignasco, e Tarantasca' ),

A
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11 diario dell'Inal
firmato da Nespolo

MORETTA Stampato in 45 mila copie, finira anche sui banchi di Amatrice e L'Aquila

Diario Inalpi firmato Nespolo

Un anno scolastico in compagnia di curiosita e notizie della filiera latte
d Elio Cogno

M Continua 'impegno di
nel confronti defle nuove ge-
nerazionl e del mondo della scuoln

Per |l terzo anno consecutivo, e da
guest'anne con il prezioso contri-
buto di Coldiretti Piemaonte, ¢ l'arte
di Ugo Nespolo, & stato realizzato il
diario scolastico 2018/19,

Naw quasl per caso dal suggi&
rimento di una maesera, I dlarlo ha
preso sempre pit plede tanto che in
questa edizione ne sono state stam
pate oltre 45 mila copie distribuite
in PMemonte nelle province di Cu-  CONFERENMZA STAMPA Gli attori dell'iniziativa con, al centro in rosso, Ugo Nespolo
neo, Torlno, Ast, Alessandrla, Blel-

Ia, Vercelll e Novara, maun discreto  ticheche ol stanno particolwrmente condividiamo un percorso basato
numero di copie saranno presenti  a cuore poiché il comparto su valori solidi. In un monde cit
anche nelle cartelle degli studenti  tiero-caseario in Plemonte conta  tadino che non & mai stato cosi
della provincia di Imperia, di Ve-  numerl importantk una produzio-  lontano dalla realth della campa-
rona con un'incurstone anche @  ne lorda vendibile di 350 millonl,  gna, ritengo sla iImportante, anche
Romna, Un significato particolare as-  clrea 2 mila azlende produttrdel e 51 antraverso 1l diario, portare 4 co-
sumono invece le cople distibuite  specialith di formaggi. Una par NOSCENZA qUinte pitt Persone pos
nei plessi scolastich di Amatrice, merxhir, quella cxmh che ha  sibili, (:;}di Hﬁ sforzi fanti in questi
Vo 14

Aceumoli, Cerfano e I'Aquila. l'oblettive, quindi, F Tormire uno  anni di evatori che sono sem
Il diarlo, per ¢ un ele-  strumento utile e allo stesso tempo re piii impegnad a Innovare per
mento dl un progetto Ben plit am-  educativos, ornire latte di qualith superiores,
plo dedicato al plecoll, che vede Il presidente di Ambrogio wDesidern evidenziare - sotoll-
‘azienda di Moretta impegnata con Inverniza: «Lo considero a turi i nea 0l patron quanto sia

I distribuzione di prodott lattie effetti un'opera d'arte e un oggetto  importante per il territorio proteg

ro-casear] alle scuole materne delle  bello, ma & anche uno strumento  gere le plecole stalle pluttosto che |

prowincle di Cuneo, Torlno e Astl,  per creare una corvetts Informa-  grand! produttord, e jo che sia

un alute per consentire I'abbas-  zione. In un periodo dove le fuke  noto che, pagando [l lae a un

sumento dei costi mensa e fornire news pare la faccizno da padrone, & giusto prezzo, sia possibile cresce

g]nulmlidiallm ualithderivatidalla  giusto dare informazioni nate e, senza stozzare nessun anello
iera del buon lare piemontese, dull'esperienza diretta ¢ con basi  della catena,

Fabrizio Galilati vicepresidente  sclentifiche. Possiamo cosl racoon- Non solo i diario per gli alunnl: ()
dil Coldirert Plemonte ¢ Bruno RI-  tare le varie component! dells me-  progetto dl questa edizione sl @
varossa delegato confederales «Un nwigliosa fillera del lute plemon-  allargato ulteriormente con la for-
progetto s cui colluboriamo con  tese realizzata grazie anche alls col nitura di 15 mila “Agende dell'in
grande piacers, nell’ottica proprio  laborazione con Coldirett Piemon sgnante” per i docenti dei plessi in
i una sinergia territoriale, per far  te, con cui da quasi un decennioc  cul @ stato distribuito il diao,
conoscere nelle scucle la fillera del
lante, le sue proprieth e come va-
lorizzarlo attraverso le preparazioni
in cui viene impiegato, Attraverso
del focus su curiosith ¢ notizie, gli
student! e gl insegnant| potranno
ragionare su diverst argomenti: daj
correttd still di vite sana all-
mentazione fino alla tracciabilitis
dei prodott lattiero-caseard, Tema
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Inalpi presente anche
all'edizione 2018 di Terra

Madre Salone del Gusto

B0 B3
U |

Anche per I'edizione 2018, Inalpi sara presente a
Terra Madre Salone del Gusto 2018, e sara
protagonista. La rinnovata partecipazione
dell'azienda di Moretta & testimonianza...
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FOOD | C'E' ANCHE L'UVETTA ABJOSH DELL'AFGHANISTAN TRA | PROTAGONISTI DI
"TERRA MADRE - SALONE DEL G

A "Terra Madre - Salone del Gusto", uno dei piu importanti eventi internazionali dedicati
alla cultura del cibo, in calendario a Torino dal 20 al 24 settembre, vanno in scena
centinaia di prodotti da tutto il mondo, inclusa l'uvetta Abjosh di Herat (Afghanistan)
considerata a rischio scomparsa. E ovviamente c'é anche molto altro...

(TurismoltaliaNews) "In un mondo sempre pit connesso in cui ormai tutto € acquistabile
on-line, far arrivare a Torino i prodotti che rendono unico il mercato del Salone del Gusto
pud sembrare piuttosto semplice: che ci vuole a impacchettare miele, fonio, bulgur e molto
altro e spedire tutto in [alia? In realta liter & semplice se parliamo di produttori
dell'Unione europea - spiega il presidente della Fondazione Slow Food per la Biodiversita
Onlus, Piero Sardo - ma non si pud dire altrettanto per i prodotti che provengono da altri
continenti: il loro viaggio & molito pii complicato™.

Tra loro una storia assai particolare spetta proprio all'uvetta abjosh di Herat, presidio Slow
Food, trasportata in Italia grazie allo sforzo congiunto di Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione Internazionale (attraverso I'Unitd di Crisi della Farnesina e I'Ambasciata
d'lItalia a Kabul) e Ministero della Difesa (attraverso il Comando Operativo Interforze e
Addettanza Militare a Kabul) che ne hanno consentito il trasporto su un volo militare in
arrivo dall'Afghanistan. Oltre 400 chili di uvetta, attentamente sigillata in 25 casse, quasi 2
giorni di viaggio. "Una squadra che collabora ormai dal 2012 per far si che questo prodotto
unico posso giungere a Torino per essere apprezzato dai visitatori di Terra Madre",
aggiunge Sardo.

La storia dell'uva di Herat é avvolta dal mistero, ma si crede che gia attorno al 2000 a.C.
fosse coltivata da una popolazione nomade presente nell'Asia Centrale all'epoca. Prima
dell'invasione sovietica del 1979, l'uvetta abjosh copriva il 60% del mercato mondiale e
rappresentava il principale prodotto agricolo del Paese con centinaia di tipi diversi. Di tutte
quelle varieta, oggi ne restano solo 44, delle quali 7 considerate di qualita superiore. Con
I'aiuto dell'Universita di Herat, il presidio Slow Food ne ha analizzate e catalogate 27,
differenti per forma, colore, consistenza e utilizzo. Particolarmente interessante & risultata
essere la varietd di uva fakhery, che si trova solamente a Herat e Kandahar, e con la quale
si produce l'uvetta abjosh (che significa "acqua bollente", dal tipo di lavorazione alia quale
viene sottoposta). A differenza di altri tipi di uvetta essiccata al sole, quest'ultima conserva
un colore dorato chiaro e si mantiene morbida al tatto e in bocca: i chicchi sono larghi e
oblunghi, con i semi ancora racchiusi all'interno.

Ma in tema di food, parlano del Salone torinese, c'¢ ovviamente molto altro. Come nel
caso della mensa allestita all'interno di Lingotto Fiere per Terra Madre Salone del Gusto
2018: serve 4000 pasti al giorno, realizzati con cibi e prodotti buoni, puliti, giusti e sani.La
mensa & un luogo di condivisione centrale per I'evento, dove per cinque giorni si trovano a
pranzare gli oltre 3000 delegati di Terra Madre ai quali I'organizzazione garantisce il
cosiddetto diritto al viaggio, sostenendo totalmente la loro presenza, dalle pratiche
burocratiche al volo, dall'ospitalitd ai pasti appunto insieme ai 500 volontari e al personale
Slow Food.

"Quest'anno abbiamo cercato di qualificare ancora di piu l'offerta di piatti e ricette
spiegano | responsabili dell'organizzazione grazie all'intraprendenza di aziende che da
anni collaborano con noi. Ad esempio, abbiamo dato un taglio netto all'utilizzo di carni
rosse, privilegiando quelle bianche, anche grazie a un'azienda leader del settore come
Fileni Bio di Cingoli, in provincia di Macerata, che in questi anni si € imposta con i suoi
polli allevati attraverso un'alimentazione equilibrata. Utilizziamo pesci del Mediterraneo
poco conosciuti, di stagione e pescati con metodi a basso impatto ambientale. Frutta e
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