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Inalpi gold sponsor dello Chefs World Summit 2018
MG |

Moretta (Cn)"—“@ gold sponsor, per Ia seconda edizione consecutiva, dello Chefs World
Summit. L'appuntamento mondiale dell'eccellenza gastronomica mondiale, che si & svolto
dal 25 al 27 novembre, presso il Grimaldi Forum di Montecarlo, ha visto la partecipazione di
oltre 200 brand e piu di 150 chef stellati, con un programma di 40 conferenze e workshop.
L'azienda di Moretta e stata presente con un'area espositiva realizzata in collaborazione con
Agrimontana, azienda dolciaria di Borgo San Dalmazzo. Ma non solo. Chefs World Summit &
stata infatti anche l'occasione per far degustare alcuni prodotti di casaw come il burro
da latte 100% piemontese e i formaggi Dop Piemontesi: Raschera, Bra Tenero € Bra Duro e
Toma Piemontese, realizzati nel caseificio di Peveragno (Cuneo)

[AGS: BRA, BURRO PIEMONTESE, FORMAGGI DOP PIHJDN?ISimﬁ.’.WlH)r’aHlH RASCHERA, TOMA, WORLD CHEFS SUMMIT
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27 NOVEMBRE- TARGATOCN

ECONOMIA | martedi 27 novembre 2018, 15:57

4 i protagonista al Chefs World
Summit di Montecarlo, appuntamento
dell'eccellenza gastronomica mondiale

L'azienda di Moretta é stata presente con un'area espositiva realizzata
in collaborazione con Agrimontana SpA - azienda dolciaria di Borgo
San Dalmazzo, leader nel settore della frutta candita e marroni

Da domenica 25 a martedi 27 novenbre 2018, presso il Grimaldi Forum di Montecarlo, si é svolto
il CHEFS WORLD SUMMIT - "appuntamento dell'eccellenza gastronomica mondiale che si
sviluppera su 5.500 mq di superficie, con la partecipazione di oltre 200 brand, piu di 150 chefs
stellati, 57 rappresentanti di altrettant! paesi nel mondo e 40 conferenze e workshops.

Una manifestazione di respirc mondiale a cutm ha preso parte, per il secondo anno
consecutivo, in qualita di Gold Sponsor. L'azienda di Moretta € stata presente con un'area
espositiva reallzzata in collaborazione con Agrimontana SpA - azienda dolciaria di Borgo San
Dalmazzo, leader nel settore della frutta candita e marroni.

L'azienda di Moretta, non si € pero limitata ad una presenza esclusivamente istituzionale. Il Chefs
World Summit, é stato infatti occasione per momenti di degustazione per alcuni prodotti unici di
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casafifiglpl - it burro Piemontese prodotto da latte 100% piemontese, base delle tante ricette del
nostro territorio, @ stato degustato e apprezzato dalla platea intemazionale, contribuendo alla
diffusione e conoscenza di un ingrediente che & sinonimo di eccellenza in Italia e nel mondo. - i
formaggi DOP Piemontesi: Raschera, Bra Tenero e Bra Duro, Toma Piemontese, prodott! dallfisipl
nel caseificio di montagna, situato a Peveragno (Cuneo). Partner di questo progetto, lo chef
stellato Gianpiero Vivalda, che durante la manifestazione ha stuzzicato il palato dei presenti con
una degustazione di agnolotti al Raschera.

Un importante momento € stato poi quello dedicato alta degustazione del panettone
dell'Ateliereale - laboratoria di alta pasticceria dell'Antica Corona Reale - prodotto con burre
Piemontese- e realizzato in co-brandig con Donna Fugata ed il Passito di Pantelleria Ben Rye.

CHEFS WORLD SUMMIT & quindi stato un nuovo momento di incontro perlifi8igl| con esperti e
operatori internazionali, che hanno apprezzato la qualita della materia prima e l'innovazione del

prodotto-
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) LU SSTTUOCETONT

Cartoline dal 821 Meeting VG @ Ristorante Nove di
Villa della Pergola - Alassio (SV) - Chef Giorgio
Servetto

Nella selezione d nsegne dell'ospitalita dl lusso che possond vantare "appartenenza
all'elenco del Small Luxury Hotels of the World ve n'2 una che rlicordlamo sempre con
affetto. Stiarmo parlando dl Villa della Pergola, || 5 stelle Incastonato tra le colline che
rcondano Il Golfo di Alassio che non solo puda vantare un parce dl 20 mlla metri quadrl
d'Ita

gell'ottocentesca vllla padronale che oggl ospita 'hotel, Il ristorante gourmet Nove dejlo

riconosciuto come uno dei Giardinl plu bel la, ma anche, al plano terra
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Moretta, in via Santuario e via Cuneo

Punti luce sulla futura ciclabile

Ok della Giunta: spesa 150mila euro

MORETTA - La Giunta
comunale ha approvato
lo studio di fattibilita per
il rifacimento di parte
dell'illuminazione  pub-
blica che si trova in via
Pollano, via Cuneo e via
Santuario. | pali e la linea
hanno oltre 30 anni e por-
tano il segno del tempo.

Inoltre la linea elettrica
non & stata realizzata con
un “cavidotto” ma si tro-
va a contatto con la terra
nuda, per cui la manuten-
zione & piu difficile e i cavi
risentono maggiormente
dell'usura.

Il costo preventivato &
di 150mila euro, compren-

de la sostituzione dei pali,
la creazione del "cavidol-
Lo" e di pozzetll ispezio-
nabili per ogni punto luce,
l'installazione di luci led di
nuova generazione. Il pro-
getto & stato diviso in lot-
ti e la Giunta ha scelto di
partire con un primo lotto
che comprende | punti
luce di via Santuario fino
ai palazzi delle Madonnine
e poi in via Cuneo, fino allo

slahilimentom
Il tratto scelto coinci-

de con il percorso della
nuova pista ciclabile che
unira quella che arriva da
Villafranca con quella che
porta a Torre S. Giorgio. Si
tratta di un progetto lega-
to ad Eurovelo. Secondo
il crono programma i pro-
getti verranno approvati
a febbraio, mentre la fine
dei lavori deve avvenire
entro 24 mesi.
Il costo del primo lotto
& di circa 200mila euro.
Per coprirlo I'Amministra-
zione ha deciso di aderire
a un bando sull'illumina-
zione pubblica; se il [inan-
zlamento verrd accorda-
to, la spesa per le casse
comunali sarebbe ridotta
e non sarebbe necessa-
rio accendere dei mutui,
In caso contrario invece
I'Amministrazione dovra
valutare le risorse residue
e gli spazi finanziari.
Ubertino Battisti
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28 NOVEMBRES IL GIORNALE DEL PIEMONTE

UNA MANIFESTAZ

E CHE UNISCE BUSINESS A SAPORI UNICI

A Monte Carlo
lo spettacolo
dellalta cucina

Si e chiuso il «World Chefs Summit»
l’evento principe della ristorazione

Sara Contestabile Vignale

W Ha chluso | batentl nelle
scorse ore al Grimaldi Forum
il «World Chefs Summits I'in-
contro Internazionale che
ancora una volta ha scelto la
vetring Internazionale del
Principato di Monaco per da-
re appuntamento al grand|
chel di wttoil mondo, ai pro-
tagonistl dell'alta gastrono-
mia, della ristorazione o
dell’hotellerie.

Il Salone, glunto alla sua ter-
za edizione e organizzato
dalla societa Informa, ha an-
cora una volta confermato il
suo successo ¢ Valta quallta:
sia per il network di grandi
professionistl del settore,
sempre presente a questo ap-
puntamento ¢ che quisi pos-
sono Incontrare facilmente,
sia per gli espositori che ogni
anno approflitano di questo
per presentare le ultime, go-
lose, novita. Anche 'talla e )
suoi prodotti ancora una vol-
ta sono statl | protagonisi, [
il caso dell’Azienda Agrimon-
tany, leader in lalia per la
produzione di marron glacéd
e prodotti destinati a sedur-
re Palta pasticeerta di tutto 1
mondo (dalle confetture pre-
glate, alla frutta candita, sen-
7a tralasciare il famoso cioc-
colato Domort) e delle Latte-
rie altra azlenda lea-
der nel nostro Paese, per i
prodottl lattlero casearl e no-
ta per essere fra i primi fomi-
torl del colosso Ferrero con

sua celebre latte in polvere.
Fra gli oltre 50 ched, fra stella-
the Mot o quelll al primi po-
stinella «50Besty, il sipario si
e alzato anche questanna su
uno dei grandi nomi della
nostra pli alta gastronomla:
lo chef, due stelle Michelin,
Glan Plero Vivalda. 11 suao rl-
storante «Antica Corona Rea-
lew dl Cervere in Provinela di
Cuneo, membro Relais ot
Chateau, ¢ I'indirizzo imper-
dibile per fmiglion gourmet,
Chel Vivalda ha preparato
per loceaslone Tsuol celebrd
tortelli al raschera con
tartufo blanco, | marrons gla-
cés avvolti nel bacon e fatto
assaggiare |l suo leggendario
panettone delle Langhe (rea-
lizzato, fra gli altri, con il bur-
10 e | prodottl Agrl-
montana). Dall'inizio di que-
sta rassegna proprio azien-
da Agrimontana ha creduto
nell’'organizzazione  dello
«Chefs World Summits pren-
dendovi parte dalla prima
edizione. Positivo, anche per
questa edizione, il commen-
to del presidente di Agrimon-
tana International, ingegner
Enrico Bardinl. « 1 terzo an-
no che partecipiamo a que-
sto evento che gla cresce
d'importanza. Ho vissuto lo
sviluppo del Monaco Yacht
Show, partito come un pic-
colo evento, Ed oggl & a ma-
nilestazione pilt importante
al mondo per la grande nau-
tlca da diporto. Nello Chefs
Summit siamo interessati a

conoscere i pia importanti
chef dellalta ristorazione, |
nostri prodotti sono di alta
gamma ¢ gla molt grandi
chel I utilizzano, dall'ltalia a
Parigi, da New York a Tokyo.
Loro sono anche i nostri pri-
miambasciatod, li fanno pol
apprezzare al grande pubbli-
co ¢ dai loro colleghi pastic-
clerl, cloccolatierl con cul la-
voriamo da tant anni. Il
Principato di Monaco @ 1l
luogo perfetto per organizza-
e questo tpoe di eventl:
guando si parla di alta gam-
ma, Monaco ne ¢ 1l sinonl-
mao. E poi perché, sia ghi chef
sia i visitatord e gli altri par-
tecipanti, vengonao volentie-
i in questa destinazione. Gia
In sé la destinazione attira.
Per questa edizione abbiamo
presentato |l panettone del-
o chel due stelle Michelin
Glan Plero Vivalda, fatto sla
con i nostri frutti canditi che
con Il cloceolato Domorl
Criollo (il cacao pii raro al
monde) e abblamo presen-
tato la novita destinata ai

grandi alberghi, i «Palaces SRR

come sona chiamatl qul Ol-
tralpe: i nostri dosatori per le
nostre Confetture Extra e cre-
ma Gianduia. Possono esse-
re utlfizzatl sia nel buffet del-
la prima colazione, sia nelle
creperle ed ancora per farel-
re agevolmente i croissants ¢
le altre eviennolseriess,

Ed ¢ il secondo anno che
lazienda IHSIPN ¢ presente a
questo Salone.

Ambrogio Invernizzl, presi-
dente dell'azienda di Moret-
ta In provinela di Cuneo, sot-
tolinea: «1l pubblico qui ¢
estremamente qualilicato e
ci sono fra | migliori chel al
mondo, L'occasione ¢i per-
mette di confrontare i nostri
prodott con questl “giudici]
che altro non sono che i mi-
gliori conoscitori del lood ¢
delia materia prima. £ sem-
pre interessante conoscere il
loro punto di vista. Inoltre &
un evento molto partecipati-
vo, un format amichevole, fa-
cile al contatto. 11 Principe Al-
berto 11 sl ¢ anche fermato
nel nostro stand a degustare
i nostri prodotti: sia i tortelli
al raschera con tartufo blan-
co sia | marron glace di Agri-
montania. Lo chefl Glan Ple-
ro Vivalda ha anche avutoil
privilegio di recarsi nella lo-
unge riservata al Sovrano e
grattugiare, sul suo piatto di
tortelli, il Tartufo bianco di
Alba che aveva portato Vi-
valda per l'occasiones,

Fra le golose novita firmate
presentate al Summit
monegasco di quest’'anno,
la fonduta al raschera fatta
con due tipi di raschera,
uno stagionato sei mesi ed
uno 12 ed il burro per fare |
croissant. Nel futuro pros-
simao di Indlpl un Investi-
menta maggiore nel biolo-
gleo «Un anno fa abbiamo
fatto i primi formaggini bio-
logici - ha spiegato Inver-
nizzi - ora vorremmo fare

Ritaglic

stampa ad usoc esclusive del

destinatario, non
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anche [l formagglo gratiu-
giato e la mozzarella biolo-
glel per allargare questa no-
stra linea - Ma le novita non
sono solo queste per que-
sta azienda fra le eccellen-
ze Hallane: nell'anno che
sta per chiudersi Iialpi ha
aumentato le esportazond
Oltralpe del 50% ed ha
aperto, dallo scorso gen-
naio, una filiale a Nizzaw.

ALSALONE Da sinistry # presidense di
Chef Gzan Plero Vivasda, || prasicente

e

| Agrimantana Irternational
Enrico Bardind e il professor Glan Luigi Gola

P

L0 CHEF Gian Piero Vivalda con | revioli mantecats al raschera

Agrimontana
prolagonista
con i prodolti
pitt amati
anche dai
grandi cuochi

Ambrogio Irmvernizzl, o

1 l:~f’.’—5.r (5%

)i porla

la qualita

di ingredienti
eccellenti
utilizzati

nel mondo

| RAGAZZI dello staft che hanno collabosata can Vivalda
lxﬁ;iié llupn ad use eaclusive del destinatario,

non  riproducibile,
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28 NOVEMBRES LA FEDELTA

alpi sponsor della Guida Michelin

H FOSSANO. Nell’anno in cui piovono cinque nuove stelle
nel cielo della gastronomia piemontese, per un totale di ben
45 locali complessivi, Inalpi (il caseificio che ritira una buona
fetta di latte del Fossanese attraverso la cooperativa Compral
latte e che, in partnership con Piemonte latte, gestisce I'ex
Valle Josina, ora Latterie alpine) ha deciso di sponsorizzare
l’1mportant.e guida rimarcando, ancora una volta, il legame
tra la qualita dei suoi prodotti e 'evoluzione del territorio.

26 NOVEMBRE 2 DICEMBREO18
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28 NOVEMBREGS NUOVA GAZZETTA DI SALUZZO

official partner
della Guida Michelin

MORETTA
Nell'anno in
cui piovono
cinque nuove
stelle nel cielo
della gastrono-
mia piemonte-
se, per un to-
tale di ben 45
locali (di cui
sette stellati a
Torino), per
| € motivo
di orgoglio es-
sere partner uf-
ficiale della
Guida Miche-
lin 2019,

Una presenza importante per Moretta che
ha portato a Parma il burro, i formaggi Dop e
ha fatto degustare in anteprima la fonduta di
Raschera..

Il corner Inalpi e stato presente, con grande
visibilita e a so, durante turtti gli appun-
tamenti: dalla conferenza stampa di pre-
sentazione della manifestazione, che si e
svolta venerdi 16 novembre al party orga-
nizzato per presentare e festeggiare le nuove

“stelle”, fino all’evento di chiusura, che si e
svolto sabato 17 novembre al Palazzo del

2

Governatore.
Il burro, i formaggi Dop piemontesi e molti
dei prodotti | sono stati degustati da

nuove stelle, chef, critici, giornalisti, esperti di
alimentazione ottenendo approvazione e am-
pi consensi.

26 NOVEMBRE 2 DICEMBREO18
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11 diario di scuola & firmato Inalpi

Realizzato con il contributo di Coldiretti Piemonte ¢ con 1 disegni di Ugo Nespolo, ne sono
state distribuite oltre 45 mila copie

MORETTA

Continea |'impegno d RIS
i confronti defle miove go-
meranoni © del mondo delly
souola. Per il teno anno cone
secutvo, ¢ da quest anno con
1l prezsosa contobuio di Col-
diretti Piemorse, ¢ Uarte di
Ugo Nespolo, & stato roalizz-
1o 11 diano scolastice 2018/19
Nato quasi per caso il sup-
gerimento &i wiw maestm, 1l
dinng ka peoso wempre pio
plede tanmo che i quests odi-
70Ne N SONo Stale stampalc
oltre 45 mily copie distribuile
tn Piemoate nelle provinoe di
Cunco, Tarino, Asti, Alessan-
drin, Riclla, Vorcelll ¢ Nova-
o, ma wn discreto mumens di
copie sanmmo presentt anche
melle canelle degli stadenl
della provincia di Imperia,
d Verona con un'imcursions
anche a Roma. Un significato
particolure tnyoce

consideraziond,  motivando

scedie ¢ impegno

le copic distribuite ned plessi
scolastici di Anwinice, Accu-
pmli, Ceriamo ¢ 1" Aguila

1 digro, pet [JHIGH ¢ un cle-
mento di un progetto ben pii
ampio dedicato ai piix pascoli,
che vede Fadenda di Morcita
unpegnata con la distribnasdo-
e di prodomi heticro case-
nr alle scnoke materne delle
provincie ¢i Coneo, Torino ¢
Asli, un asulo socusde per cone
seatre 'abbassamento  del
costi mensa ¢ formre prodotti
di alta qualitd denvani dalla
filiera del buon latse pleman-
tese Anche ke visile in azlen-
da organizaade dalle sciole
womo molto yridite dn JHEIEN
che vede nel rapporto dimd-
10 con | piccol o 1

Fubtizio Callinti vicepresi-
dente di Coldiremt Plemonie
¢ Bruno Rivimssa delegao
confederle: «Un progotio o
o epllaboriame con gramdy
pacere, nell oitica  progwio
A wnw sinengir erritociole
e far comoscers pelle scun-
e Jn filsera del larte, e g
propeivid ¢ come valorezsalo
Wiraswrsv (e peuparieiont
o e Jmpiagate. Alfra-
Vs el fius s curionind ¢
rolizwe, il stwderts e gli inves
SRt potramnn Frgioaoee s
Rverst grgoment): dos correrts
suli b wia, atla sana altmen-
tazione fimo alln acciabilisg
ded prodott lattiero-caseard
Temvariche ohe ¢ sianno par-
Roultrmente o cuore poicin

una possibifith per spicgarc
Fimportanza dei solidh valon
nzicndali, elire a foruficere
'importame  mpporto  (edu-
stria1ienritonio

Nella  conferenza  stampa
congiuntn N - Coldircit
Premonte, svolty o Palizse
Ceriana, gli atiori di goesto
progstio banno messo in evi-

denza alcuni dati ¢ alcune
— stampa ad uso esclusive del destinataric, mon riproducibile.

Ritagiiec

i comparto laftierocaveario
i Pawmovte conler  mamers
impontamli. ima proviezione
lorkr vendibile o 2N -
a2 il actende
produttrici ¢ $1 spectadite di
Sormaggl. Una porteership
queila con R che ha Ce-
Sletiive, guind, of formire wo
strumende utile ¢ allo sesse
om0 edocatives,

foni

Duimrmminmhﬁuddm‘
Da destra: Ugo Nespolo, Fabrizio Galliati ¢ Ambrogio Invernizi

Ugo Nespolo ha sottoline-
o con grmnde cMNsiasTo,
come questo diario ol i
e strovarlinaria per poviare
arte nella vita comune. Un
cuneedto che o oo da sompee

crvalo yiar importureitssane che
'arte esca dar salons e deventt
frmbile, perchd slo attraver-
wor o gmetidiom, svedee of
W VWP MO

11 presidente df I Ambro-
o lwverbzz: oo conslders
o dwits 2V wffecti wa ‘opera d ‘av-
o o o et Dedlo, m ¢ an-
che wne siremente per creay
sy coprenin farmnzione, in
e persodo dove fe foke pews
paw la facolane da padrome

¢ guusto dave  injormasion
nate dall esperienza diretia ¢
can dast selonitfiche. Raccon-
tury fo verke compomentt delln
meroviglioss filera del lite
plemoniese che Mamo riwecils
o realizzare grozie anche allo
evlobovasione con Ciddirerts
Paemonte, con cut ovama oy
puaess 1o sdecennio condevidea

10 R PEPCTSO Comine b
for s ot soltel) @ imporion-
& In un mondo cttading che
non @ nran stato cost A"l'lldlﬂ."
dalla realtn delio campagma,
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ritengn sa wporionty, anche
atteaverse l diare, povta-
0 oomosteza, Quante ped
persone possibill, deghl gl
sfor2i fany in quest onm da-
LI allevators che sono sonpey
Pia hmpegratt i famovare jee
Jornire latte i qualitd supe-
rores
wllestdero ewidenziony - pro-
segue il patron IR - quonto
siar tmportande per H territorio
proteggere le plecole sulle
Plutiosts ohe 1 gl proch-
foary, e vaglior che sa o ol
paganda i latte o ws grusto
prezio, sa possihile crescere,
Senz0 Atrozzare nessin mmello
della carema Sarvbhe muespi-
cabile che Intte le aziende texe
of ragehmptmente della gua-
{ita del peovlotia, sotirassser
Jarte del budgoe pubblicitani
per fre formacione € covrefta
informnsiones.,
Non solo il diario per ghi alun-
i 1 progetio @ quests cdi-
zione si 2 allaggnto ulietior-
mene con o fommituem di 15
miks Agende dedl inscgiinte
per i docents det plessi in cu &
stato dastribuito il diaric

Elia Cagno

www.inalpl.it
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Le foto testimoniano la presenza

di MInaipl® a Parma, con i suol
prodotli e 'anteprima assoluta della
fonduta di Raschera agli eventi legati
alla guida Michelin 2019, In alto,

nel riguadro: Ambrogio Invernizzi,
presidente deli'azienda di Moretia
che ha iniziato, tra I'altro, a esportare
latte in polvere di alta qualita in Cina

Mario Rosa

DEA > 29 novembre 2018 > una presenza non casuale

ell'inno in cul plo-
vono eingoe nue
ve stelle nel celo
della gastronomia
plemontese, per un otale
ben 45 locall complessivi (con
Torino che, con seite nstoranil,
raAppICSentd tm Vero ¢ proprio
"record”) [n-rm & motivo

di grande orgoglio essere al

ha salutato
le stelle Michelin

flanco dellimportante goida, ¢
poter rimareire, ancora wna
volta, \legseme tra la qualita del
sunl prododi e la grande evoly
Zione del terrilono

Una presenzi impartante, quek
& dellindusiria casearia di Mo
retla che ha portato a Parma 1
burro, 1 formagd Dop ¢ ha fitto
degustare in antepnima assolu:
ta I fonduta di Raschera, pre-
parats con In Raschera Dop sia
glonata dodici mesi. B una
crema delli radizione plemon-
tese che colovolge it sens ¢
che b conguistai 1 grandi chel
0N U0 NUOViL, Curat ¢ lmpor
tante produzione che sard com
mercializzata in primavera.

Lo spazio SRR ¢ stato pre-

sente, con grande visibilitn e

26 NOVEMBRE 2 DICEMBREO18
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A Parma per la
presentazione
della guida
2019 Pazienda
di Moretta

ha presentato
i suoi prodotti
a base di latte
100% “made
in Piemonte”

alflusso, durinte totfi g ap-
puntamentt: dalla conferenza
stumpa di presentazione della
minifestazione, svoltasi vener-
di 16 novembre nella comice
dellauditorium “Nicold Piuga
nint”, al "panty” orgamzzatn
per presentire ¢ festegdare le
nuove “stelle”, fino all'evento
di chiesura i sebato 17 po-
vembre presso I palazzo del
Govermatore, uni grmnde e par
tecipata manifestazione aperta
lla clitidinanza.

11 burro, 1 formagdl Dop pic-
montesi e molii del prodotd

uff.‘ |
BUOMI £ SICURY,




SRR sono statf degustati da
nuove “stelle”, chef, critici,
giornalisti ed esperii di alimen-
tazione otienendo approvazio-
ne ¢ ampi consensi.

Nello spazio SIS ¢ stto
preseniato, per ire appunta-
menti, un panetto di burro da
25 chili (per un totale di 75
chil, usato per preparare mi-
gligia di crostini burro e acciu-
ghe. Il successo e il gradimento
sono stati noievoli e molte per-

RASSEGNA

inalpi 2%

sone hanno chiesto di degusta-
re il burro in purezza.

Guida Michelin ¢ SRS ¢ un
binomio naturale

La scelta compiuta dall’azienda
di Moretta di lavorare i suoi
prodotti a base soltanto di buon
latte piemontese, derivato da
filiera confrollata ¢ garantta,
non puo che portare a esaltare
qualsiasi piatto della nostra
ricea e variegata cucina,

Anche quella stellata!
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