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1| Raffaella Quadretti

LLatte made in Italy
la Filiera c’e e Fa sistema

Alla prima edizione

hé anche CO-Mminists jelle

del Dairy Summit ol -ole. Teresa Bellanova. o
00 nneratar otizia dopo |l pry VIaT® UM & toagl | i antic
30U ‘(_1[.14, ratofr _ era organizzato dal Gruppo s lomiig ot
< ‘:ll'l“—1"':{\’""-lli vertc wied Milgno il 18 settembrg Al Qarna

stituzionall, Presto Ortl tra Sevator|, trasforma periaconGmsione didbie
a . arta del Latte ton e dsrinutor: equitbrare ve. dato ¢l e

10r% chu otiraverso i contra

da sottoporre al

ntitodallarece

l'oditore, Ive
ntazion di Francesca

ministro Bellanova

msistemasuropec ditrasparenza { 10 | aasul
L E pol, Insistere su tragoiabiita, e Nardella

tichettotura o lott soundmg @ alle Fusi (stitut

r gella Lombardia e dell' Emitia-f

O~ Daniele Rama [Liniverains

sponentt cella fisea non hanh

appun todel primo Balry Summit. As 1

solatte 200, Federalimentare. Foderdl (3¢ o
La tavala rotonda del mattino, moderats da stribur ma anche ricercaton @ dirigent! e
Giorglo Setti [caporedattors Terra @ Vita, jelle piu imoortant realta dellaproduzione e ne €
Infarmatore Zootecnico, & sinistral. Da sinistra Jarlly trasformazions e nentar ¢ pr 1o
Fortunato Trezad, presideate Anafij; Alessandra AnEar ditutel b & TRETRE S d e :
Corsl direttare markating offerts e Mdd. WODROTE G IR DI 8 2ge TR s
Conad: Michele Falzetts, direttore Lattens antant di purnta o Coldirett n
Soresing Andrea Gaili, direttore Céntro Crea 5 e Cia Agricoltan itallar s sono sLa materia prima - ha inv 1ato U8

di Lodi; Matteo Torchio, direttors marketing
difSBINEC ario Monginl direttare marheting
Consarao Parmvigiano Reggrano e Lea Pallaroni f
segretario generale Assalzoo Jua distrbuzione ocal

= {lliers e trasparanza s ¥calo del

sul palco par mformare @ stmolrg nigle Bama - veie Qo

ant| finale o

rodatio (+5(

nenti ditutte siigfilleratanno d

ic flie prancipall dinamiche del rapport

sttenxzano. Neuloro intarvant har

# 8 Inizlstly '\ ant
fiapparteneny ) gt hravi
& ne!l medio pe inge | grand|
biettivi ¢ Drogntto

B Magoore s 5
pre
af O

0 terrogvito n 292019 27 settambre

7| 130TT@RE2019

2




RASSEGNA

Alessondro Corsl o

Il mercato del latticini: trend, modelll di
consumo ¢ stntogle distributive” ¢ stata

ndotia dallintervento o Salvo Garipoll
Irecto :.,_ Markating, che ha illustrato | da

1¢ e condptta ad hoo per (| Oalry
Surmrmit. Tra le aviderze, Ganpoll ha citato

NOSH @ In resum| di latt

Glanplero Calzolarl meside

» Giovanni Panzeri, dirottore
arefour, Pletro Poltronier|, re-
rale Venetla Villani oret

I5S: turs della Ca-

ariamen swPaoIoDeCasuo

imd 1per ta \

stura ' - ha uf )

) poriats Grono-

inalpi °°°

www.inalpl.it

o ’ tacr Giorglo Settl

A wimistra, la tavola rotonda moderata da
Cristina Lazzati (direttrice Mark Up, Gdoweek,
Fresh Point Magazine, a destra). Da sinistra
Venma Villani, dnmm:c Cucina Naturale;

oC 1, prasid Granarolo;
Pietro Poltronken, uoponubu Mdd Cral
« Glovanei Panzari, direttors Mdd italia
Carratour
A dostra, la terza tavoda rotonda, moderata da
Fabeizio Ratigha, & stata divisa in due panel.
Al primo nanoo pmmpa(o Piolo De Castro
I
Europeo), Antomo Boselli mom:qﬁooumnl
Glanmichede Passarini (Cia) e Pacdo Zanett
|Federalimentare e Aseciatte) Al secondo,
Filippe Gallinedla (Commissione Agricoltura
deda Camera) con (nello folo da sinistra)
Giovenni Guafnerl (Alleanza Coop), Ettore
Prandini {Coddiretti), Claudio Gradara

(Federdistribuzione)

expart di formaggl, ma servirebbe

1 2l lattser LOANI0 & presantars
18y nweo ut I

7| 130TT@RE2019

3

Coidirstt Ettore Prandini

pensare semore piu sul madic

|| Governo deve
unNQgao pero
Glovannl Guamam Alleanza Coop ha
re prort ) Sl rtaerrano

nalizzagione, rasss Laziong

Senradimen

Fabio Rolfi "a
N pEno di s
E maggiore at

& ISUtUZION

Bre INgrmi 0a-

vantia fake-n

LUna s¢ R 21 gormalistl el Grup-
po Tecriche ! niranno in una Carta
del Latte oy 5o il filietd @ che, Ny

va «attendo dircevers conmteresses W

n 29-200 27 settembrs CErTOE@ |




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

8 OTTOBRE ANSA

ANSA it Piemonte  AccordolSEHRIINEIRI per ‘Galatine’
Accordo £ 1 per 'Galatine'

Per caramelle verra utilizzato prodotto in polvere certificato

Redazione ANSA
9 TORINO

08 ottobre 2019
18:03
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(ANSA) - TORINO, 8 OTT - Accordo tra l'industria dolciaria Speriari e
I'azienda lattiero-caseari di Moretta (Cuneo). Quest'ultima
fornira il latte in polvere, di cui & l'unica azienda italiana produttrice, per
le Galatine, le tavolette al latte della storica azienda cremonese.

Ridotto in polvere nella torre di sprayatura di Moretta, il latte &
raccolto da 400 produttori di una "filiera corta e certificata che
garantisce elevati standard qualitativi", spiega Ambrogio Invemnizzi,
presidente Inalpl, "Gli allevatori sono impegnati attraverso un protocolio
che regola il prezzo alla stalla, studiato in collaborazione con la facolta
di Agraria dell'universita di Piacenza".

Le caramelle Galatine "sono da sempre prodotte in Italia - aggiunge
Piergiorgio Burei, ceo di Sperlari - e da quest'anno esclusivamente
con latte italiano, per una sempre maggiore attenzione alla qualita e
alla filiera".
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DORCIESALATI

Cremona — Sperlari si affida a i@ipl per la realizzazione delie Galatine. L'azienda lattiero
casearia di Moretta (Cn) diventa unico fornitore del latte in polvere per le iconiche tavolette.
Da sempre prodotte in Italia, da quest'anno saranno realizzate esclusivamente con latte
italiano, che deriva da una filiera corta e certificata, frutto di un accordo basato su rapporti
equi e trasparenti. | conferitori dlm sono infatti impegnati attraverso la firma di un
protocollo — che garantisce elevati standard qualitativi e regola il prezzo alla stalla — studiato
e realizzato, dal 2010 e per la prima volta in Italia, in collaborazione con la facolta di Agraria
dell’'universita di Piacenza. da inizio anno Galatine & la marca pil in crescita nell'intero
mercato caramelle: oltre il 20%, con picchi fino al +70% nei mesi dello spot Tv della scorsa
primavera (leggi qui). Un successo frutto del rilancio del brand, della campagna di
comunicazione e del lancio del nuovo gusto Latte e Biscotto, ricco di croccante granella di
biscotto di riso, in linea con i principi salutistici (solo soffice polvere di latte e aromi naturali,
senza glutine, senza uova e senza coloranti artificiali). Una nuova varieta che si affianca alle
tre ricette tradizionali di Galatine al latte, alla fragola e con pezzi di cioccolato,
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SPERLARI: INALPI FORNIRA' IL i
LATTE IN POLVERE PER LE GALATINE =~

(Il Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Milano, 08 ott - Al via una nuova iniziativa che unisce
Speriari, la rinomata azienda di Cremona che da 183 anni rappresenta l'eccellenza e
I'unicita’ della migliore tradizione dolciaria italiana, elfi@lpl| azienda lattiero casearia di
Moretta.- sara' infatti fornitore unico del latte in polvere per la produzione delle
Galatine, le tavolette al latte. L'accordo mette in rilievo l'importanza di un ingrediente,
quale il latte in polvere, di cuiu €' unico produttore italiano, che deriva da una filiera
corta e certificata, frutto di un accordo basato su rapporti equi e trasparenti. Gli allevaton
che conferiscono il latte in- sono infatti impegnati attraverso la firma di un protocollo
che garantisce elevati standard qualitativi; un protocollo che regola il prezzo alla stalla,
studiato e realizzato, dal 2010 e per la prima volta in ltalia, in collaborazione con la
Facolta' di Agrana dell'Universita’ di Piacenza: un sistema questo di trasparenza che
garantisce le parti.

com-rmi
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Accordo Sperla nalpi, Galatine
fatte con latte ltahano

08 ottobre 2019 A- A+ ¥ < E

(ANSA) - TORINO - Accordo tra I'industria dolciaria Sperlari e l'azienda
lattiero-casearian di Moretta (Cuneo). Quest'ultima fornira il latte in
polvere, di cui é I'unica azienda italiana produttrice, per le Galatine, le
tavolette al latte della storica azienda cremonese. Ridotto in polvere nella
torre di sprayatura di Moretta, il latte & raccolto da 400 produttori di una
“filiera corta e certificata che garantisce elevati standard qualitativi®,
spiega Ambrogio Invernizzi, presidentem "Gli allevatori sono
impegnati attraverso un protocollo che regola il prezzo alla stalla,
studiato in collaborazione con la facolta di Agraria dell'universita di
Piacenza". Le caramelle Galatine "sono da sempre prodotte in Italia -
aggiunge Piergiorgio Burei, ceo di Sperlari - e da quest'anno
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AGRICOLTURA | 08 ottobre 2019, 16:1]

Sperlari e/lnalpi insieme per la produzione

di gelatine, Coldiretti Piemonte:

"L'eccellenza italiana fa squadra"

Moncalvo e Rivarossa: "Offrire ai consumatori, attraverso la torre di
sprayatura, un latte in polvere proveniente da una filiera piemontese

controllata, garantita e trasparente é stato e continua ad essere
I'obiettivo e I'anima principale del progetto”

Faoto generica

Una nuova iniziativa che unisce eccellenze italiane: Sperlari, la nnomata azienda di Cremona che
da 183 anni rappresenta l'eccellenza e |'unicita della migliore tradizione dolciaria italiana,

e azienda lattiero casearia di Moretta, realizzano una nuova collaborazione per la
produzione delte Galatine.

- sara Infatti foritore unico del latte in polvere per la produzione delle iconiche tavolette al
\atte,L'accordo mette in rillevo I'impertanza di un ingrediente, quale il latte in polvere, di cul

€ unico produttore itallano, che deriva da una filiera corta e certificata, frutto di un
accordo basato su rapporti equi e trasparenti,

Gli allevatori che conferiscono il latte in" sono infatti impegnati attraverso la firma di un
protocollo che garantisce elevati standard qualitativi; un protocollo che regola il prezzo alla stalla,
studiato e realizzato, dal 2010 e per la prima volta in Italia, in collaborazione con la Facolta di
Agraria dell'Universita di Placenza: un sistema questo di trasparenza che garantisce le partl.

“Fitiera vuol dire un gruppo di persone, una comunita, che si é data delle regole e le segue. Il
nostro @ un progetto che funziona, perché sostenibile per tutti i componenti della fillera.
Progetto che nel tempo ha creato efficienza, e ci ha consentito di investire in formazione e
innovazione™ - dichiara Ambrogio Invernizzi - President

“Sperlari & molto attenta alla qualita dei propri prodotti. Le caramelle Galatine, ricche di
tanto buon latte, sono da sempre prodotte in ltalia e da quest'anno esclusivamente con latte
itatiano, per una sempre maggiore attenzione alla qualita e alla fitiera. Le Galatine
rappresentanc un unicum nel mondo dolciario e sono caramelle genuine e 0gel Il marchio ¢ piu
che maf nel cuore di tuttl gli Italiani grazie al forte ritancio In corso: gll investiment! In
comunicazione con i nuovi spot, 'innevazione con il tancio della buonissima Galatina al
Biscotto, la nuova veste grafica™ ha dichiarato Piergiorgio Burei, CEQ di Speriari,
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“Grazie all’accordo di filiera sancito, ormai 10 anni fa, conjiilai@l e Compral Latte, che conta
230 allevatori e raccoglle glornalmente oltre 5 mile quintali di latte, possiamo garantire
prodotti di elevata qualita, come in questo caso in cui, oltretutto, le Galatine incontrano,
soprattutto, i gusto dei pia piccoli. Offrire ai consumatori, attraverso la torre di sprayatura,
un latte in polvere proveniente da una filiera piemontese controllata, garantita e trasparente
e stato e continua ad essere ['obiettiva e ['anima principale del progetto. L'accordo con
Sperlari, dunque, é l'ulteriore esempio di come, con ('agroindustria virtuosa, possano nascere
sinergie concrete che rappresentano nuove opportunita economiche per i nostri territori”,
concludono Roberto Moncalvo presidente di Coldiretti Piemonte ¢ Bruno Rivarossa Delegato
Confederale.
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Tags: TORINO , Al_(uujl_ per 'Galatine’

Accordo ¢
'Galatine'

)1 per

(ANSA) - TORINO, 8 OTT - Accordo.tra l'industria dolciaria
Sperlari e l'azienda lattiero-caseari di Moretta (Cuneo).

Quest'ultima fornira il latte in polvere, di cui é I'unica azienda
italiana produttrice, per le Galatine, le tavolette al latte della storica
azienda cremonese. Ridotto in polvere nella torre di sprayatura di
Moretta, il latte ¢ raccolto da 400 produttori di una "filiera corta e
certificata che garantisce elevatmrd qualitativi”, spiega
Ambrogio Invernizzi, president "Gli allevatori sono
impegnati attraverso un protocollo che regola il prezzo alla stalla,
studiato in collaborazione con la facolta di Agraria dell'universita di
Piacenza". Le caramelle Galatine "sono da sempre prodotte in Italia
- aggiunge Piergiorgio Burei, ceo di Sperlari - e da quest'anno
esclusivamente con latte italiano, per una sempre maggiore
attenzione alla qualita e alla filiera".

BOT
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SPERLARI==INALPE AVVIATA LA COLLABORAZIONE

AZIENBE

Sperlari, |a rinomata azienda di Cremona che da 183 anni rappresenta I'eccellenza e I'unicita della
migliore tradizione dolciaria italiana, e- azienda lattiero casearia di Maretta, realizzano una nuova
collaborazione per la produzione delle Galatine.- sara infatti fornitore unico del latte in polvere per
la produzione delle iconiche tavolette al fatte,

L’accordo mette in rilieve I'importanza di un ingrediente, guale il latte in polvere, di cu- £ unico
produttore italiano, che deriva da una filiera corta e certificata, frutto di un accordo basato su rapporti
equi e trasparenti. Gli allevatori che conferiscono il latte in- sono infatti impegnati attraverse la
firma di un protocollo che garantisce elevati standard qualitativi; un protecollo che regola il prezzo alla
stalla, studiato ¢ realizzato, dal 2010 e per la prima volta in Italia, in collaborazione con la Facolta di
Agraria dell'Universita di Piacenza: un sistema questo di trasparenza che garantisce le parti. “filiera
vuol dire un gruppe di persone, una comunita, che si é data delle regole e le segue. Il nostro é un
pragetto che funziona, perché sostenibile per tutti i compenenti della filiera. Progetto che nel tempo ha
creato efficienza, e ¢i ha consentito di investire in formazione e innovazione”, dichiara Ambrogio
Invernizzi, Presidente
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“Speriari & molto aftenta alla qualita dei propri prodotti. Le caramelle Galatine, ricche di tanto buon
latte, sono da sempre prodotte in Italia e da quest‘anno esclusivamente con latte italiano, per una
sempre maggiore attenzione alla qualita e alla filiera. Le Galatine rappresentano un unicum el mondo
dolciario @ sano caramelle genuine o oggi il marchie ¢ piu che mai nel cuore di tutti gh italiani grazie al
forte rilancio in corso: gll investimenti in comunicazione con | nuavi spot, l'innovazione con il lancio
della buonissima Galatina al Biscotto, la muova veste grafica’, dichiara Piergiorgio Burei, CEO di
Spertari,

“Grazie all'accordo di filiera sancito, ormai 10 anni fa, corliilpl ¢ Compral Latte, che conta 230
allevatari e raccoglie giornalmente oltre 5 mila quintali di latte, passiamo garantire prodotti di elevata
qualita, come in questo caso in cui, olfretutto, le Galating incontrano, soprattutto, il gusto dei piv
piccoli. Offrire ai consumatord, attraversa Ia torre df sprayatura, un latte in polvere proveniente da una
filiera piemontese controllata, garantita e trasparente é stato e continua ad essere ['obiettivo e I'anima
pringipale del progetto. [ ‘accordo con Sperlari, dunque, & I'ulteriore esempio di come, con I'agroindustria
virtunsa, passano nascere sinergie concrele che rappresentano nuove opportunita economiche per i
nostri territori”, concludono Roberto Moncalva presidente di Coldiretti Piemonte ¢ Bruno Rivarossa
Delegato Confederale.
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Al via la nuova collaborazione Sperlari"_

il latte in polvere, di cui

08 Ottobre 2019

Una nuova iniziativa che unisce eccellenze italiane. Sperlari, 1a rinomata

azienda di Cremona che da 183 anni rappresenta la migliore tradizione

dolciaria italiana, ew azienda lattiero casearia di Moretta (Cuneo

realizzano una nuova collaborazione per |a produzione delle Galatine.h

sara infatti fornitore unico del latte in polvere per la produzione delle iconiche

tavolette al latte. L'accordo mette in rilievo l'importanza di un ingrediente, quale
& l'unico produttore italiano, che deriva da una filiera corta e certificatal

frutto di un accordo basato su rapporti equi e trasparenti. Gli allevatori che conferiscono il latte i

sono Infatti impegnati attraverso la firma di un protocolio che garantisce elevati standard qualitativi; un
protocollo che regola il prezzo alla stalla, studiato e realizzato, dal 2010 e per la prima volta in Italia, in
collaborazione con la Facolta di Agraria dell’Universita di Piacenza: un sistema questo di trasparenza che

garantisce le parti.

{riproduzione riservata)
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SPERLARI CON PER LA PRODUZIONE DELLE GALATINE

Una nuova iniziativa che unisce eccellenze italiane:Sperlari, la rinomata azienda di
Cremona che da 183 anni rappresenta l'eccellenza e |'unicita della migliore tradizione
dolciaria italiana, e azienda lattiero casearia di Moretta, realizzano una nuova
collaborazione per la produzione delle Galatine. [BEIR) sara infatti fornitore unico del
latte in polvere per la produzione delle iconiche tavolette al latte. L’accordo mette in
rilievo I'importanza di un ingrediente, quale il latte in polvere, di cui € unico
produttore italiano, che deriva da una filiera corta e certificata, frutto di un accordo basato
su rapporti equi e trasparenti. Gli allevatori che conferiscono il latte in [JEI[}f] sono infatti
impegnati attraverso la firma di un protocollo che garantisce elevati standard qualitativi; un
protocollo che regola il prezzo alla stalla, studiato e realizzato, dal 2010 e per la prima
volta in Italia, in collaborazione con la Facolta di Agraria dell'Universita di Piacenza: un
sistema questo di trasparenza che garantisce le parti. “Filiera vuol dire un gruppo di
persone, una comunita, che si & data delle regole e le segue. |l nostro & un progetto che
funziona, perché sostenibile per tutti i componenti della filiera. Progetto che nel tempo ha
creato efficienza, e ci ha consentito di investire in formazione e innovazione”, dichiara
Ambrogio Invernizzi, Presidente [JEI[F} “Sperlari & molto attenta alla qualita dei propri
prodotti. Le caramelle Galatine, ricche di tanto buon latte, sono da sempre prodotte in
Italia e da quest’anno esclusivamente con latte italiano, per una sempre maggiore
attenzione alla qualita e alla filiera. Le Galatine rappresentano un unicum nel mondo
dolciario e sono caramelle genuine e oggi il marchio € pit che mai nel cuore di tutti gli
italiani grazie al forte rilancio in corso: gli investimenti in comunicazione con i nuovi spot,
I'innovazione con il lancio della buonissima Galatina al Biscotto, la nuova veste grafica”,
dichiara Piergiorgio Burei, CEO di Sperlari. “Grazie all’accordo di filiera sancito,
ormai 10 anni fa, con e Compral Latte, che conta 230 allevatori e raccoglie
giornalmente oltre 5§ mila quintali di latte, possiamo garantire prodotti di elevata qualita,
come in questo caso in cui, oltretutto, le Galatine incontrano, soprattutto, il gusto dei piu
piccoli. Offrire ai consumatori, attraverso la torre di sprayatura, un latte in polvere
proveniente da una filiera piemontese controllata, garantita e trasparente é stato e
continua ad essere |'obiettivo e I'anima principale del progetto. L'accordo con Sperlari,
dunque, & l'ulteriore esempio di come, con l'agroindustria virtuosa, possano nascere
sinergie concrete che rappresentano nuove opportunita economiche per i nostri territori”,
concludono Roberto Moncalvo presidente di Coldiretti Piemonte e Bruno Rivarossa
Delegato Confederale.
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I fornira il latte in polvere per le Galatine Sperlari

Firmato un nuovo accordo tra Sperlari, lazienda dolciaria cremonese, e JIBIE La realta lattiero casearia di Moretta

OCuamments ™

msar'a fornitore unico del latte in polvere per ta produzione delie Galatine, le tavolette al latte di Speriari. L'intesa mette in rilievo l'importanza di un
ingrediente di cuué unico produttore italiano e che deriva da una filiera corta e certificata,

Gli allevatori che conferiscono il latte all'azienda piemontese sono infatti impegnati attraverso la firma di un protocollo che garantisce elevati standard
qualitativi; un protocollo che regola il prezzo alla stalla. studiato e realizzato, dal 2010 e per |a prima volta in Italia, in collaborazione con a Facolta di
Agraria dell'Universita di Piacenza: un sistema questo di trasparenza che garantisce le parti,

“L'accordo con Sperlari, dunque, € l'ulteriore esempio di come, con I'agroindustria virtuosa, possano nascere sinergie concrete che rappresentano nuove
opportunita economiche per | nostri territorl®, affermano Roberto Moncalvo, presidente di Coldiretti Piemonte, ¢ Bruno Rivarossa, delegato
Confederale

s~ [ I I I S
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)i, Galatine fatte con latte

Accordo Spe
italiano

© ANSA

(ANSA) - TORINO - Accordo tra lindustria dolciaria Sperlari e l'azienda lattiero-
casearia Inalpl di Moretta (Cuneo). Quest'ultima fornira il latte in polvere, di cui &
l'unica azienda italiana produttrice, per le Galatine, le tavolette al latte della
storica azienda cremonese.

Ridotto in polvere nella torre di sprayatura di Moretta, il latte & raccolto da 400
produttori di una *filiera corta e certificata che garantisce elevati standard
qualitativi®, splega Ambrogio Invernizzi, presidenteinalpl. "Gl allevatori sono
impegnati attraverso un protocollo che regola il prezzo alla stalla, studiato in
collaborazione con la facolta di Agraria dell'universita di Piacenza”,

Le caramelle Galatine "sono da sempre prodotte in Italia - aggiunge Piergiorgio
Burei, ceo di Sperlari - e da quest'anno esclusivamente con latte italiano, per
una sempre maggiore attenzione alla qualita e alla fillera®,
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