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VENDITE ANNUE DEI "CONDIMENTI
SPALMABILI™ NEL CANALE BAKERY

S50.000 t

“Forme Aasis < “Conoment) spatmatii™ & ln defmzcrs o
Asulol por s jockstrial

L'OFFERTA

TIPOLOGIA PREZZi
Burmo, margarne, La oresota def prezzo dal burmo
mélange, grassi di nuova fa presumers un incremanto defle
penarazions vendite dei prodoth alternathi
OBIETTIVI
Ricérca di qualita e o referenze oha faciiitino i lavoro
doi professionisti
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1. BURRO Prodotto con un tenore
mirimo di grassi lattien del’B0%, ma

e C — inferiore al 80%, e fenor massimi d
f S S aoqua dal 16% e di estratto

3. MARGARINE E
MELANGE

Prodott ottanuti da grass!
vegetali /o animal divers
dal burro, con un'umidith
superions al 2% o un fenore
minieno di grassl dell’80% e
inferiore al 90%, | mélange

canto, Fa parte della categoria

= -1scccomnqva:wodd?pe:

~  del grass lattlen, Inseme a
— J
~——=— bumo tre quani, burmo meta

S0n0 invece un mix di grass
vegetall @ buro in diversa

& grasso lattiero da spalmare percantuall
L J
| P
\\\ 2. MARGARINA Questo termine nisulta < >
‘\{ = " ormai desueto secondo Assitol, A ’
<l Sy - . \L I'Associazione ftaliana dell'industria Cleana, ™ |
o 1D - rd N
w_-f\.‘L_ ‘ﬁ\ . = dmpve‘mnbasealmgo&m‘:uﬂoUE \‘\ 7
o | % L > 13082013, riferirsi al gruppo di “condimenti WU
Vo ‘t{\ /’ < > spalmaby®”. L aziende produttrici da anni
= < -

il commento

tando alle nievazioni
(( ISTAT - afferma Assolatte
~ned 2000 il burro &1l
sagmento dal comparnto attiero-casearno
che, nspetto al 2010, ha fatto
registrare gll incrementi pid
elavati nal comparto Retall,
n termini s di spesa
{+14,7%) =a di volum|

(+18,3%), ma, secondo -

| dati cell'international

Dairy Fedaration. se

consideriamo | consumi

che fanno riferimento sia

al Retall sia al Foodservice,

Questi sono scesl, a causa del
lockdown, di circa 10.000 tonnedate tra
i 2019 o 2020, fermandosi a 142.000

e BO

tonnellate (-6,6%)«. Ecco i dat nguardo
&l marcato falianc dei “condiment
spalmabili”, che per Assitol si riferisce
glle “margarine mdustrall” : «f consumi
annul medi net settore Bakery,
soprattutto nella pasticoena

arganale e ne®'industria
"@ daoiciana, st attestano sulle

50mila tonnedlate. Questa
tipologia di prodott,
- Infattl, & essenziale nella
) f preparazions di torte,
come la pasta sfoglia, frofla
0 brisée, & per la produzione,
aniglanaie & industrale, di golal,
come gl impasti soflici & | hevitati e
stogliat, ad esempio Pan & Spagna &
croissants,
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producono al di sotto del 2% di grassi trans e
hanno rwestito sul ridotto impatto amblentale

IN EVIDENZA
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Tlel mando dei gassi

LA RICERCA DI QUALITA E SOLUZIONI CHE SEMPLIFICHINO
IL LAVORO DE! PROFESSIONISTI ACCOMUNA SIA IL MERCATO
DEL BURRO SIA QUELLO DELLE SUE ALTERNATIVE

al burro al mélange, dalla

margaring a quelll & nuova

generazione, | grassi $cao un

Ingredients fondamentale per
| prodatti da forne (8 non solo), ne: quall
contribulscono & garantira consistenza,
stabilita e gusto,

UNA SCELTA DI QUALITA
Rivalutato dalla comunits scientifica per
le sue caratteristiche nutrizionali, a patto
di non esagerare Nel Suo consumo, &
riapprezzato dai consumaton, negll ultimi
anni § burro & stato riscopento come
Ingrediente nobile in cucina da chef e
pastiocan, consapevoll dell'importanza o
differenziarsi investendo su una sempre
maggiore qualita, a partire da quella delle
matene pnme,

«ll burro nel lsboraton di pasticceria

- sottolinea Cristina Zucchetti,

Communication manager di
FrieslandCampina - & l'ingredients
chiave o mofte preparazionl & I'utilizzo
o referenze di alto valore qualitativo
permeatte al professionisti di mantanere
Intatta l'sccellenza del prodotto finito,
Il che spiega l'interessante tasso di
crescila che regstrano negh ultimi

anni | nostrl burrl tecnici 8 marchio
Debie, una scelta che consente anche
o standardizzare e velocizzare aloun|
processi produttivis.

Andamento positivo delle vendite pure
per Corman Italla. «Da alcuni anni -
afferma Adele Manca, Marketing
& Communication manager
dell'azienda - la filosofia del Gruppo
Savencia® - di cul tacciamo parte - di
avere solo brand @ prodotth premium
continug a premearcl, nonostante le
difficolta legate alla pandemia e al dann|
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| PLAYER
SELEZIONATI

CSM INGREDIENTS ITALIA
BRAND: Masterline
Agiviega

Braims

DALLA TORRE DOROTEA

BRAND: Dalla Torre
FRIESLANDCAMPINA
BRAND: Dabic
GRANAROLO

BRAND: Granarolo Expsrt

GRUPPO LACTALIS ITALIA
BRAND: Golbani Profest

Prosidont

ionala

GRUPPO SAVENCIA
FROMAGE & DAIRY
BRAND: (

orman, Cartisbourg

Ele & Vire Professionnel®, Lascura

INALPI
BRAND: Latterie

nalpl

PURATOS ITALIA
BRAND

Aloha, Aristo, Mimetic

SENNA
BRAND: Senna

Flechard

UNIGRA
BRAND: Mas

or Martini

a1

nalpi.it
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che hanno subito | nostri stabiliment
Corman in seguito alle sliuvioni che
hanno colpito il Nord Europa nel mese
di luglio, Il burro & la matena grassa per
otcellenza per naturalezza del processo
di produzione, performance tecniche

BURRO E ALTERNATIVE

e sapore ¢che confarisce al prodott)

finitl @ | nostri burrt a marchio Carman,
Carisboury, Elle & Vire Professionnel 2
Lescure - pur differenziandost per gusto
© carafteristiche tecniche che derivanc
da diverse oniginl del latte e specificl

PRODOTTI IN EVIDENZA - BURRO

PRODOTTO

Burro di Latteria Corman

DALLA TORRE DOROTEA

processs produttivl rigorosaments natursll
- sono tuttl di prima qualita, sia dal punto
di vista organolettico, sia in teemini di
perfarmance dal prodotio finito
Particolarmente significativa por IS
la crescita del dati di vendita del burro
chiarificato - con il §9,8% & massa
grassa - per il mevcato dolciano, del
bakery, della cioccolateria ¢ del geinto
che I'azienda propone o formali da

10, 20, 25 kg e bulk da 900 kg. «II

burro - aggiunge Gabriella Bollino,
Responsabile business unit Milk
& Butter Specialist - ¢ il filo rosso
che unisce la nostra atona industriale

@ nal tempo & diventato sempre pu
sirategico per |'azlenda, grazie anche a
una gamma d| referenze di alta qualita
in grodo di seddesfare ogni richiesta del
mevrcato, dal burro di fillera tradizionale
a quello chiarificato, dal bumo tecnico a
quello mdustriale-

Sauro Corzani, Direttore
commerciale di Dalla Torre

Burro Biologico Dalla Torre 1 kg

Ottenuto da panna premium, ha
un sapore unico ed autentico che
lascia una bella sensazione di
fresco al palato. Dotato di ottima
plasticita, ha una struttura stabile
2 regolare tutto 'anno. Ideale
in tutte le applicazionl di pasta
sfoglia e pasta Hevitata sfogliata,

In placche da 2 kg fusione

82 DOLOCESALATO
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Burro di centrifuga prodotto con
panne selezionate provenienti
da agricoltura biologica.
Estremamente plastico, si
amalgama faciimente con gl altri
ingredienti @ ha un basso punto

Burro Cake Debic

Burro facile da lavorare & da
amalgamare, caratterizzato da
una consistenza morbida che
garantisce Impast: omogene!
Ideale per conferire un profumo
aromatico a frolle, bigne
e plumcake




PRODOTTI IN EVIDENZA - BURRO

Dorotea, sottolinea l'interesse del
mando professionalo anche per # burro
biologico, che 'azienda propone el
formato da 1 kg. Completano la gamma
aziendalo rivolta al professionisti « burro
di centrifuga Gran Gourmet, prodotto
da prime panne come evidenziato nel
packaging, ¢ Gran Cuoco, pensato
principalmente per il mondo dofla
panificazione e della gastronomia,
entrambi nol formato da 1 kg»

L'IMPATTO DELLA PANDEMIA
Sul fronte delle vendite, Paclo
Guzzardl, Direttore della
business unit Food Service di
Gruppo Lactalis Italla, evidenzia
quanto il protrarsi della pandemia anche
A infzio 2021 abbia contratto fortemente |
consumi fuorl casa dei prodott da forno
per la colazione al bar. Un fattore che ha
inciso sullo vendite del burr Présidant
Professionnel, marchio francese che Il
Gruppo importa dalla propria filiale, ideali

RASSEGNA
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per la produzione i questa tipotogia di
prodotti, anche nella pasticcena, «Ma a
partire da maggio - precisa - abblamo
registrato una ripresa delle vandite grazie
all'apertura de! servizio al tavolo e al
cambio di colore di molte regioni. Ora
slamo nel penodo di maggior utiizzo del
burro professionale, per il suo implego
nella produzione dal panettonl artigianal
in vista del Natale, e per il 2022 ci
attendiamo una nomalizzazione del
mercato. Il nostro oblettivo? Concentrare
I"attenzione sw burn a catalogo, ancora
poco conosciutl, ma che rispondono
molto bene alle performance funzionall
che | pasticceri cercanon.

CONTENUTI DI SERVIZIO
Accanto alla costants ricerca della
quakita, le aziende produttrici di burro
puntano su referenze in grado dl
agevolare |l lavoro del professionista.
«La nostra Ricerca & Swiuppo - afferma
Adele Manca, Marketing &

INALPY

ELLE & VIRE PROFESSIONNEL"

Burro multiuso 82% MG
Elle & Vire Professionnel* 2 kg

Burro Chiarificato

Panna di alta qualita e ferment:
lattici sl uniscono attraverso
un processo di produzione che
permette di ottenere un burro dal

gusto gen ticeo & mifinato, da latte di fillera corta

dall'ottima lavorabilith e qualits & controliats
costante tutto fanno, ideske in tutte
le applicazion| di pasticceria
-~ - - l -
g .- 0P o

Buwro

\——* o CHIARIFICATO
D Pttt Is CEnTIuGA ™
FETCLIMERTO

g
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o Anidro Latterie SIS

Burro da panna di centnifuga

- A

SENNA

Senna Burro Piatto
10 kg (5%2 kg)

Conterisce un aroma delicato alle
ricette o =i caratterizza peor |l su0
Qusto pid pannoso, meno acido
rispetto allo standard,
L'elevata plasticita e stabilita
lo rendono Ideale sia per la
pasticcena sia per la lavorazione
industriale

butter

platte 2
-
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Un calore per agm buvo

p MO ¢t gatto allE proprs
oF i1, Debic ha

puntato sul colore del packaging
Coma® Individuangons

anl r

Emanueoia Tesselll, Marketing
& Trade Marketing Manager i
Debic - & composta da &ivous

Communlication Manager di
Corman Italla - & particolarments
dinamica ed officiento ¢ sono molte lo
nnovazion g portate sul mercato o

In cantiere, alcune delle quali hanno

o nvoluzionato || modo di lavorare
degli artigiani, come || burre piatto da
laminazione. Tra quelle pil recent!, c'a
Invece Burro Corman Express, Il primo
burro pre-laminato o parfettamonte
plastico, sublto pronto appena tirato
fuorl dal Ingorifero per essers incassato
nella pasta. Ma facllitars il lavoro des
professionist] - agglunge - vuol dire
anche supportarli costantements
fornendo loro consigh, nuove |dee ¢
ricette, affiancament! tecnici & formazioni
o gruppo, come facclamo con | nostn
clientis

E por raccogliers spunti utili per la messa
a punto di nuovi prodotti o perfezionare
guelk esistent, FrieslandCampina
organizza periodicamente del “focus
group”, coinvolgendo via via | vari
imeriocutori, confrontandosi con loro @
Indwiduando nuove Idee ed esiganze

PREZIZI IN SALITA

1l mercato dal burro deve fare | conty,
paro, con I"andamento volatils dai
prezzi, «in questo momento -~ spiega
Paolo Guzzardi, Direttore della
business unit Food Service

di Gruppo Lactalis Italia - e
materie grasse hanno subito una forte
impennata: nol corso del 2020 | mercato
ha registrato prezz pauttosto invariati,
ma ned 2021, dopo un inizie anno stabile,
sono aurmentati molto e ¢ attendiamo
che continueranno a salire anche nel
primo samestre dael 2022«

«'sdevata fluttuazione del prezzo del
burmo - evidenzia Federico Beseghi,
Product manager Bakery

di Puratos Italla - rappresenta
un'opportunitd pér proporre al mondo
professionale soluzioni alternative,
come | mélange (miscele di burro &
grassi vegetall), sempre piu richiesti=
Una constatazione che trova d'accordo
Julita Gjuraj, Sales & marketing
manager di Senna, che prevade

nal 2022 un incremento del consumo di
qQuesta categoria rispetto al burro.

A TUTTO MELANGE

E proprio sul mélange che, dalia fine

del 2020, CSM Ingredients Italia
ha concentrato la sua attenzione, =i
mercato - racconta Rossana Bosatra,
Responsablle Marketing Grass|
Italia dell'azienda - ha pramiato

Il rilancio & Olva Mélange, a marchio
Masteriing, con una crescita importante;
si tratta di un prodotto storico, ad

alto vatore aggunto, da marzo di
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quest'anno ancora pel connotato nel
gusto & nell'intenso profumo di burmo.
Estremaments apprezzate - agglunge -
anche le novita targate Braims presantate
a settambre; |a rvisitazione della linea
Homanaor, ulteriormente magliorata nella
plasticita, lavorabilta, gusto del burro
ed espavienza organolettica, e i lancio
dalla linea Perfetto Elta, che affianca

e compista la storica linea Perfatto.
Entrambe forniscona performance
olovate, ottima lavorabilita, solubdita
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impeccabile, unite alla massima quantith
di burro, ma si diferenziano nella parte
organolettica: delicata e bilanciata quelia
di Parfetto, keale per chi apprazza Il
qusto del burro, ma vuole far emergere

# proprio tocco aromatico; pronunciata,
di carattere o arrotondata dalla presenza
del miele tra gh ingrodienti quelia di
Perfetto Elite, par chi vuole offrire una
pasticceria dallo spiccato gusto francase
& dall'aroma Intensos.

La categoria mélange & In crescita
anche per Unigra. «Tra le referenze

pla apprezzate dal mercato - precisano
dall’azienda - Maxime Mélange Gold
Cream Master Martini, |deale per crame
montate, impastl, torte & frolle, grazie
all'alto contenuto di burro che ne sleva
le caratteristiche organolettiche, priva di
grassi ldrogenati e coloranti, con succo
di limone e aromi naturali, @ Maxime

inalpi ®°°

BURRO E ALTERNATIVE

ontrifuge, sttrauarso u

cho permatte iy parma o
POREETA. A

Granaroio ha lanciato, not sauilibrato &

CXINGS Tl s et 20

Grannrolo Expan [

LA e TRSIMA o

 laMmInazsons Burre

88 Gramaraio £x

) A 2 g, i Barr

ol Surre In
Al smeto Granaolo E
TOormato oia 1 kg

i primi Ous Srodot

nalpi.it

Mélange 50, sampre caratterizzata da
un'‘alta percentuale di burro, ma specifica
per sfoglia, croissant e pasta danesas,

oo Granarolo
girsttamants f 8 8 pannp da

PRODOTTI IN EVIDENZA - LE ALTERNATIVE

Margarina Corman Premior

Margarina premium da
laminazione, si distingue per
la migliore scioglievolezza al

palato dei prodotti finitl e facility
di lavorazione, Realizzata con
oll vegetali selezionatl, @ no
ogm, con un basso contenuto di
acidi grassi trans, senza grassi
idrogenat| ¢ gluten free

Perfotto Elite Crolssant

Mélange ad alto contenuto ol
burro, dalla solubilits totale e
dall'elevata lavorabilits, Senza
grassi idrogenati, ha un gusto
deciso a ayvolgente di burro
unito alla rotondita de! miele,
che addoicisce le note finali

86 DOLOESALATO
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onun G S OWRMIaNta Ja panna

i affioram

Mimatic 32

Sviluppato da Purstos graxie alla
sua approfondita conoscanza
del lieviti madre & agli anni di

esperienza In panificazions,
pasticceria ¢ in particolare nella
tecnologia di cristallizzazione,
Mimetic permette di unire la
grande lavorabilita della margarina
con gh eccellent) risultat| del burro

-
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PRODOTTI IN EVIDENZA - LE ALTERNATIVE

Senna Croissantplatte

ZEROPaIm 10 kg (5%2 kg) Gemma Sfoglia-Croissant

Una margaring pramium,
ideale per croissant e pasta
sfoglia, che offre prestazioni
elevate anche nelle lavorazion|
a basse temperature o in
abbattimento. Formula
“froo from”, & senzo grassi
Idrogenati, conservanti,
coloranti e lattosio

Margarina senza olio di
palma, a base di burro di
karité, ideale per croissant
& sfoglia. Senza grassi
Idrogenat!, vegana, senza
glutine e lattosio, ¢ ideale per
craissant & pasta sfoglia

DESCRIZIONE

st g hatis

ZEROPalm

pr——— EWTY
-0
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SALUTE, PERFORMANCE

E SOSTENIBILITA

A caratterizzare sempre piu il mercato
delie soluzioni alternative al burro, in

cul nentrano, oltre ai malange, anche le
margarine, & la tendenza dslle azlende
produttrici a puntare sulla leggerazza e
I'atichatta pulita delle proprie referenzs,
per andare incontro 8! trend salutistico
che caratterizza trasversaiments |
prodotti alimentari. «ll mercato industrisle
- afterma Rossana Bosatra,
Responsabile Marketing Grassi
Italia di CSM Ingredients - &
focalizzato su referenze contraddistinte
da una clean label sempra piu spinta,
per un'offerta senza grassi idrogenati,
coloranti, aromi artificiali, conservant| ed
emuisionanti«

Caoncorde Julita Gjural, Sales &
Marketing manager di Senna
aznenda che, «In linga con 1all tendenze
da anni propone una gamma compieta
In questa dirgzione, dalle margarine
biologiche a quelle sonza grassi di paima
0 tropicalis,

La ricerca di prodotti di qualita superiore
& registrata anche da Corman Italla,
«che risponde - afferma Adele Manca,
Marketing & Communication
Manager di Corman Italia - con
una margarina premium vegetale,
carattorizzata dafi'accurats selezions
delle materie prime, le ottime
performance del prodotto finito, inclusa
quelle organolettiche, e la facilita di
lavorazionss.

Fongamentale, infatti, & anchea Il
contenuto di servizio. «La sfida

A
v/

'\\

Nel comparto delle
soluzioni alternative
al burro le aziende
puntano su leggerezza
ed etichetta pulita, fattori
richiesti dall'attuale

trend salutistico
V)
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principale - sottolinea Federico
Beseghi, Product manager
Bakery dl Puratos - & propone
prodotti privi di grass: idrogenati, ma
sanza compromesttemns la plasticita

e lavorabllits, consugando un'slevata
qualita a otime performance, oltre a
un approvviglonamento responsablie
delle matene prime, La noatra Ricerca
& Swviluppo & particolarmente attenta
all'aspetio nutnizionals 2 alla sostenibilita
delle proprie soluzionl; pertanto,
anche per quanto riguarda |l comparte
delle margarine, tutte le soluzioni a
marchio Puratos sono reallzzate senza
I'utilizzo di grassi idrogenats, La nestra
azienda, inoltre, & membro della Tavola
rotonda per olie di paima sostenibile
(Aspo), I'unico sistema globale per la
certificazione di olic di palma sostenibile.
Oggl abblamo vent| siti cectificat! Rapo
In tutta Europa, Ussa e Australia e
Intendlamo Includerne altrl in futuros
Certificazions Rapo anche per

Unigra che individua nel “free from*
un'ultenore tendenza del mercato

o conferma 'attenzione per la
componente salutistica, un trend a

cul &i lega «I'utilizzo di grassi vegetall
non idrogenati, per garantire un tenore
dl acidl grassi trans inferiore all*1

por cento-. L'azienda & presante nel
marcato con il marchio Master Martini,
dedicato al settore professionale della
pasticceria e panificazione, «Tra le
refarenze di punta - fanno sapere da
Unigra - quelie che compongono la
linea di margarine Gemma, tutte senza
grasal idrogenatl, conservanti @ coloranti,

Vola Cexport pev Inalpi

oh una preduione anfiue
di 10mila tonnellnte, Inalpl
o 1o | principall produttor)

Italtanl dl burro 'mportants In
quats destinata gifaxport, che
influmes per 1| 64% syl tattyrato
complessivo del canale Retal e di
quelo Industrial, con &sportazion
In Europa, Estremo Orignta, Mord
Africa. Aradw Saudita. Qatar o
Bahrain, o ragsgiungimento di

un traguardo codl mportanie

< presive Gabrlalla Bollino,
Responsabile business unit Milk
& Butter Speclalist dell'azienda

= non & casuata Ma frotto diun

lavord che sl ¢ wilupesto neal
tempcy Al mvastimaenty micati ¢
al ura programmazione attenta
Sforn ¢he % sano conaretzzat)
nell'ampliamento delio
stabilimeanto, avviata nal 3017, §
cin progeito ha incluse snche i
potanziamento deil's ledicata
alla costallzzanions del burro,
genominatare dellintarn storin
i lnalpl Odgl & Lra categoria
mercaoiogion oi cansiderevols
miportanza par faziends =
rEppresanta olire i) 43% as|
Iatturato el tomppanto
laciastyial
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naturaimente prive dl lattosio, con succo
di limone e aromi naturall, Tre | prodott
in gamma (Sfoglia-Croissant, Sfoglin &
Cream-Cake), contraddistinti da ottima
plasticha, che lacilita & favorazioni

di pasta sfoglia o croissant, capacita

di inglobare ara, solidi o kquidi o di
disperdersi perfettamenta nell"impasto,
nel caso di creme o frolia, @ prestazion|
elavate anche nelle l[avorazionl a

bassa temperature o In abbattimento,
preservando le carattaristiche
sviluppo, aroma e gustos

E dala "Ricerca & Sviluppo™ d
Puratos a arrivata una novita: la linea
Mimetic, grassl di nuova generazione
che contengono llevito madre, si
amplia.. «Sviluppsata grazle alla nostra
approfondita conoscenza del lleviti
madre ¢ agli anni di esperienza nella
panificazione, pasticcena e tecnologia o
crstallizzazione - racconta Federico
Beseghl, Product manager
Bakery dell'azienda -, la gamma

%l compone i soluzionl specifiche per
Ia laminazione e l'incorporazione, che
consantono di unire |2 grande lavarability
della margarina agll eccefient risultati dal
Burroes

Riproduzione Riservata
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PROCOTTI

Burro

Buret professionall piatt)

per sfogliare, panetti per

impastare; il meglio del

made in italy e del mace
in France

al Cristing Gambarin

RASSEGNA

L1t 000
!_'_' a_l‘)_, www.inalpi.it

Linsuperabile aroma del burro

I burro & da sempde un (ngredients Wdinponanbile per unn
pashccers Ji quality dlavatissima, Demonizzato a lungo, || burre ha

¢

mante riacquistato || posto cycing grazie a Che

nore nella

Astiry che!, ma anche font) scientifichs, Ao e

alie propr
vloguvanc 3

Ne ne nan

8 ratrizionall 2 organcistticha, sfatando tEs mitl che o

Cenoremicia lugr;ut Prive di conservantl, & riceo o

itnentl @ vitamine Hposolubili, altre ad & & un contenylo calonco

ninore Jellolo. Nele prepasrazionl dl pastec

8 gl artigian da un

ttima lavorabilith

grasso profeasionale & aspettang prima o) st

¢ alle | | anghe sl

LE0OM, Ma sONC Mmoo ¢ A nogee ol

o neette. Da quf (a selezione o
Capac o pre
Controlio o tutta

pusto pru AdaN0 per (& las

enze o m lines con le Lo craazionl wanl

Ricobili in ogni periodo dell’anno

| PUNTI CHIRVE

A DGNIUTIL :.'.-To.il burro
piu appropriato, ¢
RISPONDERE A TUTTE LE
PROFESSIONALI

ESIGEN

Facilita di lavorazione.
lunga shelf life
e plasticita (s

CARATTERISTICHE FiU RICHIESTE

114 DOACERALATO « PASTICCERIA DA RISTORAZIONE 2021

1o catsna produtlive ¢ 20curats scedila delis matens o ine 000 dl
tatto 1o

nella «

iehieste pringlpall o wittl | professonis

SOrIZ0Ne € grazio A tecnaiogie prodot! "avanguardia

¢ Lipol br
' D

progarieth di aasorblre

Vindusires aggl & in grado ol ottenerns dive

tuttee capaci di gerantire performance costant ubare tecmck

diversificate. Un burre o quallth ha nfatt

i arormo & o | i, ampiificandone || gusio: graze & suo utilezo

prodaott itano plu sviluppsts, fragranti & gu
LE CARATTERISTICHE P10 RICHIESTE
’ ita della matesin prima Insieme all'e

nalits e alls tecnica del Pastry (

pro

fondamentali per una panticoera di suc

Valutazione della
qualita del prodotto (.«

PARTE DI PERSONALE ALTAMENTE

SPECIALIZZATE
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Sauro Corzam Responsobqle Commerciale
Dalla Torre Dorotea - doye mostrane buong

RASSEGNA

inalpi °°°

www.inalpl.it

i LE AZIENDE SONO carattaratihe & pisto di usicte, grasie
CONTINUAMENTE ppgen shamisa (s Pt R
ALLA RICERCA DI ool

dasticith JUANLO Messo nell impa 1 () me Leanard N
it gred) e fa chero pRODOT‘n D| QURUTH : spelt stri prodott] ed & Amba
1 dove pro ( | del nooirg Srand
E ALTO CONTENUTO okl Toue & a0t ok w4
rall ! gmparaty )Rl ul sERVlZ'O X ale Cirn Wy 1) SUl pa
in su, per faciiita manip on ecisa Sauro Corzani, Responsbexle
| post Commerciale Dalla Torre Dorotn
na reolla mi 1 51 (s} COMUNIChamo come nasce il n
| Ve )| anr [ e Elle \ prestigioso centro d r ne situs 1 1t il n 1el at
I f n brand | 8] § far } Manca oM all [} ol Al nol
1B nigt! d2lla cuc Ml 4 Ar ny 32 D i
DaEsC a8 {33 318 [ | u 1,1 i sant 3 Wl F
watits i [ Ui ol prodatt no lupon ¢ ' Rt of
it e fro pradit ifermn Adele izette per |splrare | profy I8, oltr i
Manca, Manmmg&Commumoahon fortiire loro ut ante supporto teoni Areg uf

Manager della filiale italiana Gruppo
Savencia Foodserv»ce m ingrediente d

UN'OFFERTA SEMPRE PIUATTENTA

& Vire Pro!esslonnel’
Multiuso da impasio - afferma Adels

X liper gu woraein AQUALITAE FILIERA Manea, Marketing & Communication
1 Jualta o T inie Ll | lavOrD & stretia cantatta con yn tsan Manaper della filia taliana O )
e E ¥ it r (MLH] | B t Che pr Sl ] f ' ISt m € il
fegll attt r 44 " VM are 1 1 o A iotato o y SR
£ aitre \por (i det do | £ AP e gerire del rcolc 1al
{ wd ot o1 roaotte g studinm nu uzIor Debic NI 1
il al f Ja '] Lab ] Hupt 1 nampia ga ] u ) i | L ) plast i
L fz nintl che, attrav Y lora w1 dall aita 1kl o eg iz i tenut ! t
e a it r affer mu Emanucln b < yrant na stogll;
ol fina EUER di s Tesselli, Markolmg&Trade Marketing wgamma dei burrl gourmet, dispani!
) f hett try COhet Manager Debic Qualalasl preparasione | e hi Jin versione salst jeall da
i M n cle veellence Savencia yratessionista debba raslzzars, mettiam il le ap azionl di ¢

Gran Gourmet

Nome prodotto

Burro che nasce da materie prime
di altissima qguatith: latte fresco
primae panne & burro di centrifaga
Referengs rivolta al mercato
professionale Ipasticceria e alta
gastronomeal, di facile produzione & con
unas plasticits perfetts:
Formato da 1 kg

=

Elle & Vire Professionnel”

S5 Burro Gourmet e Burro salato Sourmet
Burro Tradizionale Debic

Elie & Vire Professionnel

Prodotio ds panng zangoelsta
Maorbido v altamente plastico P &
selezionata, ha ur gusto Intenso
Garantisce un delizioso gusto .
0 placevolmente aromatico, othmo in
i buero & un profume Intense
tulte ie applicazionl dl cucina

€ di pasticceria, Nel formati da 500 g
2508 0 mano porzioni ds 10 g

Disponibite anche nel formato
ta 1 kg, studisto spposts

per la natorazione
dgisponitale anche nella versione solata

24 | 30 GENNAIO 2022
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subito dopo W mungit

raggiunge
lo statlimento entro 72 ate. Alls fne

gatla mungiturs 3 ¢

passano solo 96

trasformagione - fotalmanie naturiie ¢

scrupolossments conlio permette d

ottoners un burro dal gonuing, ricoo

o raffinato - conclude Manca

Offre un ampio ventagio o) reres

anche Lactalis aftraverso ia linea Prasidon
Protessinnnel, «ia marca soecialistia per |a

peepapans i golct e geasert i qualas
|

nati o garantiti dalla collaborasione con

irazie 5 prodoty! infx vl & o qualita

Ril Chet present! in asieocts, ma anche

grane alle paring
pasti n Francis - spiegs Paclo

Guzzardi, Direttore BU Food Service « /'
|8 pasta sh

hig con & soucs= dl

ogils & | crossant abbramo un

burro To

repe con |'84A%N di mansa grassa

nato i placche da 2 Ky alte !

confes

cm, carattensncne .mp naitsl per

essere faciimenta laminabill nel laborator

L'alta percontuale cdi matesia grasss

cuting & da mangare ctudie. Tuttl | borryl QuUando vians Inc sta nell’itng

lL BURRO GRHNHROLO Elle & Vire Professionnel® sone prodott formi unG strato impermesabda, rendandc
PRESENTH STRUTTURR 1: :‘: i:::.?n"“:f':;:::"n I"esciugivn progesss
REGOLRRE. ELEVRTH JI lnrlc:‘du':m:rr r' (0] f‘.".,"rrv‘ r::u:u ca- = presents yna strutfura rag

PLASTICITA E FACILITA da una consoldata esperienza el (anno anche & soprattut

259 AcCuratal to pid plastico o facie da

nte Il pro

stendere, Dal gustio ol burro

zangoiatura & a testurizzazione de caldl. Per pasta
DI LRVORHZIONE E suol espertt burrificatos), Par preservare crema #l bhurro & de
Lﬂ"mﬂllom al meghio le quatita gel latte destingto ind refergng BZ% & mlena gratsa
ad Elle & Vim®, quasto viens ratfrotidatc dal gusio da falln perteito ¢ rapicia

T== . 3 oi *
" e I 0
T i
. -N
—r B \

Gruppo Lactalis Italia Inalpi

Burre panefto da panna Burro -
Neomugeoldetle dn Centritugs Sranarolo Expert Présadent PRGOS TR
Il predatto presenta un sapore di burro Burro tecnico Président Burro da sols panna di contrifuga di fliers
11cco & autentico ed & [desle per cgnl Professionnel prodotia corts & controlatsJIIN ¢ deals per ogrn
D trd applcazione di pasticeeria & cucing In Francia & realizzato direttsmenta applicazions o pasticceria & cucna.
Estramameants versatile, si amsgsma dal Stte tramite centrifugazione ad £oN un sapare | buno rees € autentics,
molto bene con gl altr ingradienti alite tomperature. Dal sapore intonsa bon 3l amaigama con gi altrl
aenza fare gruml, Formatoda 1 kg od equitibrate, Formato da 1 kg Ingradhenti seran fare griami
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PRODOTTI » Burro professionale
ncorporazione che garantinsge L permett y panna di mantenese le
i reme s it u peleta, o 3 IN Sapore
3 18 trasversale invecs a ulte I PQuUIIBrEto « sratturance or
| ¢ quelia i by ntra megliar et 1a nlir Ha
part L \daate par [ N pasia i
1 viluppe

mantecata e burrificata o I matetia
RIORSA i in 125 g ol :
erel ke O anche burt
chigrificato ol 99,8% o burro satato

ferma Gabriella Bollino, Reaponsabile
BU Milk & Butter Specialist ISR - .itima

i pore istanso od equilibral Innovazione @ cul siamo jicali 0 slalc Hpenzo degli chel, facilits di \a i
Nell'universs Granarola L linea Geshatol Iirsglanta per La prodigic il burro & possibilits o nallzrare » prog
Expert £ 42518 (02618 per | yodere alie Hasticd, une vera e propris shda ‘.:- piagimanto 13 produzions, Rono pii asset
enee div professionistl del T mpwrche da panna i sola cantrifuga ul $ fonda la proposta ol Senta pres
b} 1 1 \ L ) 2I1CANO i enl perfett | #25 Laminatura del ‘».:; e syl al ( nn gamma di borr
il aratierishnhe lsonict e & del g Jottl dolciari Nty mainfa 1l svilupt
t nar 3 jat y &d una Sia tre distribulton del Marchic
I\ a I e pert tond n o chet Flecnard per | tala - aferms Julits Gjural,
unciare atla qualita tipica ier . alin Gian Plor Sales & Marketing Manager Senna - cor
tralin o ! ! I iy ! | paltr ) y | "e | 1 ol nipleta. DI recenls
1" e mia Mas 351 an g Hulats & Chateaux e O } phbiamo insenioc anct | burra
t [ i pi rf n M ) ol Read il Norr lia, or dwnte premium pe
bt tiato da Panna da e Burro d fogliali & viennesena o
entrituga Grar < nformatoda  protagonista di un pe tantamer fianco asi prot "
kg f ' one Ina matetia prima f tr espert! tecr he seg
Bur \ | Mo | ] f | f ! 2 1 M 1 L) ( Lantarmipnt ALl unt mnct
| t enarments dal 14 I i Corta & nirollata, attents firr ol ¢ 3 e (e
ment 18 panr ada 110§ Mia N e prioritorn ne va D )
itera Ing r progutt 1y 100 slin fichinste ! N

Burmo Flachard

Nome prodotto 8%

Burro gall’'ottimo overrun,

dalla Buona plastiots » stabality
n lievitazione. Consistenza
amagenss & dall ottimes solubilits
al palate, & perfetto per creare
ofnl dessart. Panatio &4 1 K

DOLCESALATO - PASTICCERIA DA RISTORAZIONE 2021 119

24 | 30 GENNAIO 2022

14




25 GENNAIO - LA NUOVA PROVINCIA

RASSEGNA

inalpi 2°°

La star Matilde Vitillo
Servetto Makhymo

X % 4

CICLISMO

Lastella piu luminosa del cicllsmo
astigiano si chiama Matilde Vitillo,
classe 2001, di Frineo. che st divide
ira strada e pista. Aveva iniziato a
correre nel 2010, tra le G3, con i
Teneroni, Nel 2013 passo alla Ro-
stese e dal 2015 al Racconigi dove
ha avuto enormi soddisiazioni nel
201%:duetitoli continentalifeorsaa
punti e quartetio) agli Europei Ju-
niores su pista a Gand e la maglia
iridata dell'inseguimento a squa-
dre Juniores nella rassegna mon-
diale svoltasi in Germania. Nel de-
butto frale Under23, nel 2020, 0ltre
all'esame di maturitd & arrivata la
pandemia, che hacondizionato pe-
santemente l'atiivita agonistica.
Havinto la Due Giorni di Racoonigi
ed & amivata lerza nedla gara di
Bianconese (Parmal, Nel 2021, pro-
mossa nella categoria Elite, dopo
cinque stagioni al Raceonigl
Cyeling Team ¢ passata alla Be-
Pink e ha infilato quattro suceessi
importanti nel finale di stagione: il
Trofeo JiIHE 2 Racconigi, poi due
tappe e la classifica generale al
Giro di Campania. Terzo posto nel
Campionato nazionale pisia Scrat-

nel segn

1l

MATILDE VITILLD, GIOVANE ATLETA DELLA BE-PINK

chEliteaDalimine.

La Servetto Makhymo, squadra
femminile, guarda al futuro per ga-
rantirsi un poste fra le grandl.
Lobiettivo ¢ continuare il percorso
intrapresonegliultimi anni sotto la
guida del direttore sportive Dario
Rossino. La veterana del gruppo &
Anna Potokina, giunta In squadra
nel 2014, che commenta: «F' stato
un anno diffictle. La punta di dia-
mante era Sara Casasola, ma ha
avuto problemi di salute ¢ quindi
abbiamo corso con molie giovani
che hanno gareggiato con campio-
nesse a livello internazionales.
Rossino chiosa: «Puntiamo su ra-
gazze govani per dare Fopportu-
nita di fare I salto, come ha fatto
Jolanda Neff, che correva con noi
[ino a pochl annt fa e nel 2021 ha
vinto Foro olimpico di mountain
bikes.

Nel maschile, I Pedale Canellese,
iseritto alla Fei, ha chiuso il 2021 in
positivo. La stagione trascorsa ha
portato a grandi risultati, primi fra
tutti i ragazzi dell’Enduro che han-
noconquistatoimportanti traguar-
dieportatoilnomedi Canelliingiro
per i mondo. Inoltre if Pedale Ca-
nellese ¢ stato riconosciuto dalla

24 | 30 GENNAIO 2022
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~ AN
ALCUNE PORTACOLOR! DELLA SERVETTD MAKHYMO
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)

Federazione scuoladl elelismo. Fra
gli amatori nel ciclocross, si distin-
gue Giovann! Fedrigo, Sg/B, classe
1952, del Cavallino Rosso, che con-
tinuaa salire sul podio. Nelle Mthsi
mettono in evidenza Pierpaolo Ba-
gnasco ¢ Marco Rodolico del
Dream Team. Segnaliamo I'inizia-
tiva Primo Golden Bike Asti pro-
mossa da ACSI Ciclismo Asti, gui-
dato da Renzo Carosso, che pre-
vedeva classifiche in base all'eta e
altipodibici{Muscolareo E-Bikele
teneva conto dei Km effetiuati nel
corso della stagione ciclistica. Nei
nove mesl sono stati percorsl
230000 Km tra tutti | partecipanti,
con useite dal 50 km fine alla clas-
sica 1001 Miglia. | vincitori in base
alle fasce di etd sono: Ottenga Ro-
berto [Susa Bike), Scuvero Serglo
(Cavallino Rossol, Pagella Claudio
[Asd Girardengo). Scarabello Glan-
carlo{Pol. Cassa di Risparmio Asti),
Morando Rosa (Pol. Cassa di Ri-
sparnmio Astil, Pisanu Mara ( Asd
Alessandro Ercole), Badarello Bar-
bara (Pol. Cassa di Risparmio Asti).
Come societa si ¢ laureata Cam-
pione Golden Bike 2021 TASD Pol.
Cassa dl Risparmio df Asti

Paolo Cavaglia

www.inalpl.it



