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Consegnati 4 camion di aiuti per i profughi Ucraini

Le donazioni dei Fossanesi inviate ai Padri Somaschi di Baia Mare in Romania

che pure a Fossano si svolge-

ra questa settimana una nuo-
va raccolta di generi alimentari
di prima necessiti, materiale sa-
nitario e prodotti per igiene per-
sonale a favore dei profughi
Ucralni in Romania, in Moldavia
ediquelli sfollati nell'ovest della
stessa Ucraina, il Gruppo Comu-
nale di Protezione Civile e le as-
soclazionl aderenti al Coordina-
mento Associazioni Volontaria-
to Operativo (C.ANO.) di Fossa-
no hanno fatto il punto sull’esito
finale della prima raccolta effet-
tuata nella prima meta di marzo.
Nel complesso erano stati dona-
ti e portali presso la sede del
Gruppo Alpini Fossano e, suc-
cessivamente confezionati e
stoccati presso la sede provincia-
le della Protezione Civile, sem-
pre a Fossano indumenti, cibo
non deperibile, prodotti per

In occaslone dell’'annuncio

I'iglene, medicinall e altro mate-
riale che hanno riempito ben 4
camion della Protezione Civile
che sono poi stati portati a Nar-
zole presso i Padri Somaschi.
DI qui Il materiale raccolto gra-
zie alle donazioni dei fossanesi e
degli abitanti del circondario, ¢
partito con del TIR verso bala
Mare, citta della Romania, vick-
no al confine con 'ucraing, do-
ve opera Padre Albano Alloceo,
misslonario del Somaschl che
gestisce un orfanotrofio eche &
stato riconvertito in centro di as-
sistenza per | profughl,

Inoltre, I generl di prima neces-
sita vengono distribuiti anche
presso altri centri di assistenza
in Romania, In Moldavia ed an-
che direttamente in Ucraina do-
ve ci sono migliaia di rifugiati in-
terni che hanno dovuto abban-
donare le zone centro-orlentall
del Paese, quelle pit direttamen-
e sotto attaceo dei Russi,
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Questi generl di prima necessity
sono st quelli raceolti a Fossa-
no dai volontari del C.AMO.
pressola sede del Gruppo Alpini
Fossano sia quelli raccolt nei
Comuni di Castelletto Stura, Ta-
rantasca, Villafalletto e Vottigna-
SCaO.
Inoltre, la ditta Acqua S.Anna di
Vinadio aveva donato alcuni
bancali di bottiglie ¢ il Caseificio
di Moretta parecchi ban-
call di latte In polvere,
Ivolontari del Gruppo comuna-
le Protezione Clvile, del Gruppo
Alpini Fossano, degli Ausiliari del
traffico, e defle altre associazio-
ni del C.AV.0. Hanno, inoltre,
confermato la loro disponibilita
apartecipare ad altre rmccolte ed
iniziative analoghe che fossero
necessarie per sostenere i profu-
ghi ucraini sia sul nostro territo-
rlo sk nel paest confinant] sk, se
possibile, alutarli nellia loro pa-
tria.
Massimo Glaccardo
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I nwove centra ricerche di JiSIH

Moretta ora guarda al futuro con “InlL.ab”
e una squadra di ventotto giovani laureati

ILREPORTAGE

DEVISROSSO
MORHETTA
id che cartura l'oc-
chio, al primo impat-
1o, ¢ il bianco assolu-
10,0 quasi, che regna
in rurti gli ambienti, Grandi ve-
trate, computer, tecnologie
avanzate e, soprattutto, giova-
ni, L'intero gruppo che lavora
nei laboratori «Inlab Solu-
tion» ha un'etd media di appe-
na 28 anni. 1 centro ricerche e
sviluppodelle latterie
Moretta & nato nel 2019, Jean
Pierre Studer, amministratore
delegato spiega: «Dal 2019 a
oggi abbiamo fatro molta stra-
da. Siamo partiti con gquattro
addetti, oggi abbiamo 28 neo-
laureati, tutti provenient da
questo territorio. Abbiamo
una media di eta inferiore ai
trent’anni, conuna percentua-
leintorno all’80%di donne. In-
Lab, anche se ha gid cambiato
pelle rispetto a quello che era
dueanni fa, non va visto al pre-
sente, ma declinato al futuro:
i lavora in larga parte per
ma stanno nascendo
nuove collaborazioni e inten-
diamo percorrere nuove stra-
de per diventare un centro ri-
cerche del settore “food” a li-
vello nazionale. Il nostro
obiettivo & quello di essere un
punto di riferimento nell'am-
bito del controllo qualith e
dell'innovazione del prodot-
topertuttoil mondo della pic-
colaemediaindustrias.

Non solo latte, dunque, an-
che se la ricerca nel settore re-
sterail fulcro del lavorodei tec-
nici e dei ricercatori.

«InLab — aggiunge Ambro-

jo Invernizzi, presidentelialE
ﬁ Spa — racchiude tre anime:

uella analitica per le analisi e

controllo qualitd, quelladiri-
cercae sviluppoperlarealizza-
zione di progetti di innovazio-
ne di prodoti, che sviluppano
nuovi trend e rispondono alle
esigenze del mercatoe, in uiti-
mo, 'anima della filiera corta

e controllata del larte, per la
quale svolge I'attivita sul proto-
collo di filiera, con l'analisi
qualita e formazione per tutti
gli allevatori che conferiscono
il latte fresco Parame-
tri su cui si basa {a Hiducia di
ersoi produttori.
astruttura del centro ricer-
che, costruitaaccanto allanuo-
va torre del latte della sede
di Moretta, siestende su
una superficie di 2000 metri
uadrati e ha un obiettivo di
tturato di 2milioni dieuro.
All'inaugurazione della In-
Lab erano present, tra gli al-
tri, Irene Tinaghi, presidente
della Commissione problemi
economicie monetari del Par-
lamento Europeo, Massimo
Cattozzi, responsabile Intesa
Sanpaolo, Luca Sanlorenzo,
direttore generale Api Torino
e il sindaco di Moretta Gianni
Gatti. Tinagli ha evidenziato
l'importanza di realtd indu-
striali d'avanguardia sul terri-
torio: «Poter contare su indu-
striedieccellenza permerte di
guardare al futuro con fidu-
cia. Osservare che all'interno
lavorano giovani laureat, in
granparte donne, & un ulterio-
remotivodiorgoglios.
L'investimentosul centrori-
cerche, che potra lavorare an-
che sunuove strategie di mar-
keting, sullo sviluppo di pac-
kaging e sulla qualita dei pro-
dorti, va ad affiancarsi agli ul-
timi progetti di crescita delle
latterie costruzione
della seconda torre del latte,
che sara ultimata entro fine
anno, consentira il raddoppio
della produzione di polvere
di latte e un ulteriore aumen-
to degli allevatari che potran-
noconferire a attraver-
solacoop Compral,
Parallelamente cresce |'im-
pegno verso le nuove produ-
zioni, conlosviluppo del casei-
ficio di Peveragno e l'accordo
difiliera perlafrutta piemonte-
se da utlizzare negli yogurt
rodotti nello stabilimento
hdi\’arese Ligure. —

SEROLLYR S A

Lapresentazioneleridel centro l‘ktrtf!?«hbhﬁ
apertonel 2019 con quattro addetti ora conta 28 neo laureati,
Lastruttura, costruita accanto alla nuova tomre del latte,

sl estende su una superficie di 2000 metr quadrati,
|coordinatori puntano a un fatturato di due milioni di euro
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INAEPE INAUGURATI NUOVI Radiocor:

LABORATORI INLAB SOLUTIONS

[Il Sole 24 Ore Radiocor Plus)| - Milano, 27 apr - Inaugurazione, presso lo
stabilimento -dl Moretta, dei nuowvi laboratori di InLab Solutions - centro R&D

‘Nel 2019 abbiamo dato vita a InLab Solutions che oggi e' una realta’ che racchiude
al suo interno 3 anime” - ricorda Ambrogio Invernizzl - Presidcmc-SpA -
‘quella analitica per le analisi e il controllo gualita’, quella di ricerca e sviluppo per
la realizzazione di progetti di innovazione di prodotto, che sviluppano nuow trend e
rispondono alle nuove richieste del mercato attraverso \a realizzazione di progetti
pilota con macchinari di ultima generazione e in ultimo, InLab racchiude l'anima
della filiera corta e controllata del latte, per la quale svolge attivita’ sul protocolle
difiliera, analist qualita’ e formazione per tutti i nostri conferitori. Quello che
abbiamo inaugurato ogg: € un ulteriore passo avanti nella crescita di InLab che,
con gueste nuove strutture, copre una superficie di oltre 2000 mg impiegando 28
persone ed ha un obiettivo di fatturato 2022 di circa 2 milioni di euro, Una realta’
che ha l'obiettivo di diventare centro di eccellenza per la qualita’ e la sicurezza
alimentare e polo di innovazione e ricerca per il territorio nazionale’,

com-rmi

[RADIOCOR] 27-04-22 11:19:39 (0276)FO0D 5 NNNN
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Home » Inaugurati a Moretta i nuovi laboratori di InLab Solutions

Inaugurati a Moretta i nuovi laboratori di
InLab Solutions

Di Gabriele Farina - 27 Aprile 2022 - CUNEO

Condividi su

Si & svolta martedi 26 aprile, presso lo stabilimento il di Moretta, l'inaugurazione dei
nuovi faboratori di InLab Solutions - centro R&D- Alla cerimonia eranc presenti Irene
Tinagli = Presidente della Commissione Problemi Economici e Monetari del Parlamento
Europeo, Massimo Cattozzi — Responsabile Divisione Agribusiness Intesa Sanpaolo, Luca
Sanlorenzo - Direttore Generale Api Torino, Maurizio Casasco - Presidente Nazionale
Confapl, Giovanni Gatti = Sindaco del Comune di Moretta, Fabrizio Comba — Coordinatore

25 APRILE | 1 MAGGIO 2022

5




RASSEGNA

ATTENIE

inalpi °°°

e W . WWW.ANaIPIL I

Piemontese Fratelli d'italia

"E un'emozione essere qui per 'inaugurazione di InLab Solutions” - ha dichiarato
I'eurodeputata Irene Tinagli - “E bello vedere un'azienda come il che, nonostante il
periodo di difficolta che abbiamo attraversato e che ancora stiamo attraversando, ha
continuato ad investire, mostrando coraggio e lungimiranza. Ed @ straordinaric vedere
questa voglia di unire tradizione e innovazione, Il desiderio di proiettare una filiera antica nel
futuro, coinvolgendo aitre aziende del territorio e tanti giovani ricercatori e ricercatrici
Questo @ quello di cui abbiamo bisogno: aziende che investono e che crescono portandosi
dietro tutta una comunita. E un esempio per |'ltalia e per I'Europa®,

“Nel 2019 abbiamo dato vita a InLab Solutions che oggi & una realta che racchiude al suo
interno 3 anime” — racconta Ambrogio Invernizzi — Presidente Ji8illl SpA — "quella analitica
per le analisi e il controllo qualita, quella di ricerca e sviluppo per la realizzazione di progetti
di innovazione di prodotto, che sviluppano nuovl trend e rispondono alle nuove richieste del
mercato attraverso la realizzazione di progetti pilota con macchinari di uitima generazione e
in ultimo, InLab racchiude I'anima della filiera corta e controllata del latte, per la quale
svolge attivita sul protocollo di filiera, analisi qualita e formazione per tuttl | nostri
conferitorl. Quello che abblame inaugurato oggl & un ulterlore passo avanti nella crescita di
InLab che, con queste nuove strutture, copre una supesficie di oltre 2000 mq impiegando 28
persone ed ha un obiettivo di fatturato 2022 di circa 2 milioni di euro. Una realta che ha
I'obiettivo di diventare centro di eccellenza per la qualita e la sicurezza alimentare e polo di
innovazione e ricerca per il territorio nazionale”.

Un progetto che @ cresciuto In questl tre anni e che segna con questa inaugurazione un
prime importante passaggio.

“Quando abbiamo avviato Il progetto nel 2019" - dichiara Jean Pierre Studer -
Amministratore Delegato InLab Solutions - “avevamo 4 dipendenti, oggi abbiamo 28
neolaureati, tutti provenienti da questo territorio, che stiamo formando. Abbiamo una media
di etd molto al disotto dei 30 anni con una percentuale intorno al 80% di donne. Oggi InLab
lavora in alta percentuale per Jijlilj ma stanno nascendo nuove collaborazioni e nuove
strade intendiamo percorrere per diventare un centro di riferimento importante, nell'ambito
del controllo qualita e dellinnovazione di prodotto e ricerca, per tutto il mondo deila piccola
e media industria. InLab Solutions sviluppera infatti proposte che coprano ad ampio spettro
le necessita delle Pmi, fornendo un servizio che passi attraverso la prototipazione ed il test
di prodotta per arrivare ad un percorso che comprenda l'intero percorso fino alla
preindustrializzazione”

Si apre quindi oggi una nuova era per InLab Solutions, che punta ad un domani
estremamente vicino nel quale giocare un ruclo da protagonista per il futuro della ricerca e
sviluppo di una materia prima fondamentale come il latte ma anche pil genericamente in
ambito alimentare e non solo,
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Inaugurati a Moretta i nuovi
laboratori di InLab Solutions

© 27 Aprile 2022 & admin & piemome O 0

: Farca N;i.del\
Gran Paradiso

%«I o s oA
ends uTamire
Si & svolta martedi 26 aprile, presso lo stabilimento @l i Moretta, lnaugurazione dei
nuovl laborator! di InLab Solutions - centro R&D [ABIEK Alla cerimonia erano present!
Irene Tinagli - Presidente < della Commissione Problemi Economici @ Monetari del
Parlamento ¢ Europeo, Massimo Cattozzi - Responsabile Divisione Agribusiness Intesa
Sanpaolo, Luca Sanlorenzo - Direttore Generale Apl Torino &, Maurizio Casasco -

Presidente Nazionale Confapi, Giovanni Gatti - Sindaco del Comune di Moretta, Fabrizio
Comba - Coordinatore Piemontese Fratell] d'italia.

‘£ un'emozione essere qui per lnaugurazione di InLab Sclutions” - ha dichlarato
Feurodeputata Irene Tinagli - “E bello vedere un'azienda come IH8lgl che, nonostante Il
periodo di difficolta che abbiamo attraversato e che ancora stiamo attraversando, ha
continuato ad investire, mostrando coraggio e lungimiranza. Ed & straordinario vedere
questa veglia di unire tradizione e innovazione, || desiderio di prolettare una fillera antica
nel futuro, coinvolgendo altre aziende del territorio e tanti giovani ricercatori e
ricercatricl, Questo & quello di cui abbiamo hisogno: aziende che investono e che
crescono portandosi dietro tutta una comunita, £ un esempio per I'ltalia e per I'Europa”.

“Nel 2019 abbiamo dato vita a InLab Solutions che oggi @ una realtd che racchiude al suo

interno 3 anime" - racconta Ambrogio Invernizzi = Presidente I8Igl SpA - "quella analitica
per le analisi e il controllo qualita, quella di ricerca e sviluppo per la realizzazione di
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progetti di innovazione di prodotto, che sviluppano nuaovi trend e rispondono alle nuove
richieste del mercato attraverso la realizzazione di progetti pilota con macchinari di
uitima generazione e in ultimo, InLab racchiude 'anima della filiera corta e controllata del
fatte, per la quale svolge attivitd sul protocolio di filiera, analisi qualita e formazione per
tuttl i nostri conferitor], Quello che abbiamo inaugurato oggi @ un ulteriore passo avant|
nella crescita di InLab che, con queste nuove strutture, copre una superficie di oltre 2000
mq implegande 28 persone ed ha un obiettive di fatturato 2022 di circa 2 milioni di euro.
Una realta che ha l'obiettivo di diventare centro di eccelienza per la gualita e la sicurezza
alimentare e polo di innovazione e ricerca per il territorio nazionale”.

Un progetto che é crescluto in questi tre anni e che segna con questa inaugurazione un
primo importante passaggio.

“Quando abblamo awiato |l progetto nel 2019 - dichiara Jean Pierre Studer -
Amministratore Delegato InLab Solutions - “avevamo 4 dipendenti, oggl abbiamo 28
neplaureati, tutti provenienti da questo territorio, che stiamo formando. Abbiamo una
media c¢i eta molto al disotte dei 30 anni con una percentuale intorno al 80% di donne.
Oggl InLab lavora In alta percentuale per IIEH ma stanno nascendo nuove
collaborazioni e nuove strade intendiamo percorrere per diventare un centro di
riferimento importante, nellambito del controtlo qualita e dell'innovazione di prodotto &
ricerca, per tutto || mondo della piccola e media Industria. InLab Solutions sviluppera
Infatti proposte che coprano ad ampio spettro le necessita delle Pmi, fornendo un servizio
che passi attraverso la prototipazione ed || test di prodotto per arrivare ad un percorso
che comprenda l'intera percorso fino alla preindustrializzaziong”™,

Si apre quindi oggi una nuova era per InLab Selutions, che punta ad un domanl|
estremamente vicino nel quale giocare un ruclo da protagonista per |l futuro delia ricerca
e sviluppo di una materia prima fondamentale come il latte ma anche piu genericamente
in ambito alimentare e non solo.

L'articolo Inaugurati a Moretta | nuovl laborator dl InLab Solutions proviene da
Quotidiano Piemontese,
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inaugura i nuovi InLab Solution per la ricerca e sviluppo

Inalpi inaugura i nuovi InLab Solution per la ricerca e sviluppo

RepartoGrafico 2022-04-27710:03:53+02:00 27 Aprile 2022 - 10:03 | Categorie: Formaggi | Tag: filiera corta , Inalpl ,
inlab , ricerca e sviluppo |

Moretta (Cn) - Inaugurati i nuovi InLab Solution, centro R&D di La cerimonia del taglio del nastro si & svolta ieri
pomeriggio presso lo stabilimento di Moretta (Cn) dell'azienda lattiero casearia piemontese. Erano presenti Irene
Tinagli, presidente della Commissione Problemi Economici e Monetari del Parlamento Europeo; Massimo Cattozzi,
responsabile Divisione Agribusiness Intesa Sanpaolo; Luca Sanlorenzo, direttore generale Api Torino; Maurizio Casasco,
presidente nazionale Confapi; Giovanni Gatti, sindaco del Comune di Moretta; Fabrizio Comba, coordinatore
piemontese Fratelli d'Italia.

Il progetto, partito tre anni fa, segna, con questa inauguraizone, un primo importante passaggio. "Quello che abbiamo
inaugurato oggi", ha dichiarato Amrogio Invernizzi, presidente di Inalpl; "é un ulteriore passo avanti nella crescita di
InLab che, con queste nuove strutture, copre una superficie di oltre 2mila mq impiegando 28 persone ed ha un
obiettivo di fatturato 2022 di circa 2 milioni di euro. Una realta che punta a diventare centro di eccellenza per la
qualita e la sicurezza alimentare e polo di innovazione e ricerca per il territorio nazionale".

WhatsApp

A Cibus la prima edizione del Gran premio del Formaggiaio

26 Aprile 2022 - 14:12

In questa sezione sono disponibili i numeri delle riviste del gruppo Tespi dedicate al settore alimentare:

Grazie per il vostro messaggio. £ stato inviato.

x

Si & verificato un errore durante il tentativo di inviare il tuo messaggio. Per favore riprova piu tardi.

INVIA

Alimentando.info

Alimentando.info & il periodico online del settore alimentare per operatori e professionisti. Il sito fornisce in tempo
reale informazioni e aggiornamenti sul mercato e i suoi protagonisti. Copyright TESP| Mediagroup.

Tespi Mediagroup

Tespi Mediagroup racchiude un pool di societa di comunicazione ed editrici specializzate nell'informazione B2B. In
particolare, Edizioni Turbo e Sport Press, attraverso 26 riviste cartacee e prodotti multimediali, forniscono strumenti di
informazione puntuale e approfondita per gli attori dei settori food, technology, entertainment, beauty, moda e sport.
Del gruppo fa parte anche Blossom Communication, agenzia creativa fra le pit dinamiche del settore.

Contatti

Page load link

Utilizziamo i cookie sul nostro sito web per darti I'esperienza piu pertinente, ricordando le tue preferenze e le visite
ripetute. Cliccando su "Accetta tutto”, acconsenti all'uso di TUTTI i cookie. Tuttavia, & possibile visitare "Impostazioni
Cockie" per fornire un consenso controllato..

Chiudi

Panoramica sulla privacy

Questo sito web utilizza i cookie per migliorare la tua esperienza durante la navigazione nel sito. Di questi, i cookie che
sono classificati come necessari sono memorizzati sul suo browser in quanto sono essenziali per il funzionamento delle
funzionalita di base del sito web. Utilizziamo anche cookie di terze parti che ci aiutano ad analizzare e capire come
utilizzi questo sito web. Questi cookie vengono memorizzati nel suo browser solo con il suo consenso. Avete anche la
possibilita di rinunciare a questi cookie. Ma l'opt-out di alcuni di questi cookie puo influenzare la tua esperienza di
navigazione.

Necessari

Sempre abilitato

| cookie necessari sono assolutamente indispensabili per il corretto funzionamento del sito web. Questi cookie
assicurano le funzionalita di base e le caratteristiche di sicurezza del sito web, in modo anonimo.

Cookie
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cookielawinfo-checkbox-advertisement

1 year

Impostato dal plugin GDPR Cookie Consent, questo cookie & utilizzato per registrare il consenso dell'utente per i
cookie della categoria "Pubblicita".

cookielawinfo-checkbox-analytics

11 months

Questo cookie & impostato dal plugin GDPR Cookie Consent. Il cookie viene utilizzato per memaorizzare il consenso
dell'utente per i cookie della categoria "Analytics".

cookielawinfo-checkbox-functional

11 months

Il cookie & impostato dal consenso dei cookie GDPR per registrare il consenso dell'utente per i cookie della categoria
"Funzionale".

cookielawinfo-checkbox-necessary

11 months

Questo cookie & impostato dal plugin GDPR Cookie Consent, Il cookie viene utilizzato per memarizzare il consenso
dell'utente per i cookie della categoria "Necessario".

cookielawinfo-checkbox-others

11 months

Questo cookie & impostato dal plugin GDPR Cookie Consent. Il cookie viene utilizzato per memarizzare il consenso
dell'utente per i cookie della categoria "Altro”,

cookielawinfo-checkbox-performance

11 months

Questo cookie & impostato dal plugin GDPR Cookie Consent. Il cookie viene utilizzato per memarizzare il consenso
dell'utente per i cookie della categoria "Performance”,

viewed_cookie_policy

11 months

Il cookie & impostato dal plugin GDPR Cookie Consent e viene utilizzato per memorizzare se I'utente ha acconsentito o
meno all'uso dei cookie, Non memorizza alcun dato personale.

Funzionali

Funzionali

| cookie funzionali aiutano ad eseguire alcune funzionalita come la condivisione del contenuto del sito web su
piattaforme di social media, la raccolta di feedback e altre caratteristiche di terze parti.

Performance

Performance

| cookie di performance sono utilizzati per capire e analizzare gli indici di performance chiave del sito web che aijuta a
fornire una migliore esperienza utente per i visitatori.

Analytics

Analytics

| cookie analitici sono utilizzati per capire come i visitatori interagiscono con il sito web. Questi cookie aiutano a
fornire informazioni sulle metriche del numero di visitatori, la frequenza di rimbalzo, |a fonte del traffico, ecc.

Cookie
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Moretta, Inalpi:

nuovo centro
diricerca
e sviluppo

B 1| centro di ricerche dillnals
Plcambiavolio esiallarga. ler,
martedi 26, a Moretia ¢ stito
inaugurato il nuove laborato-
rio al servizio dell'azienda.
Qualche numero: 2mila metri
quadri, 28 dipendenti con eta
mediasotto i 30 anni e Fobietti-
vo di arrivare a 2 miliond di fat-
turatoentrol'anno. llaborato-
rio si chiama InLab Solutions:
una Srl nata nel 2019 per inter-
nalizzare il controllo qualita
delle materie prime e lavorare
all'innovazione del prodotto,
MATTIABIANCO [ 24

Moretta I laboratori di Inalpi si allargano

Inaugurato il nuovo centro di ricerca e sviluppo InLab Solutions da 2mila metri quadri

Jean Pierre Studer, direttore dei laboratoriillustra il progetto:

« un sogno che diventa realtis. Foto Bussolino

B MORETTAIl centro diricer-
che di cambia volto ¢ si
allarga. [eri, martedi 26, a Mo-
retta, presente il sindaco Gio-
vanni Gauti e la parlamentare
europea di Alleanza progres-
sista, Irene Tinagli, ¢ stato
inaugurato il nuovo laborato-
rio al servizio dell'azienda.
Qualche numero: 2mila metri
quadri, 28 dipendenti con una
media di eta al di sotto dei
trent'anni e l'obiettivo di arri-
vare a2 milionidi eurodifattu-
rato entro la fine dell'anno.

1l laboratorio si chiama InLab
Salutions: una Srl nata nel
2019 con lo scopo di interna-
lizzare il controllo qualita del-
le materie prime e dl lavorare
all'innovazione del prodotto e
a progetti nel settore agroali-
mentare,

«Oggi - spiega Ambrogio In-
vernizzi, presidente di

Spa - € una realta che racchiu-
de al suo interno 3 anime,

Quella analitica per le analisi ¢
ilcontrollo qualita; quella diri-
cercaesviluppo perlareqlizza-
zione di progetti di innovazio-
ne di prodotto, che sviluppano
nuovi trend e rispondono alle
nuove richieste del mercato at-
traverso la realizzazione di
progetti pilota con macchinari
diultima generazione; ein ulti-
mo InLab racchiude l'anima
della filiera corta e controllata
del latte, per la quale svolge at-
tivita sul protocollo di filiera,
analisi qualita e formazione
per tutti i nostri conferitoris,

Poco pitdi un anno fa, a mar-
zo del 2021 P\nnunclava
un piano di investimenti da
148 milioni di euro entro il
2025, In cul una parte della
somma era dedicata proprio
all'innovazione. «Stiamo fa-
cendo grandi sperimentazioni
sui prodotti - spiegava [nver-
nizzi -. Secondo noi ¢'é ancora
molto valore da creare grazie

alle microcomponenti del lat-
te. Lavoriamo su questo e sulla
sostenibilita. Con gli allevatori
puntiamoacreareuna filiera il
piti possibile sostenibile e per
coordinare le scelte genetiche
degli animali, la nutrizione, il
benesserealimentare, Tutti fat-
tori che cambianao la composi-
zione del lattes.

Alugliopol InLabaveva firma-
to un accordo con Terre dei
Savola, associazione di pro-
mozione del territorio che riu-
nisce 35 Comuni, diventando
la prima societa a siglare una
partnership. L'obiettivo della
collaborazione era spromuo-
vere progetti per la crescita e la
diffusione delle eccellenze del
Cuneesew,

Oggi un nuovo passo. «Quello
che abbiamo inaugurato - an-
cora - & un ulteriore pas-
so avanti nella crescita di
InLab che, con queste nuove
strutture, copre una superficie
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di oltre 2.000 mq impiegando
28 persone. Una realta che ha
l'obiettivo di diventare centro
di eccellenza per la qualita e la
sieurezza alimentare e polo di
innovazionee ricerca peril ter-
ritorio nazionales,
Ilprimo cliente dilnLabal mo-
mento ¢ proprio «ma
stanno nascendo nuove colla-
horazioni - dice Jean Pierre
Studer, 'amministratore dele-
gato - e nuove strade che inten-
diamo percorrere per diventa-
re un centro di riferimento im-
portante nell‘ambito del con-
trollo qualita e dell'innovazio-
nediprodottoericerca, per tut-
to il mondo della piccola e me-
dia Industria. Inlab Solutions
sviluppera proposte che copra-
no ad ampio spettro le necessi-
tadelle Pmi, fornendo un servi-
zio che passi altraverso la pro-
totipazione e il test di prodotto,
per arrivare a comprendere
Uintero percorso fino alla
preindustrializzaziones.
MATTIA BIANCO
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27 APRILE - MARK-UP

IR&alpi inaugura i laboratori InLab
Solutions, polo di ricerca per il latte
nahano

Laura Seguso 7 2

Presso lo slabrhmentom di Moretta, sono stati inaugurati | nuovi laboratori di InLab
Solutions - centro RED m L'evento apre una nuova era per l'azienda, che punta ad un domani
molto vicino nel quale giocare un ruolo da protagonista per il futuro della ricerca e svlluppo di
una matesia prima fondamentale come il [atte ma anche pil genernicamente in ambito

alimentare e non solo
“Nel 2019 abbiamo dato vita a InLab Solutions che oggi & una realta che racchiude al suo

interno 3 anime ~racconta Ambrogio Invernizzi, presidente Inalpi- quella analitica per le analisi
e il controllo qualits, quella di ricerca e sviluppo per la realizzazione di progetti di innovazione
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di prodotto, che sviluppano nuovi trend e rispondone alle nuove richieste del mercato
attraverso la realizzazione di progetti pilota con macchinari di ultima generazione e in uitimo,
InLab racchiude I'anima della filiera corta e controliata del latte, per la quale svolge attivita sul
protocollo di fillera, analisi qualita e formazione per tutti | nostri conferitorl. Quello che
abbiamo inaugurato oggi @ un ulteriore passo avanti nella crescita di InLab che, con queste
nuove strutture, copre una superficie di oftre 2000 mq impiegando 28 persone ed ha un oblettivo
di fatturato 2022 di circa 2 milioni di euro. Una realta che ha l'obiettivo di diventare centro di
eccellenza per fa qualita e |a sicurezza alimentare e pola di Innovazione e ricerca per il territorio
nazionale”.

Un progetto che & cresciuto in questi tre anni e che segna con questa inaugurazione un primo
impoftante passaggio.

“Quando abbiamo avviato il progetto nel 2019"
- dichiara Jean Pierre Studer, AD InLab
Solutions~ avevamo 4 dipendenti, oggi
abbiamo 28 neolaureati, tutti provenienti da
questo territorio, che stiamo formando
Abbiamo una media di eta molto a! disotto dei
30 anni con una percentuale intorno al 80% di

donne, Oggi inLab lavora in alta percentuale per
IRl ma stanno nascendo nuove
collaborazioni e nuove strade intendiamo percorrere per diventare un centro di rifeimento
importante, nell'ambito del controllo qualita e dell'innovazione di prodotto e ricerca, per tutto il
mondo della piccola € media industria. InLab Solutions sviluppera infatti proposte che coprano
ad ampio spettro le necessita delle Pmi, fornendo un servizio che passi attraverso la
prototipazione ed il test di prodotto per arrivare ad un percorsoe che comprenda l'intero
percorso fino alla preindustrializzazione”.

Ambroglo Invernizzi  filiera  Indlpl  InLab Solutions  Jean Plerre Studer  latte
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27 APRILE - LATTENEWS

InLab Solutions al servizio delle
PMI

redazione 27 apnle 2022 @1 -0

Inalpi ha inaugurato i nuovi laboratori di InLab Solutions - centro R&D
Inaipi.

La nascita

“Nel 2019 - racconta Ambrogio Invernizzi, presidente Inalpi SpA - abbiamo
dato vita a InLab Solutions che oggi & una realta che racchiude al suo
interno 3 anime: quella analitica per le analisi e il controllo qualita; quella
di ricerca e sviluppo per la realizzazione di progetti di innovazione di
prodotto, che sviluppano nuovi trend e rispondono alle nuove richieste del
mercato attraverso la realizzazione di progetti pilota con macchinari di
ultima generazione.

In ultimo, InLab racchiude I'anima della filiera corta e controllata del latte,

25 APRILE | 1 MAGGIO 2022
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per la quale svolge attivita sul protocollo di filiera, analisi qualita e
formazione per tutti i nostri conferitori, Quello che abbiamo inaugurato
oggi € un ulteriore passo avanti nella crescita di InLab che, con queste
nuove strutture, copre una superficie di oltre 2000 mq impiegandao 28
persone e ha un obiettivo di fatturato 2022 di circa 2 milioni di euro. Una
realta che ha l'obiettivo di diventare centro di eccellenza per la qualita e la
sicurezza alimentare e polo di innovazione e ricerca per il territorio
nazionale”,

Un progetto che & cresciuto in questi tre anni e che segna con questa
inaugurazione un primo importante passaggio.

Struttura e futuro

“Quando abbiamo awviato il progetto nel 2019” - dichiara Jean Pierre
Studer, amministratore delegato InLab Solutions - avevamo 4 dipendenti.
Oggi abbiamo 28 neolaureati, tutti provenienti da questo territorio, che
stiamo formando. Abbiamo una media di eta molto al disotto dei 30 anni
con una percentuale di donne intorno al 80%, Oggi InLab lavora sopratutto
per Inalpi, ma stanno nascendo nuove collaborazioni.

Nuove le strade che intendiamo percorrere per diventare un centro di
riferimento importante, nell'ambito del controllo qualita e dellinnovazione
di prodotto e ricerca, per tutto il mondo della piccola e media industria.
InLab Solutions sviluppera infatti proposte che coprano ad ampio spettro le
necessita delle Pmi, fornendo un servizio che passi attraverso la
prototipazione e il test di prodotto per arrivare a un percorso che
comprenda l'intero percorso fino alla preindustrializzazione”,
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27 APRILE - IDEAWEBTV

Inalpi inaugura InLab Solutions:
dove nasce il futuro del latte
italiano (FOTO e VIDEO)

Do REDAZIONE IDEAWEBTV.IT - 7 aprie 2000 1723 @2 wml

Foto G, Galleano

Si & svolto ieri pomeriggio, martedi 26 aprile, presso lo stabilimento JR8IBI di Moretta,
Il taglio del nastro per |inaugurazione dei nuovi laboratori di InLab Solutions - centro

RED i
i cerimonia erano presenti Irene Tinagli - Presidente della Commissione Problemi

Economici & Monetari del Parlamento Europeo, Massimo Cattozzi - Responsabile
Divisione Agribusiness Intesa Sanpaolo, Luca Sanlorenzo - Direttore Generzle Api

25 APRILE | 1 MAGGIO 2022
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Torine, Maurizio Casasco - Presidente Nazionale Confapi, Giovanni Gatti - Sindaco
del Comune di Moretta, Fabrizio Comba - Coordinatore Piemontese Fratelli d'Italia.

“£ un‘emozione essere qui per l'inaugurazione di InLab Solutions” - ha dichiarato
I'eurodeputata Irene Tinagli - £ bello vedere un‘azienda come lifipi che,
nonostante Il periodo di difficoltd che abbiamo attraversato e che ancora stiamo
attraversando, ha continuato ad investire, mostrando coraggio e lungimiranza. £d é
straordinario vedere questa voglia di unire tradizione e innovazione, il desiderio di
projettare una filiera antica nel futuro, coinvolgendo altre aziende del territorio e tanti
giovani ricercatori e ricercatrici. Questo & quello di cui abbiamo bisogno: aziende che
investono e che crescono portandosi dietro tutta una comunita. Eun esempio per
I'Ttalia e per I'Europa”.

25 APRILE | 1 MAGGIO 2022
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27 APRILE - GAZZETTADALBA

All'lnalpi di Moretta si inaugura InLab
(VIDEO)

O Z7 Aprile 2022 Altre notizie, Primo Piano Versione accessiblle

MORETTA Si @ svolta ieri (martedi 26 aprile) l'inaugurazione di Inlab, il laboratorio di
ricerca e sviluppo, un investimento da due milioni di euro realizzato dal gruppo inalpl
proprieta della famiglia Invernizzi. Al taglio del nastro ha preso parte, oltre al sindaco
morettese Glovanni Gattl anche l'europarfamentare Irene Tinagli: al termine della
cerimonia abbiamo intervistato Ambrogio Invernizzi, numero uno del gruppo che
fornisce latte ai prodotti della Ferrero e Jean Pierre Studer, amministratore delegato di
Inlab, gla a capo dei laboratori analisi del gruppo Ferrero.

= Ambrogio Invernizzi, presidente JRSIEI

25 APRILE | 1 MAGGIO 2022
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= Ambrogio Invernizzi, presidente Inalpi

P 20:00/ 2:14

= Jean Pierre Studer, amministratore delegato InLab

»0:00/1:43

Davide Gallesio
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27 APRILE — CORRIERE DI SAVIGLIANO E DINTORNI

Formaggi e sostenibilita,
le prospettive di Inalpi

m Si & svolto giovedi scorso il webinar “Formaggi,
n atto e nuove opportunita di sviluppo®, organizzato da
Distribuzione Moderna, a cui (azienda lattiero casearia
di Moretta) ha preso parte con la presenza di Matteo Torchio,
responsabile Marketing e Comunicazione.
Un appuntamento che si & ripetuto per il secondo anno e che
costituisce un momento di confronto tra mendo dell'industria e
della distribuzione. Il dialogo ha messo in evidenza le tendenze
dei consumatori, che chiedono sempre piu referenze tracciabili,
per conoscere la provenienza della materia prima.
«La via della sostenibilita & un percorso che Inalpi sta
compiendo da diversi anni, il momento del cambiamento é
certamente vicino, ma é estremamente importante che venga
veicolata una corretta informazione, raccontando l'industria
anche attraverso i suoi siti produttivi, scoprendo come questa si
muove per essere realmente e concretamente sostenibile.

unta nel prossimi anni a diventare un sistema industriale
chiuso, con il recupero delfe acque e con l'utifizzo di un
biodigestore per la creazione di energia dagli scarti di
lavorazione. Facciamo sapere ai consumatori che le aziende
stanno Investendo e lavorando per raggiungere una
sostenibilita reale», ha commentato Torchio.
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27 APRILE - LA FEDELTA
Presentato ufficialmente nel frutteto di uno dei fornitori dell'azienda di Moretta

Dal latte e dalla frutta di filiera nasce lo yogurt Inalpi

Il progetto, che é stato realizzato con Coldiretti, prevede un contratto di filiera con i frutticoltori

D Luicina AmsroGio

LAGNASCO. Dopo aver
scelto la stalla di un forni-
tore di latte come location

per ufficializ iano di
investimenti ora sce-
glie un frutte AgNASCo

per presentare il suo nuovo

rogetto: la produzione del-
o yogurt bio alla frutta, con
I'esclusivo utilizzo di frutta
proveniente da aziende del
territorio,

Il progetto, realizzato in
collaborazione con Coldiretti
Piemonte, ¢ stato presenta-
to nel frutteto dell’azienda
agricola Valerio Vagliano a

Lagnasco; presenti, oltre al
presidente xfiﬁAmbmgio
Invernizzi, il presidente di
Coldiretti Piemonte Rober-
to Moncalvo, il presidente
di Compral latte Raffaele
Tortalla e 'amministratore
delegato di InLab Solutions
Jean Merre Studer e Franco
Ramello, responsabile cco-
nomico Coldiretti Piemonte.

“Il progetto che presentiamo
oggi - ha spiegato Ambrogio
Invernizzi - & in continuita con
quanto abbiamo realizzato in
questi anni. Insieme a Coldi-
retti e a Compral latte, e grazie
all’impulso di Ferrero, abbia-

Lo presentaziors dello “Yogurt &

mo messo in piedi un sistema
virtuose, che pone al centro la
ualita del latte, e valorizza
a materia prima superandc
gl annosi conflitti che in que-
sta provincie hanno segnato
la contrattazione del latte e,
soprattutto, crea valore per il
territorio nel quale operiamo.
Due anni fo siamo entrati nel
mercato dello yogurt rilan-
ciando, con la nostra filosofia,
un'azienda e da quel momen-
to abbiamo pensato di poter
COSEruire wn RUOTO Percorso,
nel quale vi sia alta qualita e
trasparenza, facendo crescere
una nuova realta nellambito
del comparto frutte. Vogliamo
creare un nuove cammaino, che
contribuisca a rendere sempre
piu forte e sostenibile questo
territorio e sappiamo che la
frase che megﬁu rappresenta
il nostro modo di agire e quella
che ci ricorda che per andare
veloci si puo andare da soli,
ma perandare lontano bisogna
andarci insteme”,

“Questo progetto consente di
unire due produzioni simbolo
del made in Piemonte, come
il latte ¢ la frutta, per offrire
ai consumatori uno yogurt di
filiera, che ¢ sinonimao di tra-
sparenza, tracciabilita ed equa
remunerazione dei produttori -
ha aggiunto Roberto Moncalvo

presidente di Coldiretti - An-
che nella frutticoltura occorre
lavorare ad accordi di filiera,
come guello che i frutticoltor:

filiora™ nel Frumeto

hanno sottoscritto con Uazien-
da di Moretta, perché
diventa fondamentale avere,
come gia hanno otfenuto gli
allevatort che forniscono il latte
- un prezzo indicizzato
che non scenda mai sotto [ costi
di produzione, come prevede la
nuova legge di contrasto alle
pratiche sleali™.

a

Raffacle Tortalla, presidente  de

Jompral latte (la cooperativa
degli allevatori che conferisco-
noillatte ¢ ha raccon-
tato cos’ha sigmificato per le
loro aziende entrare a far parte
di un progetto di filiera. “Da

oltre dieci anni la cooperativa
fornisce il latte a chea
sua volta lo trasforma in pol-

vere per la Ferrero. In questi
anni la garanzia di un prezzo
remunerativo ha consentito
agli allevament: dei nostri
soct di crescere e di guardare
al futuro con maggior sicu-
rezza, Se pensiamo che dietro
alle 280 aziende di Compral i
sono un migliaio di famiglie,
comprendiamo quanto sia im-
portante il buon funzionamento
i questo progetto, La cosa che
piie ci riempie di orgoglio e sod-
disfazione ¢ che in questi anni
abbiamo assistito all'ingresso
di tantissimi giovani che sono
stati coinvolti nelle attivita del-
le aziende agricole delle loro
famiglie perché si sono fidati
di questo progetto e sono stati
attratti dall innovazione che
rappresenta”.
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Lo yoy bio di filiera é uno
dei p i creati recentemen-
te da“InLab Solutions”, azien-
da promossa nel 2019 d:
con l'obiettivo, tra I'altro, di
creare innovazione di prodotto.
“Il progetto che presentiamo
QZg1 rappresenta un Uovo pas-
so anche verso la sostenibilita
- ha spiegato Jean Pierre Stu-
r, amministratore delegato
InLab Selutions - lavorande
frutta a km zero, Ma la nostra
attivita ¢ aggi concentrata sul-
la creazione di procedure di
produzione che garantiscano
il mantenimento dell'elevato
livello di qualita della materia
prima, la sua conservazione, la
salvaguardia del gusto della
buona frutta, Il passo successi-
vo sant la creazione di un pro-
cesso industriale e poi quello di
una linea di confezionamento™

Per quanto riguarda le va-
rieta di frutta dispenibili per
lo yogurt bi il respon-
sabile economico Coldiretti
Piemonte Franco Ramello ha
assicurato che con la frutta
piemontese si pud gpaziare
dai mirtilli alle pesche, dalle
mele ai kiwi, dalle ciliegie alle
fragole per creare uno yogurt di
alta qualita, “Il comparto frut-
ticolo piemontese conta numeri
importanti con un fatturato
complessivo di oltre 500 milion
di euro - ha aggiunto - una su-
perficie di 18479 ettari e 7.950
aziende e Uexport sta dando
segnali ‘posmvi registrando
un +8%".
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Matteo Torchio (In : “Industria
e distribuzione ragionino insieme
sui reali bisogni del cliente”

# MORETTA. Nel corso di un we-
binar sulle nuove opportunita di
sviluppo nel settore dei formag-
@i, organizzato da Distribuzione
moderna, il fossanese Matteo
Torchio - responsabile Marketing
& Comunicazione di hain-
sistito sulla necessita che s1 faccia
conoscere ai consumatori il mondo
della trasformazione raccontando
i siti produttivi, “facendo conosce-
re come Uindustria si muove per
essere realmen te e concretamente
sostenibile”. Ed ha proposto che
industria e distribuzione s1 siedano intorno a un tavolo
per ragionare insieme sui reali bisogni del cliente. "Nuovi
prodotti, innovazione si, ma che siano una risposta reale
alle richieste dei consumatori”,
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28 APRILE — AUDIOPRESS

Taglio del nastro per InLab, il nuovo
centro di ricerca e sviluppo di Inalpi
[VIDEO]

Parco Noz. del |
Gran Paradizo | gojh,

Cold) ™ A
Tenda Jmam

Allinaugurazione presente anche l'eurodeputata Irene Tinagli. I centro & stato creato con
un..,
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MORETTA
Inaugurato il
Centro ricerche

¥ pag. 36

MORETTA Inaugurato il nuovo centro ricerche e sviluppo di |

Inl.ab Solutions ¢ realta

MORETTA Un’eccellen-
za, un |aboratorio con a
disposizione strumenta-
zione all'avanguardia, per
eseguire tutte le analisi sui
prodotti parte dell’'univer-
%)

questo, in estrema
sintesi, In Lab Solutions, il
centro ricerche e sviluppo
natonelgennaioditre an-
ni fa dalla volonta di jnak
il pensato con lo scopo di
garantire la qualita e va-
lorizzare la filiera del lat-
te, senza pero tralasciare
aspetti quali la sostenibi-
lita ambientale, le nuove
idee, i progetti finanziati
ed il fare rete con il mondo
accademico.

Il momento ufficiale di
presentare la nuova “cre-
atura” alla stampa e alle
personalita della politica
e della finanza, & giunto
martedi sera. Gli ospiti so-
nostati condottiinun tour
guidato del nuovo centro,
con I'amministratore dele-
gato Jean Pierre Studer a
"fare da Cicerone".

Alla cerimonia erano
presenti Irene Tinagli -
presidente della Commis-
sione problemi economici
e monetari del Parlamen-
to Europeo, Massimo Cat-
tozzi - Responsabile divi-

sione Agribusiness Intesa
San Pzolo, Luca Sanloren-
zo - Direttore Generale
ApiTorino, Maurizio Casa-
sCo - presidente nazionale
Confapi, Fabrizio Comba-
coordinatore piemontese
di Fratelli d'Italia ed il pri-
mo cittadino di Moretta,
Gianni Gatti,

«Un progetto partico-
larmente innovativo, che
mette al centro la ricerca
scientifica e la valorizza-
zione dei prodotti locali,
grazie alla partnership si-
glata daﬁ con |'asso-
ciazione Terre dei Savoia e

le istituzioni del territorio

r la promozione e |o svi-
uppo dell'economia loca-
le. Progetti innovativi co-
me questi sono la chiave
per la ripartenza e la cre-
scita del nostro Paese, con
le sue eccellenze impren-
ditoriali capaci di eccellere
in Europa e nel mondon,
ha commentato |'euro-
parlamentare Tinagli.

Una crescita che si @ tra-
mutata anche nell’inve-
stimento sul personale:
«Un aspetto importante
€ avere 28 dipendenti, ne-
olaureati, che qui hanno
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ntro ricerche, dove nasce il futuro del latte italiano

.

la possibilita di formarsi e
crescere. E, aspetto non se-
condario, sono giovani del
territorio», ha dichiarato
I'a.d. Studer.
Attualmente InLab So-
lutions lavora circa all'80%
per ma stanno na-
scendo nuove collabora-
zioni, con |'obiettivo di
diventare un centro di ri-
ferimento importante
nell’ambito del controllo
qualita e dell'innovazione
di prodotto e ricerca, per
tutto il mondo della picco-
la e media industria.
enrico grande
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INAUGURA | NUOVI
LABORATORI DI INLAB
SOLUTIONS

L'azienda taglia il nastro del nuovo centro di ricerca dedicato al progetto di filiera nello
stabilimento di Moretta

L'inaugurazione del nuovo polo di ricerca e sviluppo InLab
Solutions si & svolta nel pomeriggio di martedi 26 aprile, nella
nalpi di Moretta, alla presenza di personalita politiche e

imprenditoriali, tra cui la Presidente della Commissione
problemi economici e monetari del Parlamento Europeo
Irene Tinagli che ha dichiarato “E bello vedere un’'azienda

come IRalpi che, nonostante il periodo di difficolta, ha

continuato a investire, mostrando coraggio e lungimiranza”,

Grazie alle nuove strutture che coprono oltre 2mila metri
quadrati dello stabilimento e grazie al team di 28
neolaureati, InLab Solutions punta a raggiungere obiettivi di
fatturato stimabili intorno a circa 2 milioni di euro.,
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GLI OBIETTIVI DEL PROGETTO

Il progetto, nato nel 2019, si compone di tre anime “quella
analitica — racconta Ambrogio Invernizzi, Presidente [Rglpi
== perle analisi e il controllo qualita, quelia di ricerca e
sviluppo per la realizzazione di progetti di innovazione di
prodotto, che sviluppano nuovi trend e rispondono alle nuove
richieste del mercato attraverso la realizzazione di progetti
pilota con macchinari di ultima generazione e in ultimo, InLab
racchiude I'anima della filiera corta e controllata del latte,
per la quale svolge attivita sul protocollo di filiera, analisi
qualita e formazione per tutti i nostri conferitori.

Confermata la stretta collaborazione con i@l 'ambizione del
progetto & quella di rendere InLab Solutions protagonista nella
ricerca e sviluppo in ambito alimentare e non solo. “Oggi InLab
lavora in alta percentuale per lif@lpl— spiega Jean Pierre
Studer, Amministratore delegato InLab Solutions —, ma
stanno nascendo nuove collaborazioni e nuove strade che
intendiamo percorrere per diventare un centro di riferimento
importante, nelf'ambito del controllo qualita e dell'innovazione
di prodotto e ricerca, per tutto il mondo della piccola e media
industria. InLab Solutions sviluppera infatti proposte che
coprano ad ampio spettro le necessita delle Pmi, fornendo un
servizio che passi attraverso la prototipazione e il test di
prodotto per arrivare a comprendere l'intero percorso fino alla
preindustrializzazione".
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28 APRILE - TARGATOCN

SALUZZESE | 28 aprile 2022, 17119

Taglio del nastro per InLab., il
nuovo centro di ricerca e sviluppo

di Ialpi [VIDEO]

All'inaugurazione presente anche I'eurodeputata
Irene Tinagli. Il centro ¢ stato ereato con un
investimento di due milioni di euro del gruppo
morettese

Si e svolta martedi 26 aprile inaugurazione della nuova sede di In Lab
solutions in via Manta a Moretta, alle spalle dello stabilmento [i8IBH azienda
leader nella produzione lattiero caesearia.

In Lab Solutions e il laberatorio di ricerca e sviluppo realizzate con
un'importante investimento di due milioni di euro del gruppo presiedutoe dal
presidente Ambrogio Invernizzi.

A presentare la nuova realta morettese, che da lavore a decine di giovani
specializzati della zona, 'amministratore delegato Jean Pierre Struder.
Presenti anche 'eurodeputata Irene Tinagli che attualmente presiede la
commissione per i problemi economici € monetari (ECON) per il Parlamento

Europeo.

Nel video le interviste e alcuni momenti del taglio del nastre di questa

nuova realta.
3 Daniele Caponnetto
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IN BREVE

© wiovedi 28 aprile
Taglio dot nastro per InLab, il ™ s
nuave centro di ricerca e

sviluppo i [NSEER(VIDEO)

(h, 17:19)
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gggiornamenti in 1emy

CUNEO
ALPINI, PELLEGRINAGGIO AL SA(I!ARIO

Dapo ko slop per I'emergenza sanitarde Covid-' 9, o
Sezione Ana di Cuneo organizzn 1| primo Pellegrinaggio
nozionale sclenne al Socrario Madonne degli Alpini ¢
con la presenza del labaro dell Associazione,
nel giom! da adomenica 1° moggio. Alla
manifestazions Insieme alle penne nere

anche | companeni dal Consglo Sezionale e
cularié civil @ miliarn. Sono aliss’ anche rappresentan
dell'Ana Nazionale @ numerese Sezion' provenienti da
lutio | Paese. Parenza do Pigtaporzio, con tirewo ofe B
neil pressi del manumento i anore agli alpint

Cevascn

cunees

MORETTA

TORCHIO AL WEBINAR SUI FORMAGGI
S (";rl&nx, aweed! || We
binar "Feemaggl, end n

alle & nuove opporlunita d
wilippo”, crganizzaio do
Disibuzione Modena, a
cu! lnalpl - aziends latliero
cosearia df Morella - ha

presa pare con Matleo
Torchio 125 s rsablle Mot
kating & Comunicazione. £

siofo  Uoccasione per un

confronio aperlo od esremamente casiiull 'vu Irea /1 rrtJn(‘n;
dell''ndustiia - roppresentake proprio da e do
Sealed A%, Industrio del seffore pockoging, € u-iu.an

d molle delle pincipall negre della Grande D
strbuzione, da Conod o Basks, da Canelour a Tod's e
Despet

CARRU

LIONS, CONSEGNATA BORSA DI STUDIO
Ala sercta del Lons Clb ComirDegliont al risiorants
"Ostaria Tratore Nueva® del Cordever, hanna pardec!pato

nureros! socl, fa cul gf Officar dishetual Rossolla
Chiarena, "Govani e Scucka™ c.r‘d.qf ce del Pogier pey

ko Pace e Cada Blengio, "Sclite”: Cocrdinarice Sight for
Kids, Asseanoks una borsa d' stucdio in memara di Ralloelks
Sasso a Yieno Agger di Baslio Mendov, per alutark o
prosegulie | vl studl nel Cone o lautea In Scienze defla
Medazione linguisica dell'Universliy di Tardne, Ricono
wimenti onche ai soal Giargio Colombo & Pacie Croset

! chilama “CamminAlL
Walk in Progress” ed 1
progettn lanciaro da Ail

Cuneo  Sezione  “Paplo
Rublno™ per Incentivare Fartl
vita Asica ded suol pazient!, con
particolare riguardo a guelli
appena @it I programmia
prevede una serie & cunming
fe 3 cadenza bimenstle fino a
flne estate alle quali, oltre af
pazientl, possono partecipxare
anche parenti o volntard,
Dope 11 grande successo dedla
prima usdta lo scorse Y aprile
sul Viade Angelia Cunen, U pro

gramma prevede un mtovo
appuntanyento domsan (vener
b alie 17, questa volta nella
Riserva Naturale i Crava
Morozzo {obbligatoria 1"scrl
Zone). Al terming delle passeg
ate, adatee a tuttl, of sark un
momento conviviak con aper
tivo e buffer per | partecipanti
che, a rdoordo della glormata,
riceveranno In omagglo la
maglietta uificale di "Cam
minAlL: Wark in Progress”
Per informazioni: 0171
695294 ¢ 370:3405038 o
il 3 Info@ail cumeo de.

UNIVERSITA TRE ETA, CHIUSURA DELL’ANNO

4 SAVIGLIANG
la cermenm di chivzura
dell'Univesia delle Tre Eig

Meaogakeralo d
alle 16 ol Cento Culturcle

prevede 1 solule del

CERESOLE D'ALBA

G \'w
Savigliano & previsia vererd
Savighonese. Il programmo
sindoco, dell’assessore alla Cullvra
e delle auleriit present, con la consegna de

0, 15 20, 25 30e35am d

2021 /2022
Marene e
20 mangie

dell'anne
' ano

diglomi per
iscrizione Q' coxs

IN BRASILE L’ADDIO A DON GIOVANNI LISA

Nel giomo dal Venend' Santo, all'ess df 20 onni, & mancaio

| sucerdote o m
n Brste. Don Gowann
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7 giugno
Negl
anclae n




RASSEGNA

inalpi °°°

www.inalpl.it

CUNEO
“LEGALITA CI PIACE” CON CONFCOMMERCIO

Allo presenza del praletio Fabvizia Triclo, si é tenuta la
nono edizione di “legalia ¢f piacel” di Confeommercio,
con al centro le problematiche legate al lenomeno dall'i
legalie e dell'ocbusivismo. All'opertura def lavori di Luca
Chiopelle, presidente di Conlcommercicimprese per
I'taliodella previncio di Curee, & segullo 1| collegamenta
con ka sede nozienale con l'llusiraziene dellindagine
confederate sull'usura do parle di Mariano Bella, direticie
dell'UHficie Studi Confcommercio, |'intervista od imprendi-
fare villima di vsure, 'inleevento di Carle Sangalll, pees!
derte di Conlcammercio e le conclusionl da parle del
Sofiosegralorio di Siole al Ministera dell'lnterna, Ivan
Seollomtio.

MONTEROSSO GRANA
RIAPERTO IL SENTIERO DEI SERVANOT

E stako riaperio con uno speciale evenlo 1| *Sentiero de
Savanct” di Maonferossa Grang, o cua dell'ops Acl
“Anelll i crescita. E stata anche imaugurale o nuova
opea d land ot "Nid™. Il "Sentiero dei Sevancl” b s
pud percomere parende dif fionce ol cimiero di Val
Grana, ¢ adallo o Iulli e soprefiulic siizze I'ecchio ol pil
piceali, accompagnandall lungo 1| percorse con atfvild
ludiche, sculture natumli e spazi per riposars

RIFREDDO
ECCO | RICONOSCIMENT! “DECO”

Al Laboralorio del Poesaggie Montano consegnatl | prim
riconasciment! per | prodofil di Denominaziene dl Orgine
Comunale |De.C.O.] rifreddes’. Ad essere premiale sono
siole: le more @ | mirilll dell’Azienda Agricola *Crespo
Danlle®, 1l Tomina dl Rifreddo e ka Toma o Glulio dek
l'azienda agricola "Cavolle Giulie®, ke pasle df meliga e

grissini stirali a mane della PanetlericPasiiceerle Parasso
livio & le Téma 'd Rired, fa Broculina e la Tomo del
Monastere delle societd ogrcole “la Fatloria® di Bermardi
Paclo, Levenio s & swlle alla presenza del sindaco
Cesate Cawlle & della commissione De.C O, formala dal
vicesindaco Elie Gierdanino, Crisfian Mustozzu, Maura
Conmade, Davide Gallesio e Edi Tomatis

ALBA
9A(A, 8 BANCALI DI MATERIALI IN UCRAINA

Lo scorsa seffimana sono parfifi alla volio di Crocovio gl
offe bancol! di materlale di prima necessita deslinaie alla
popolazione veing, acquisiall giazie alla raccollo fond
altivato doll'Associazione Commercionti Albes’ ra | propri
collaboratar. | complessivi Zmila evro frutie della colletta
solidale, nlegrle doll'Assaciazione slessa, honno con
seniite di raccoglere | generi richies!

l ALBA
INCONTRO SULLA VIOLENZA DI GENERE

L'assessorato ai Senvizl sociali del Comune di Alba, la
fandezione Fidapa, lo Cansulla delle Famiglie di Alba
con la colloborazione di Global Thinking Foundation,
organizzane un inconlro sulla viclenze di genere rivolio
ogli student| delle scuole superiorn, mercaled! 4 maggio
alle ore @ nefla solo convegnl del Polozzo Mashe e
Congress! "G. Morma”™ ad Alba, Un evenlo allo a sensibi-
lizzare & contribuire o prevenire || lenomeno delia viclen-
za di genere attraverse il coinvolgimento dei prologonisti
del futura: | giovani, L'incantro 87 aprird con la mppresen:
laziane "Liberté Invisibile — Sviluppe economico e genere
I'imprasa di essere Donnal” spetiacolo of lemminile a coma
dl Glabal Thinking Foundatien, seritto, Inferpretaks e diret
to do luca Vullo

FINALE CONCORSO ELOQUENZA
CON IL LIONS CLUB MONDOVi

7|

i & tenuta, presse la sala
consiliare del Comune di
Mandovl, Ix finale del
Concorso Eloquenza del Lions
Club Mondovi Monregalese,
sostenuto dal presidente Sergio

Zavattero ¢ dal sod. Per
Mondovi siamo alla seconda
edizione, con aupia partecipa:
ziove degli studenti dell Tstitu-
to Superiore “Cigna-Baruffi
Garelli” ¢ del Liced “Vasco-
Beccaria Govene”. Numerosi
dii allievi, sette ammiessi alla

finale. Maria Vittorts Gola ha
ottenuto il primo premio,
Federico Tala 11 secondo,
Federico Gasco 1 terzo, GIaltr
studenti amrivati in finale:
Nicolo Cappa, Rachele Ravera,
Sofis Occelll ¢ Anna Griseri
Concorrenti  tutfi  preparati.
L'impedno del glovanl Leo ¢
stato rappresentato nella goria
da Francesca Bertazzoli A ini
Zo maggo Mondovi ospitera la
fimale distrettuale del Premio
Eloquenza.
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] ] GRINZANE CAVOUR
VERSO “IL GIGANTE DELLE LANGHE"

Damani al costello di Grinzane Cavour & In programma
la praseniazione delle cerimania d| premiazione della XX
ediziane del premio nazicnale "Il Gigante delle Langhe”,
prevista gioved! |2 magglo nella Chiesa del Canvento d

San francesco a Codemilia, con Inougueazions d
moske, Incontri con gl sariflor & un loboralerio di llusia

Zione. Sard Inolie presenioto ancha 1| programma dalla
“Seffimana del Gigante”.

SCARNAFIGI
IL “GUALA”

12

DI BRA VISITA VALGRANA

Y

“
-
-

CEYEFEET

e 1IR30

Trenlacinque ragazz! delllsttule Guola di Bra sono stafi in
visita alla Yalgreno di Scomaligl. || casefficio ha apero le
porfe agli siudent. Gli allievi delllstitite Guale di Bro
hanne awito mada di conoicers una delle oziende pid
nofe e plll opprezzale, un vero e proprio fore all'occhiello
nel saflore caseario, non solianto all'intemna dello provincia
Granddo, ma in Wwita halia. Carsi e ricorsi starle che kanno
awte parte attva nelle storia della Velgrana e che hanno
conlitbuito o delineare | principt delle celebre imp
prossimi appuniamentl calendarizzatl con |'lstine G
sone quelll del |12 maggio e del 25 maggio

I 3BOSSOLASCO
GLI ALTRI “INCONTRI PER RIPARTIRE”

Sono Intziall gli “Inconli per dparire”, orgonizzall da
Eme Tursmo longhe Maonferaie Roero. Uno sede d
appuntamenti gratuit @ in presenza, dedicali c]gl operG-
lor dello filier luristica in ombifo pubblico e private Fna
al 16 moggie, suddiviso in cinque modull: scenari & rend
luristiel nel 2022 per la rpresa, | rucke delle Dma nelle
deslimazion! turistiche, || prodafto turistico: esperienziali,
sostenbilily e paesaggio, l'acceglienzo, fo comunicozio
ne triglica e l'asparienza lurstica; le qualitd del servizio
e dell'ccaoglienza. Ciascun medulo verré preseniaio pil
valle net Comunt del lerritore, con [l sequente colerdario
Prassim! inconir!; 14 maggio o Bossolosco & a lo Morm,
il 5 maggie a Canale e a Coccenako (Al
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TRA PIEMONTE, LOMBARDIA
E UGURIA PATTO PER LOGISTICA

Comunicazione
Conglunta delie Regl

m

oni Liguria, lom
bardia ¢ Plemonte per il conso-
lidunento del partenariato
della Cabina i regia e per I'am
pliamento dedle wematiche da
approlondire, in coerenza con
le indicazioni dei taveli di con
fromtocon i portatori di interes-
s, ha concluso gli Stati genera
| della logistica del Nord-
Ovest. svoltisi ad Alessandria.
Asottoscrivere il docimento il
presidente della Reglone Pie

Infrastrutture, Trasporti ¢
Mobilita sostenibile (f Ple
monte, Liguria e Lombardia. Si
procede con Ja colliborazione
e con le iniziative della Cabina
ifi Regia per la Logistica del
Nord-Ovest, con {1 costante
colnvolgimento del Ministero
delle Infrastrutture e della
Mobilita sostenibili, e con I'in
tizione perodica & tvoli di
confronto sulle tematiche lega-
te i trusporti e al ¢reen. fno o
promuovere fonne di collabo
razione territoriale per il

mente e gli assessori alle  Corridoio Mediterraneo.

BRA
] 4(0N DEMARIA SI PARLA DI DECRESCITA

Prosegue 1l programma dello Scuola di Pace “Toni Lucel”
di Bre: slasero nelln sala conlerenze Bper, presantale
dall'ossessore ol Ambiente di Bra, Daniele Demaria, ||
professar federico Demaric, docenle di Economic
Ecologica ol Universita o' Barcellona, olfionlerd un tema
delcata: “Come fare ura tansizione ecologica glusta?
la propasia della decresciia”

] SCUNEO
IREN PER RIQUALIFICAZIONE ENERGETICA

lren Smort Solutions, sociela del Gruppe lien, 51 é oggilr
dicata ka gare del Comure di Cuneo per la rigualifica:
zione, l'elficieptamento & la manulenzione erdinaria
degll impionti di illuminazione pubblica e semalerici
della Citté e l'efficientaments dell’ lluminazione di 45
edificl comunall, Il progetio di finnove prevede in prima
luogoe lo sostituziane di circa 6000 apparecchi per I'llu
minazione pubblica presentl a Cuneo |olire 1| 65% del
tolale] con linstallozione di nuovl apparecchi dotati d
lecnatagio LED d) ulima gensrazione con un risparmio
quanflicalyle in girca 900.000 ewo all'anne
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AlBA
] 6GAUJI’ VINCE CON IL PANETTONE BASSO

European Supermarkel Magozine [rivists evropea de
suparmercati], ha annunciolo nel giomi scorsi | vincilor
d ogni singolo calegorio dell'turopsan Privale Label
Awords 2022, E da qul che ariva una nuova soddisfa-
zione per Galup, nelle categoria Packaging Excellence
Award con lo relerenza || Ponetione Basse, con
Cicccokito Oro e Coramello, e con Amarene Condile &
Gocce di Cioccclale, prodetio da Galup e distribuito a
marchio Sapori & Idee di Conad, a cui viene assegnato
| massimo riconoscimento, Gli European Private Label
Awards sono siafi kanciati da Esm nel 2017, per selezic-
nore e premiare | prodoti con merchio del distributore,
in vendila nel supermercali europel

'I 7CUNEO
A VILLA TORNAFORTE CON GHISOLFI

Oggi dalle 11 a villa Tomo-
forte il presidente dell'assor
ciazione bencara llaliona (e
del Guppo Cossa d
Ravenna) Antenic  Patuell
intervera in un diclogo virtuer
so con l'emministratore dele-
golo di Banca del Piemanle,
Camillo Venesio, vicepresi-
denle Abl, e con || banchiere giomalista
diretlore del magozine Banca linonza e roppresentante
ialiano nel gruppo mendiake delle casse di rispamic,

Beppe Ghisolf;,

" 8ROMA
ASTI SPUMANTE AGL! INTERNAZIONALI

Asli Spumante e Mascata d'Asti consolidano il legame
con i| monde del Tennis professionistico diventando le
hollicine ulliciali del tormeo Alp Masters 1000
Inlernazionali Bnl d'llafia @ Roma. Copo le Atp Finals d
[orino, I'Asti Docg occompagrera da lunedi le vitiorie e
| morment convivial al Foro llalico, in una combinozions
ideale di guste e leggerezze, sport e lilestye.

'I 9PRAGELATO
CITTADINANZA ONORARIA A RASPINI

Si & svolla mercoled scorso al comune di Progelato
ITerino}, la cerimonia di conferimente della "citadinanza
onoraria” che il comune della Vio lattea ha volulo ricor
noscere al cavalier Umberlo Raspini. Un mamento sentito
e, per alcuni vers!, emczionanle durante il Consiglio
Comunale che he volulo contermare e softolineare |l pro-
fondo e sincerc legame che unisce, da olire 50 anni,
I'imprenditore piemonlese a Progelalo.
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28 APRILE - IDEAWEBTV

Moretta — Torchio al webinar sui
formaggi

Oa REDAZIONE IDEAWEBTVIT - 28 apvie 2022318 ®6 w0

0 B

Si & svolto giovedi il Webinar "Formaggi, trend in atto e nuove opportunita di
sviluppo”, organizzato da Distribuzione Modema, a cul m - azienda lattiero
casearia di Moretta — ha preso parte con Matteo Torchio, responsabile Marketing &
Comunicazione. E stata I'occasione per un confronto aperto ed estremamente
costruttivo tra Il mondo dellindustria - rappresentato proprio da Ialgl e da Sealed Air,
industria del settore packaging, e | referenti di moite delle principali insegne della
Grande Distribuzione, da Conad a Basko, da Carrefour a Todis e Despar
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29 APRILE - RUMINANTIA

IREIBE inaugurati i laboratori InLab Solutions per il futuro del latte italiano

m inaugurati i laboratori InLab Solutions per il futuro del latte
ano

Si & svolta martedi 26 aprile presso lo stabilimento di Moretta, il
taglio del nastro per I'inaugurazione dei nuovi laboratori di InLab
Solutions - centro R&D

-l.r'llﬂmh s etano presentl Irene Tinagll - Presidente della Commissione Probleml Economicl & Monetarl del

Partamento Europeo, Massimo Cattozzi - Responsablle Divisione Agribusiness intesa Sanpaclo, Luca

Sanlorenzo ~ Dirattore Ganarale Apl Tonno, Maurizio Casasco nte Nazionale Confapl, Glovanni Gatti

300 del Comune di Moretta, Fabrizio Comba — Coordinators Plemontese Frateil d talia

are qui per linaugurazione di inLab Solutions”— ha dichiarato | 2urodeputata irene Tinagll — 'E

belo vadere un'azienda came Inalpi che, none | pancdo o difficolta che abbiamo atfraversalo e che ancora

o attraversande, ha continuato ad invesive, mo

rando comaguio 8 lungrmyranza. Ed 8 straordinano veder

radizione ¢ Mrx zone, | desideno di proretfare una fivera antica nel lura, convalgendo

daitre azende

> @ lanll giovan! ricercalov: @ ncercalril. Quesio ¢ quelio di ol atdvamo bisogno. azier

y che Invastiono ¢

e SreSConG portandosi digfro flfa una comunitd £ un esemmio per I'talia ¢ per l'Ewropd

Nel 2018 abbiamo dato vila & Inl.ab Solutions che oggl & una re s racchiude &l 840 intemo 2 animea
racconia Ambrogio Invernizzi — Pras - "guefla anall e ¥ canfrolo quallz, quelia di
neerca e sVIlupEo per i reaizzazone ol pr ovazione df pradolio, che syluppano nuow trend e nspandono
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macoiunan d Whima generazang £ in

+ richieste del merc.

olio o

ontrolfata del latte, por fa quale svolge attivita sul pre

wuede Ffamma d

inLab ra

s1 guaiita e formazione per (| nostr: confertton Quelio che abbilamo augurato oggl & un wenore pasar

fifiera, av
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29 APRILE - TARGATOCN

ATTUALITA | 29 aprile 2022, 11:08 IN BREVE

Albertengo presidente Confapi

© vencrdi 2o aprile

Albertengo presidente Confapl

Cuneo e Invernizzi presidente crarary | presdete
onorario

h 11:08)

Nel pomeriggio di giovedi 27 aprile si € svolta |'Assemblea di Confapi Cuneo
in cui, oltre all” approvazione del bilancio 2021 e di alcune modifiche
statutarie, & stato eletto il nuovo Consiglio Direttivo per il prossimo
triennio.

Pierantonio Invernizzi (membro del CDA IBalpl spa) Presidente da sette
anni, ha ricordato con emozione i vari passaggi che hanno reso Confapi
Cuneo un'associazione sana, organizzata e in grado di soddisfare le
esigenze dei tanti soci con sevizi e opportunita.

Successivamente il nuove Consiglio direttivo ha eletto per acclamazione il
nuovo Presidente nella persona di Massimo Albertengo, titolare
dell’omonima azienda dolciaria, e Pierantonio Invernizzi come Presidente
Onorario con ampi poteri.

Albertengo, dopo un calorose ringraziamento ad Invernizzi e ai Consiglieri
per il lavoro fin qui svolto, ha tracciato ta linea dell’associazione per il
prossimo triennio che sara improntata su spirito di squadra, organizzazione
di periodici eventi, nuovi servizi da erogare in grado di creare opportunita
e sostenere il lavoro delle aziende associate del territorio in questo periodo
cosi delicato.

Il Direttore della Confapi Cuneo recentemente incaricato, Roberto Russo, e
quello di Torino, Luca Sanlorenzo, hanno sottolineato U'importanza della
collaborazione tra le varie realta territonali oltre che la rilevanza della
qualita dei soci dell’organismo cuneese, in grado di rappresentare i tanti
settori produttivi e dei servizi che rappresentano {a forza economica della
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Granda.

Infine sono stati eletti dall'assemblea i collegi def revisori dei conti e dei
probiviri che vedono come Presidenti due affermati professionisti cuneesi: il
dr. Roberto Spada, commercialista e revisore, socio fondatare df Spada
Partners con sede a Milano, e l'avv, Enrico Collida attuale Vice Presidente
della Fondazione Cassa di Risparmio di Cuneo.

@ comunicato stompe
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29 APRILE - CORRIEREDISALUZZO

CUNEO: NUOVO DIRETTIVO PER CONFAPI CUNED

Albertengo subentra a Invernizzi

| B ¥5 [ B venerdi, 29 aprile 2022
Y
. & Attualitd

Condividi

Nel pomeriggio di ieri si e svolta 'assemblea di Confapi Cuneo, con |'elezione del
nuovo Consiglio direttivo, che restera in carica per il prossimo triennio.

Dopo sette anni al timone, Pierantonio Invernizzi (membro del Cda di m spa),
lascia la guida a Massimo Albertengo, titolare dell'omonima azienda dolciaria, ma
rimane a ricoprire il ruolo di presidente onorario con ampi poteri.

Albertengo, dopo un caloroso ringraziamento ad Invernizzi e ai consiglieri per il
lavoro fin qui svolto, ha tracciato la linea dell'associazione per il prossimo
triennio, che sara improntata su spirito di squadra, erganizzazione dj periodici
eventi, nuovi servizl da erogare in grado di creare opportunita e sostenere il
lavoro delle aziende associate del territorio in questo periodo cosi delicato.

Il direttore della Confapl Cuneo recentemente incaricato, Roberto Russo, e quello
di Torine, Luca Sanlaorenzo, hanno sottolineate I'importanza della collaborazicne
tra le varie realta territoriall, oltre alla rilevanza della qualita dei soci
dell'organismo cuneese, in grado di rappresentare i tanti settori produttivi e dei
servizi che sono la forza economica della Granda.

In chiusura si & provveduto all'elezione anche dei collegi dei revisori dei conti e
dei probiviri, con a capo due affermati professionisti cuneesi: il dottor Roberto
Spada, commercialista e revisore, socio fondatore di Spada Partners con sede a
Milano, e l'avvocato Enrico Collida, attuale vicepresidente della Fondazione Cassa

di Risparmio di Cuneo,
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RETAIL & INDUSTRIA

IL PUNTO DI VISTA
DEI PRODUTTORI

acuradi
Sanzia Milesi

La produzione di formagui
punta alla distintivita
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Crescono le occasioni di utilizzo dei formaggi freschi nelle
ricette domestiche: nei segmenti molteplici proposte e offerte
assortimentali, per un consolidamento di referenze specifiche

Sanzia Milesi
wasazamies:

consuntivo difine anno,
Anl quadro offertodalrié

di un mercato in calo sia
a volume, per un -5,2% sul
totale della categoria, che a
valore (-4,8%), con i freschi
che scendono del -5,8% sia
avolume che a valore, i mol-
li che lasciano sul campo il
-7.4% per guantita e -8,5%
nelle vendite, gli stagionati
sempre in discesa, ma meno
dei formaggi molli, il Grana
che tiene con valori in dimi-
nuzione intorno all'1%. | for-
maggi freschi rappresenta-
no il 64,4% sul totale dei vo-
lumieil 57,1% sultotale delle
vendite, sono dunque il seg-
mento piu rilevante, mentre
pervalore sidistingue il gra-
na.

Con oltre 400 conferitori di
latte nelle province di Cu-
neo e Torino e 600 tonnella-
te di latte, INalpi é tra i prin-
cipali player del mercato
lattiero-caseario. Fondata
nel 1966, la sua evoluzione &
legata a deppio filo alle fa-
miglie Invernizzi e Baratte-
ro che negli anni hanno tra-
sformato questa impresa a
conduzione familiare in una
industria: con pio di 300 di-
pendenti negli stabilimen-
ti di Moretta, Peveragno e
Varese Ligure e un fatturato
al 2021 di 191 milioni di eu-

25 APRILE |

DALLE PREALPI
BAVARESI

Un fatturato da 20
milioni di eura e una
produzione annua da
3500 tonnellate di
prodotto, lazienda
tedesca Bergarder —
con il suo Cremosissima

Una storda che ha
avuto inizio 120 anni
fa nel paesino alpino
Waging am See, che
0ggi ospita uno dei

[riﬁ moderni caseifici
'Eurgpa, combinando
I3 produzione manuale
con quella tecnologica
per questi che sono

ormaggi
con fatte di montagna
(come nel suo stesso
nome, da “vena di
montagna”). Farmaggi
che nascano grazi
lavora di 1.700 fattorie
nelle Prealpi Bavaresi
g arrivano in Italia,
distribuiti capillarmente
sul territorio, con un
canale gdo decisivo
per Bergader, che vi
indirizza il 70% dei
volumi nazionali.
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ro, all'80% realizzato in gdo
(ingrosso 15% e horeca 5%),
Le Fettine Gourmet Latte-
rie JN@8IPI al Grana Padano,
al Gorgonzola, al Pecorino
Stagionato, alla Scamorza
affumicata rappresentano
una referenza che valorizza
il display della distribuzione
moderna e degli scaffali del
libero servizio. Si tratta di
una linea innovativa che na-
sCe per creare un Nuovo ap-
proccio in una fascia di me-
dia/alta gamma di prezzo.
Viene incontro all'abitudine
di consumare in casa piat-
ti elaborati o panini sfiziosi
valorizzando i formaggi cer-
tificatiitaliani accanto ailo-
calismi pil apprezzati.

Marchio storico nel merca-
to agroalimentare italiano,
classe 1882, tra i principali
player internazionali di pro-
dotti lattiero-caseari (come
anche in guello dei salumi),
Galbani vanta un portafo-
glio di oltre 500 referenze ¢
una presenza commerciale
in oitre 140 Paesi al mondo.
Commercializza alcuni tra i
piu noti brand del compar-
to, come Galbani Santa Lu-
cia, Vallelata, Invernizzi, Ca-
demartori, Locatelli e Presi-
dent.

“I formaggi freschi -riferisce
Mauro Frantellizzi, direttore




BEPPINO OCCELLI
TITOLARE

marketing Galbani Formag-
gi- continuano a rappresen-
tare il settore piu importan-
te del totale formaggio. Il
loro andamento € in legge

ra decrescita rispetto al pe-
riodo precedente, caratte-
rizzato da un contesto ec-
cezionale di emergenza sa-
nitaria che aveva favorito
la crescita di gran parte del
comparto freschi guidato,
in particolare, dalla mozza-
relia. Proprio sul segmento
dei freschi, abbiamo recen-
temente lanciato molte no-
vita: il mondo della tradizio-
ne ci haispirato perianci co-
me lo Stracchino cremoso di
Vallelata e Vallelata Cuor di
Ricotta, un prodotto carat-
terizzato da una consisten

za rivoluzionaria e nuovissi-
ma per il mercato; tante no-
vita anche nel mondo “piz-
za": Santa Lucia Mozzarel-
la per pizza senza lattosio e
|a Santa Lucia Bufalina, per
dare ancora piu gusto al-
la pizza, e - per finire - il
piu recente lancio Santa Lu-
cia Pizza Perfetta , un pro-
dotto sviluppato con | no-
stri colleghi di Galbani pro-
fessionale ed insieme alle
pizzerie per portare un pro-
dotto con tutti i segreti dei
pizzaioli direttamente nel-
la casa del nostro consuma-
tore. Quest'anno le novita
continueranno con il lancio
di President Salakis Cubotti
Cremosi, un prodotto nuovo
di gustosi cubotti per insa-
late; si allarghera poi fa fa-
miglia dello stracchino cre-
mosa Vallelata che si arric-
chisce di un nuovo compo-
nente: il monoporzione”.

ANDREA ALFIERI
IR, MARKETING
TREVALLI COOPERLAT

ANTIBIOTIC
FREE

Carioni Food
realth o

o lattigro-caseario da

Cremona nel 1920 con le
prime sette mucche, alle
1700 mucche del 2021
Con 6 aziende agrico-
le in Italia, una supply
cham sostenthile, con un
allevamento senza Muso
di antibiotici (NOP) ¢
un me o innovativo
di produzione agricola
Una realta da 17 milio-

ni di euro di fatturato

mitle tonnelliane

Jdure)
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Conun fatturato di 988,3 mi-
lioni di euroe al 2020, Galbani
€ attiva principalmente sul
canale moderna (77%, men-
tre i restanti 12% sul canale
tradizionale e 1% su Food
service e Industriali}

Una gamma prodotto di ol-
tre 120 referenze, con un
ampio assortimento per ti

pologie e formati differen-
ti, Centrale del Latte d'Ita-
lia Spa di cui Newlat Food é
azionista di maggioranzada
aprile 2020 é oggi una delle
pit importanti realta nazio-
nali nel settore latte e de

rivati. La categoria dei for-
maggi freschi contribuisce
per 36 milioni di euro al fat-
turate complessivo di Cen-
trale del Latte d'italia, che
ha raggiunto i 283,4 milioni
di euro nel 2021 ed & in co-
stante crescita. All'inter

no del segmento formaggi
freschi, il mascarpone va-
le I'80% del volume d'affari
e performa sempre meglio,
“tanto che si e deciso di lan-
ciare con il brand Optimus la
variante mascarpone senza
lattosio -risponde Giusep-
pe Mastrolia, ad Newlat e
vp Centrale del Latte d'Ita-
lia- pensata per coloro che
sono intotleranti al latto-
sio: quest'ultimo viene in-
fatti scisso nei due zucche-
ri semplici glucosio e galat

tosio, pid facilmente assimi-
labili, in modo da non dover
rinunciare al sapore dolce ¢
delicato tipico del mascar-
pone Optimus. Il lancio del
mascarpone ha richiesto a
Newlat Food un ampliamen

to degli stabilimenti con




LUCA COMELLINI
AD DI CASEIFICID
COMELLIN

GABRIELLA BOLLINO
RESP. SALES & MKTG
DAL

GIUSEPPE

MASTROLIA
AD DI NEWLAT

nuovi macchinari che hanno
permesso di raggiungere il
70% della capacita produt-
tiva a monte, Oggi la perfor-
mance in termini di volumi
del mascarpone ammonta a
20.0001,

“Il canale gdo & per noi as-
solutamente decisivo -af-
ferma Luca Fontana, diret-
tore commerciale Bergader
Itatia- vi indirizziamao il 70%
dei nostri volumi in Italia.
La nostra strategia € sem-
pre stata quella di propor-
ci in un'ottica di partnership
con i nostri interlocutori,
In un periodo come questo
in cui @ necessario adegua-
re | prezzi per far fronte al-
le impennate dei costi della
materia prima, dell'energia
e della logistica, abbiamo
cercato un forte compro-
messo per non gravare ec-
cessivamente sulla capaci-
ta di spesa dei nostri clienti
nei negozi, Negli ultimi anni,
inoltre, abbiamo concentra-
to molte delle nostre ener-
gie in attivita promoziona-
li & di marketing (dagli spot
in tv ai social, fino alle atti-
vita instore) e cl siamo po-
sti l'obiettivo di mantenere
lo stesso impegno anche nel
2022. Si puo dire che negli
ultimi due anni il settore dei
formaggi freschi & riusci-
to a far fronte alle incogni-
te e alle incertezze che han-
no accompagnato la pande-
mia, ottenendo una cresci-
ta generale sia in termini di
volumi che di fatturato, Per
quanto ci riguarda, essen-
do la categoria dei formag-
gi freschi il nostro core bu-
siness, vi abbiamo concen-

VICINANZA
DI RACCOLTA

Un fatturato aziendale
da 10,4 milioni di euro
al 2020, con una stima
di circa 11 milioni per
il 2021, ogni giorno il
Caseificio Comellini
pastorizza ¢ trasforma
circa 30 mila litri di
latte fresco italiano:

il 77% proveniente da
sole otto aziende di
allevatori selezionati,
distanti non pin di

10 km ¢ certificati

per la ¢ del
latte vaccino di alta
qualiti idoneo alla
Dop Squacquerone di
Romagna (Dop istituita
nel 2012 di cui ¢ stato
tra i principali fautori).

1 settore vive
una situazione
d'incremento delle

materie prime senzi
precedenti
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trato la maggior parte delle
risorse e i risultati nel 2021
non sono mancati. Il nostro
ultimo lancio é stato il Cre-
mosissimo L'Originale 175g
nel pack a mezzaluna, pro-
tagonista anche di una im-
portante campagna televi-
siva”,

Quantao all'andamento del
settore deiformaggifreschi,
il manager Francesco Cario-
ni commenta: “Il Covid e la
guerra hanno portato il set-
tore a vivere una situazione
d'incremento delle materie
prime mai vista prima. Ulta-
lia importava numeri molto
importanti di materie pri-
me, come girasole e gra-
no, dai paesi colpiti & cio ha
scoss0 anche aziende come
la nostra che comprano so-
lo italiano e che produco-
no direttamente circa il 90%
del fabbisogno degli alle-
vamenti, Ad oggi nel setto-
re latte non si @ ancora vista
un'equa valorizzazione né
del lavoro dell'agricoltore,
ne del reparto produzione,
che rischia diverse chiusu-
re imminenti. Carioni Food
siimpegna per offrire quali-
ta e garanzie ai consumato-
ri, ma tutto ¢ié ha un costo
che spesso non viene ripa-
gata. Nel 2022 Carioni lan-
cera la linea delle Mozza-
relle Biologiche con caglio
microbiotico, adatto ai ve-
getariani e perfetto per chi
ama se stesso e il pianeta.
Inoltre, novita assaluta sul
mercato, a breve sul mer-
cato e disponibile anche la
versione senza lattosio, piu
leggera e digeribile. Tutto il
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I mercato dei formaggi freschi ha
mostrato un sostanziale mantenimento
delle abitadini di consumn

Portano nuovi impulsi al mercato
i prodotti ad arricchimento proteico
e a fermentazione differenziata

latte utilizzato viene dalle
stalle della famiglia Cario-
ni dove il benessere anima-
le @ garantito e supervisio-
nato quotidianamente dal
1920 e da & generazioni di-
verse. Un'altra super novi-
1a e lo yogurt magro 0,1% di
grassi con e senza lattosio,
Il prodotto é stato inserito
recentemente in Esselunga
attraverso una partnership
e sta avendo degli ottimi ri-
sultati®.

Lo Squacquerone di Roma-
gna dop é solamente uno
dei prodotti, certamente tra
i piu celebri all'interno delle
29 referenze a catalogo, per
cui @ riconosciuto sul mer-
cato lattiero-caseario ita-
liano il brand del Caseificio
Comellini. Una realta pro-
duttiva che vive della tra-
dizione emiliano romagno-
la e che ha la sua sede nelle
colline di Castel San Pietro
Terme, in provincia di Bolo-
gna, nata nel 1969 grazie ai
fratelli Roberto e Sergio Co-
mellini e 0ggi guidata da Lu-
ca Comellini, figlio di Rober-
to.

“Nell'anno appena trascor-
so -ha commentato Lu-
ca Comellini, ad di Casei-
ficio Comellini- il mercato
dei formaggi freschi ha mo-
strato un sostanziale man-
tenimenta delle abitudini
e dei volumi di vendita, no-
nostante il permanere del-
lo stato d'emergenza pan-
demico e 'aumento dell’in-
cidenza dei contagi, soprat-
tutto a cavallo del nuovo
anno. Abbiamo registrato
un andamento positivo con
un *5% a volume di vendita
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Trevalli

Caon uner produzione anmi
i L33 milioni di itei di
latte bovine, 6 milioni di
litri di panna ¢ 7 milioni i
litri di latte oving, Trevaiii
Cooperlar - Heul marehio
richicma le tre Vaili del
werritorio dt Exino, Poenza
¢ Clrdenti = ¢ tea | primeipali
attort del mercato caseario
ieeliano, con un fattwrato
conesedlicheater i 200 372
miléeni di ewrral 2020 (per
H 36, 15% dovutea prodoni
speciali e i 20,26% ai
prodotti casearil,

(totale fatturato aziendale
2021 su 2020). Positivo |'an-
damento nel retail, con una
crescita soprattutto nella
mdd. Su tutto si nota l'otti-
mo andamento delle Priva-
te Label e la crescita dello
Squacquerone di Romagna
DOP, (+15%), fiore all'occhiel-
lo di Comellini, fatto con lat-
te vaccino, caglio, sale e fer-
menti lattici autoctoni, che
produciamo nelle & fermen-
tiere del caseificio, e ha ot-
tenuto la Medaglia d'oro,
nella categoria dei formag-
gi freschi, al World Cheese
Awards 2021",

Granarolo anche nel 2021 si
conferma secondo player di
marca a volume nel merca-
to dei formaggi freschi. In
particolare, nella catego-
ria mozzarella, Granarolo
conferma la posizione di 2°
player di marca in Italia con
una quota a volume di 8,3%
e a valore di 71%. (Fonte IRI
AT dicembre 2021), Protago-
nista indiscussa degli ulti-
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mi anni e la gamma di for-
maggi 0ggi Puoi ~spiega lo-
anna Stavropoulou, diretto-
re marketing Gruppo Grana-
rolo- fatti con il 30% di sa-
le in meno e il 50% in meno
di grassi rispetto alla media
dei prodotti simili presenti
sul mercato, che ha rivolu-
zionato il segmente dei for-
maggilight, ma siamo anche
uno dei principali attori del
dairy delattosato grazie al-
la linea completa Accad al-
ta digeribilita”,

Da ottobre 2021 tutti i pro-
dotti funzionali del Grup-
po sono riuniti sotto il
brand-ombrello Granarolo
Benessere, "dove ritrovia-
mo anche altri prodotti de-
dicati a assolvere specifici
bisogni come la gamma Gra-
narolo Benessere G+ Sen-
za Lattosio, le bevande da
latte senza lattosio (<0,01
%), fatte con latte 100% ita-
liano e con il 30% di zucche-
ri in meno rispetto al latte;
il latte Granarolo Benessere
con vitamine B6 e B12 per il
sistema immunitario, senza
lattosio, con solo latte ita-
liano, e fonte di magnesio,
che contribuisce a ridurre la
stanchezza e 'affaticamen-
to; Granarolo Benessere ad
alto contenuto di proteine,
con la bevanda da latte sen-
za lattosio, senza grassi, da
solo latte italiano e con il
30% di zuccheri in meno ri-
spetto al latte e Granarolo
Benessere Kefir, una linea
completa di latte fermenta-
to con il fermento del kefir”,
Proprio queste ultime due
linee sono oggetto di impor-
tanti lanci nella primavera

2022 che andranno ad arric-
chire lo scaffale dei formag-
gi freschi: Mozzarella Gra-
narolo Benessere ad alto
contenuto di proteine (20g
di proteine per 100g di pro-
dotto), nel formato busta da
100g, prima mozzarella con
focus protein in Italia, fat-
ta con latte 100% italiano,
senza lattosio e con il 70%
in meno di grassi rispetto
alla media del mercato del-
la mozzarella; Stracchino
Granarolo Benessere ad al-
to contenuto di proteine nel
formato da 160g, prima re-
ferenza protein in Italia nel
comparto dello stracchi-
no, fatto con latte 100% ita-
liano, senza lattosio e con
il 50% in meno di grassi ri-
spetto alla media del mer-
cato dello stracchino; Strac-
chino Granarolo Benessere
Kefir, nel formato da 160¢,
prima referenza in [talia nel
comparto dello stracchino
con i fermenti del kefir, che
assicurano un gusto fresco
e inconfondibile, fatto con
latte 100% italiano della fi-
liera Granarolo”,

Beppino Occelli aggiunge al
proprio catalogo di formag-
gi semi-stagionati, stagio-
nati e affinati, anche alcune
pregevoli referenze di for-
maggi freschi: tutti prodot-
ti che dal 1976 a oggi, arriva-
no alle tavole dei consuma-
tori, dalle Langhe e dal cu-
neese dai pascoli di Castel-
magno, della Valgrana e Val-
casotto. Con una percentua-
le di distribuzione al 60% sul
canale Gdo e per il restante
40% nel Normal Trade. "Nel
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MAURD FRANTELLIZZI
DIR. MKTG
GALBANI FORMAGG!

LUCA FONTANA
DIR. COMMERCIALE
BERGADER ITALIA

4

IDANNA STAVROPOULOU
DIR. MKTG GRUPPO
GRANAROLD
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INTEGRAZIONE
VERTICALE

Dalle Murge puglies: una filie-
ra verticale integrata. E questo
il fulcro del Caseificio La Gio-
ia Bella, nato nel 2009 a Gioia
del Colle, in provincis di Ban,
Oggi, grazie a I8 conferitori
di Jane locale, dttomo wi 900
quintali di latte trasformato
ogmi giorno, grazi¢ al lavoro
di 75 dipendenti fissi all'in-
terno dello stabilimento pro-
duttivo da 9.600 metri quadri.
Per proporre ai consumatori
una burrata tradizionale 100%
pugliese, in diverse varicta, a
marchio La Golosa di Puglia
{ma non solo),

FRESCO
DI MONTAGNA

Con 193 miliont di ¢hili di lae
vacoine luvorato annualmente
¢ un lattursto da
di euro (dati 2020), Mila Ls
te Montagna Alto Adig
uni delle pro importanti realta
) C tive dell’Alto
Adige, att sul mercato Jat
DEYO-CANGINO A NO, 2razi
1 suoi 2,300 sock contadini
Quatst tutte Sopra 1 mikie metrl
I alttudine, in media ¢
14 mucche pe
lavoro dJi s
moder-
i produzione ¢
icati, Mila rug
fresco di monts
formaro - presso la
otrale di Bolzano oppu
re allo stabilimento di Brunico -
ned suol prodotti a marchio, fra
cul mascarpone, mozzarelln,
formaggi (19 tipi diversi di for

mager i tayg

segmento dei freschi -com-
menta il titolare dell’azien-
da, Beppino Occelli- regi-
striamo trend di crescita si-
anificativi » 18% sul 2021 con
referenze come: tuma dla
Paja formaggio fresco e cre-
moso a base di latte peco-
ra e vacca 100% italiano, al
+ 28%, Robiola Occell: for-
maggio fresco dal sapo-
re invitante a base di latte
di vacca 100% al + 30%. Nel
comparto freschi, stiamo
puntando su due nuovi for-
maggi: il Bianco di Langa (6
kg forma intera) e Bianco di
Langa con Tartufo (6 kg for-
ma intera)”.

"Nel 2021 ed in questo pri-
mo trimestre 2022 -spiega
Fabio Francese, responsa-
bile commerciale di La Con-
tadina- 'andamentoche si e
evidenziato e senza dubbio
positivo per la nostra azien-
da. La caratteristica princi-
pale che contraddistingue
tutte le referenze del Casei-
ficio e la qualita del prodot-
to. | valori da cui nascono i
nostri prodotti dop conver-
gono su dei pilastri per noi
fondamentali quali il be-
nessere animale, |a salva-
guardia del suolo, delle ri-
sorse energetiche, qualita
della materia prima. Siamo
dotati di una delle strutture
tecnologicamente pit avan-
zate di tutto il comparto,
di attrezzature e macchina-
ri all'avanguardia, pur man-
tenendo una forte attenzio-
ne per la componente arti-
gianale del prodotto che re-
sta un punto fermo. L'impe-
gno & quello di dare ai nostri
clienti le garanzie e |a sicu-
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rezza di unindustria, con le
particolaritd e il gusto del
caseificio artigianale, Oltre
la Mozzarella di Bufala Cam-
pana DOP, un trend positivo
lo stiamo riscontrando sul-
la Burrata con latte di Bu-
fala tanto abbiamo deciso
di destinare una intera area
dedicata alla produzione di
questa referenza”

Quanto alle strategie diven-
dita, in particolare sul ca-
nale della grande distribu-
zione, il manager conclude
“Abbiamo una vasta gamma
di prodotti che producia-
mo a marchio privato per di-
verse insegne, soprattutto
all'estero. Avendo un assor-
timento molto ampio, siamo
in grado di affrontare e sod-
disfare diversi canali distri-
butivi quali grande distribu-
zione, distribuzione orga-
nizzata, cash & carry, hore
ca, retail e industria, In oc-
casione di Cibus, abbiamo
introdotto un nuovo forma-
to per la burrata con latte di
bufala, la 50gx4 in vaschet-
ta 200g, che va ad ampliare
la gamma delle burrate con
latte bufala, composta dalla
125g, 200g oltre che la bur-
rata con latte di bufala 125¢
al tartufo,”
“limercatodeiformaggifre-
schinel 2021 -spiegaAndrea
Alfieri, responsabile Marke-
ting TreValli Cooperlat- ha
subito un ripiegamento nei
consumi rispetto al 2020,
annata eccezionale in cui, a
seguito della pandemia, so-
no cambiati la spesa e il mo-
do di affrontarla, il profilo
del consumatore e | volumi
dei formaggi sul carrello. In




particolare - 2% (vol.); - 1,8%
(val.) per la mozzarella; il
mascarpone a - 16,6% (vol.);
- 19,6% (val.); la ricotta fre-
sca: - 1,7% (vol,); - 2% (val.),
i freschi spalmabili: - 0,7%
(vol.); - 1,8% (val.), la cre-
scenza: + 0,2% (vol.); - 3,5%
(val.) (fonte IRI Italia anno
2021). Il trend emergente &
rappresentato da un mag-
gior orientamento dei con-
sumatori verso prodotti co-
me la burrata: « 26,1% (vol.);
» 29,6% (val.) e la straccia-
tella : « 52,6% (vol.); + 50,4%
(val.). Quanto a noi, le novi-
taintrodotte sul mercatoda
TreValli Cooperlat sono: la
linea Bonta del Parco, moz-
zarella fiordilatte, burrata e
stracciatella con latte 100%
italiano, realizzate nel cuo-
re del Parco Nazionale dei
Monti Sibillini. Grazie ad im-
portanti investimenti pro-
duttivi, in quest'area dura-
mente colpita dal sisma del
2016, laCooperativa marchi-
giana si € dotata di impian-
ti moderni ed efficienti, che
hanno permesso di realiz-
zare una linea di prodotti di
qualita per il mercato nazio-
nale ed internazionale, va-
lorizzando da una parte l'ec-
cellenza del "Made in Italy"
emantenendo dall'altrail ri-
spetto della tradizione, co-
me attraverso ad esempio
la mozzarella S.1.G. Specia-
lita Tradizionale Garantita.
Altra novita @ poi il mascar-
pone da panna di centrifu-
ga al 37% di materia grassa
in formato vaschetta 500 g,
con latte e panna 100% ita-
liani. Facilmente lavorabi-
le, grazie alla sua nuova for-

mula é ancora piu cremoso e
versatile."

Fondata nel 1960 a Mace-
rata come Centrale del Lat-
te Alimentare Macerata Je-
si (Clamj), Cooperlat Treval-
li ha acquisito nel 2008 ['at-
tuale denominazione e, dal-
la sede centrale di Jesi, co-
ordina oggi 11 Cooperative
agricole che aperanoin7 re-
gioni italiane, con un export
del 19,83% (41,5 milioni di
euro). Partecipata al 2,74%
da Granarolo, Trevalli Coo-
pertat impiega 270 lavora-
tori @ propone sul mercato
una quindicina di marchi, tra
cui Hopla, Delta Lat e Miga-
li), con una quota fatturato
sul canale di vendita di Gdo
e discount del 43,84%,

“Nel corso degli ultimi ot-
to anni -spiega il direttore
commerciale Rainer Mar-
schall di Mila- abbiamo avu-
to un plus del 60% dovuto
anche dell'inserimento di
nuove referenze che si so-
no aggiunte al classico for-
maggio fresco, come con er-
be, senza lattosio o al latte
caprino. La nostra strategia
si basa su un media mix che
combina diversi strumenti
di comunicazione. Uno dei
nostri focus & la pubblicita
online, dove ti concentria-
mo principalmente sui so-
cial media e sui siti in target,
In ottobre abbiamo lancia-
to una nuova specialita che
amplia l'assortimento Mila:
la Mozzarella Fior di Latte.
Nasce da Latte Fieno dell’Al-
to Adige e ingredienti natu-
rali, che la rendaono un pro-
dotto di alta qualita”.
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DAL LATTE
BUFALINO

Un fatturato annuo da
42 milioni i euro e un
volume produttivo da
st ot
- il
?m di Caserta,
3,
@ attiva nell'allevamento
dal 1950 ed ¢ rresente
sul mercato fattiero-
vaseario di gdo, horeca
g industria con | marchi
La Bella Contadina, Nadi
¢ Fattarie Vittoria,
propanendo sul mercato
uneceellenza come la
mozzarella di bufala
italiana Dop. Con una
lavorazione giornaliera
di oltre ?03 Quintali di
atte.




