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Inalpi; inaugurato il secondo impianto di polverizzazione del latte

Il presidente della Regione Piemonte Alberto Cirio: realizza ogni giorno, grazie all'impegno degli imprenditori e dei
lavoratori, la sintesi perfetta tra I'agricoltura, I'eccellenza e I'industrias

MORETTA

Con una cerimonia significativa e
caratterizzata da un‘altissima parte-
cipazione di un pubblico qualificato
@ stata inaugurata, venerdi 10 marzo
scorso, 1a seconda torre di polveriz-
zazione del latte SpA, azienda
alla quale, In apertura d'incontro, Il
sindaco dl Moretta, Giovanni Gatti,
ha consegnato la Citiadinanza Be-
nemerita.

Il momento inauguraie, ricco di va-
lore storico per I'azienda morettese,
segna un importante passaggio per
il teritorio. La seconda torre & infatti
un segnale che arriva In un perio-

¢o delicato e particolare ponendosi
come la chiara espressione di quelia
sceita di guardare al do-
mani, concretizzando cosl un per-
corso di crescita costante.

Al'inavgurazione,  perfettamente
organizzata anche nel nspetio dei
tempi del diversi intervent! che si
sono succeduti prima del taglio del
nastro, hanno prasn parte | protago-
nisti ¢l una lunga storia iniziata nel
2008 con la nascita della filiera corta

€ confrollata del latte e la cosiruzio-
ne della pema torre & sparayatura,

Ad apere Iincontro, moderato dal
giomafista Beppe Gandolfo, ¢ stato
il presidente W8Il SpA. Ambrogio

Invernizzl: «Tutto ha avuta inizio nel
2009, I'anno del primo grande inve-
stimento, fatturavamo 20 milioni di
ourp @ ne abblamo Investiti 35. L'l
dea della torre di polverizzazione @
sempre stata di Michele Ferrero, al
primo incontro ero pluttosto scettico
E stata un‘operazione incredibile in
cui abblamo trovato tutti a forza di
provarci, soprattutio | conferitor, che
hanno abbandonato contratti storicl
per conferire il loro latte a un azien-
da che ne lavorava pochissimo, Una
vera sfidas,

A termine della tavola rotonda,

conclusa dall'intervento di Ernesto
Olivero, fondatore del Sermig, che

ha sottolineato 1a bellezza del mo-
mento «perché progetto di persone
per bene che si reallzzax, | numerosl
presentl si sono trasfenti nefla zona
adiacente il palco per la benedi-
zione dell'impianto da parte @ don
Ganluigi Marzo, parroco di Moretta,
Polonghera e Faule a cul ha fatto se-
guito Il taghio ufficiale del nastro per
V'inaugurazione della torre, Il taglio &
awvenuto ala presenza gel governa-
tore della Regione Piemonte Alberto
Ciro, del presidente Ambrogio Inver-
nizzi, dei consighier d'amministra-
zione Pierantonio lnovernizzi e Gio-
vamni Invernizzl, gella signara Anna
Sapino, delia famiglia Barattero e di
{utti i relatori della lavola rotonda.
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Moretta (Cuneo), al via la nuova torre di sprayatura

Inaugurata
a seconda torre

1 Giovanni Battista Testa

poivenzzazione di latte,

La produzione di latte n polvere della prima torre Con la nuova torre di sprayaturala capa-
& ci 150 milioni di litri I'anno, quella della seconda CEADFRACA NSRRI E -
. ; e meamente, || che porterebbe inalpi ad
il doppio. A regime la produzione giornaliera di latte acquistare circa il 35% delfintera pro-
in polvere per le due torri sara di 120 tonnellate. Oggi duzione dilatte della regione Plemonte
1 s 4 Un =salte importante che aumentera ia
la quantita di latte conferita in Jfiglilij € di 700 tonnellate = 0 ormazione in loco del
al giorno, ma con la nuova struttura si tende latte piemontese, che oggi in grand|
a raccogliere 1400 tonnellate di latte al giormo quantita, circa il 15% della produzione,
viene "esportato” fuor regione per la

lavoraziona,

Il plano quinquennale di invastiment|
Al pledi del Monviso, a Moretta [Cn),  pil important d'Eurcpa, quelio di INER  della il ha preso vita negl anni della
nasce il pit grande implanto di pol- . E lo scorso 10 marze 'industnz ha  pandemia Covid, quando s! viveva alla
verizzazione di latte d'ltalia e uno tra | naugurato la propria seconda torre di giornata & nessuno aveva |l coraggio di
planificare Investiment! Importanti, Le
famiglie Invernizz: & Barattero, al con-
trario, pranificavano |l pit importante
investimento della storla dell'aziends,
148 mitionl di euro, finalizzato s realiz-
Zare quattro important progstt;
1. la seconda torre di sprayatura di lattes;
2. un nuovo Impianto di cogenerazione;
3. un nuovo sistemna gestionale in gre-
¢o di integrare tuttl | pnncipall precessi
aziendali;
4, F'ampllamento del depuratore,
In occasiona dell'inaugurazicne si &
svolta una tavola rotonda. Qui il prasi-
dente di Jfililfif spa Ambrogio Invernizz|
ha escdito: "Tutto ha avuto Inizio nel
2008, 'snno dal primo grande investi-
meanto, fatturavamo 20 milioni di euro e
io Invernizzi naabbiamoinvestiti 35. L'idea delia tor-
re di polverizzazione & stata di Michele

b
ARR 1114

Giovanni Gatti, sindaco di Moretta. consegna ad Ambro
I'attestato di Cittadinanza onoraria per le Latterie

27 MARZO | 2 APRILE 2023

3




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

| relatori. Da sinistra: Francesco Pugliese, ad Conad; Paolo Maggi, manag;r‘\g
ente Coldiretti Piemonte; Raffaele Tortalla, pre

Maria Chiara Zaganaelli, direttore generale Ismea; Giovanni Gatti, sindaco di
ontro sono intervenuti fra gli altri anche Patrick Van Stipdonk, di Interfood,

Roberto Moncalvo, pre
Invernizzi, presidente
Moretta, Oltre a questi, a

e in collegamento video il ministro Francesco Lollobrigida.

Ferrarp, @ al primo incontre erc piuttesio
scettico. £ stata un'operazione incredi-
blle in cul abliama trovato tuttl 13 forza
di provarel, soprattutte | conferitorl, che
hanno abbandonato contratti storici per
conferireil loro latte a un'azienda che ne
favorava pochissimo. Una vera sfiga™.

Compral Latte, Coldiretti
Sul palco sano salit i rappresantant| de-
gli allevaton, | primi ad aver SCommesso,

con lazienda Jligil < |a Ferrero di Aiba,
sul progetto della produzione di polve-
re di latte in Piemonte, Raffaele Tortalla,
presidente Compral Latte, ha cosi ricor-
datoi primi passi della fillera del latte: “E
stata un'esperienza che ha trovato ini-
Zialmente non poche difficolta da parte
degli allevatori, Compral Latte 8 natanel
2008, appositamente per fornire il latta
a Jii < credo ci abbia messo cuore,
coraggio & collaborazions. Al mormenta

Lo stabilimento nalpl. A destra la nuova torre di sprayatura.
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director and president Tetra Pak;
ente Compral Latte; Ambrogio

sono oltre 300 gil alievaton coinvoltl, E
un progetto per il terntono in cui ciaseu-
no ha Is sua importanza, dal plu grande
al pits piccolo allevatora”

Ha preso la parola pol Roberto Moncal-
vo, presidente Coldiretti Plemonte: "Col-
diretti & prasenta in questo progetto sin
dal primo gierno. La cosa piu difficile @
stata convincara i primi cento confernterl
e reperire | primi Smila quintalifgiarno di
latte, L'indiclzzazione del prezzo ¢i ha
consentite di avere un rapporto alia pari
conlindustriaeinquest 12 annll confe-
ritan uhannc- parcepito oitre ||l 10%
in piu def prezzo madio del Iatts, Questi
pochi centesimi al litro scno quelll che
fanno la differenza”.

Tetra Pak, Lollobrigida

Allinceontro ha parlato anche Paclo
Maggi. managing director and prasident
letra Fak South Europe, la ditta che ha
realizzate I'mplanto; “Vedera | nomi Te-
tra Pak e il vicin| & una grandissima
scddisfazione, || nostro @ un rapporto di
vecchia data, iniziato negli anni '60 con
Il burrificio. Le nostra due industrie pun-
tano sulla quaiita e siamo un esempic di
come 'unione di due eccelisnze possa-
no costruire qualcosa di unico e solida”,
Al dibattite & Intervanuto, In video-




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

[ NUMERI DI INAEEI

=1966: I'anno di fondazione di Inalpi

= 383: Il numero dei dipendenti del Gruppo.

- 83,000 mq: la superficie occupata oggl dallo stabilimen-

to di Moretta, in provincia di Cuneo.

= 127 milioni di €: il fatturato 2016.

- 249 milioni di €: il fatturato 2022.

- 2010: l'anno di nascita della fillera corta e controllata

e costruzione della prima, e tutt'ora unica, torre per la

produzione di latte in polvere per lNndustria alimentare

sul territorio Nazionale.

- 2010: in collaborazione con la Facolta di Agraria dell'U-

niversita di Piacenza In@lpl mette a punto, per la prima

volta in Italia, l'algoritmo per l'indicizzazione del prezzo

del latte pagato alla stalla,

-2019: nasce InLab Solutions, il centro R&D INalpk

= 148 milioni di €: il piano investimenti 2020-2025 che
mette in campo per la realizzazione della seconda

torre di sprayatura, dei nuovi laboratori InLab Solutions,

di un moderno caseificio e per la realizzazione di pro-

getti che la rendano sempre pil azienda sostenibile e

green.

- 300: il numero di conferitori che compongono oggi la

feritori rispetto al plant di Moretta,

= 104: | punti di controlio della check list del protocollo
di filiera.

- 20.000: | parametri controllati ogni mese sul latte
conferito.

- 34 metri l'altezza della seconda torre di sprayatura,

- 31 metri: l'altezza della prima torre di sprayatura,

= 300 milionl di litri/anno: la produzione latte in polvere
della seconda torre,

= 150 milioni di litri/anno: la produzione latte in polvere
della prima torre.

- 120 tonnellate: la produzione giornaliera di latte in pol-
vere a regime per le due torri.

- 700 tonnellate: il latte conferito quotidianamente in
Inalpi oggi.

- 1,000 tonnellate: la quantita di latte che sara conferito
quotidianamente in Ialpi da aprile/maggio 2023.

- 1.400 tonnellate: I'obiettivo a tendere della raccolta
latte giornaliera, “che fara di In@lpl il primo impianto di
trasformazione italiano”,

- 430.000: le copie del Diario Scolastico Inalpi distribui-
to gratuitamente su tutto il territorio nazionale a ragazzi

fillera corta e controllata del latte.

delle scuole elementari.

- 30 km: il raggio medio di distanza a cuisono postiicon-

conferenza, il ministro dell'Agricoitura
Francasco Lollobrigida, che ha chio-
sato; “L'inaugurazione della seconda
torre di polverizzazione del latte Sl
& 13 dimostrazione dl un‘accurata pla-
nificazione, che ha saputo superare
laggettivo momento difficile. S &
un'industria sana e virtucsa che ha avu-
to la capacita di riconoscera |3 qualita
come elemento distintivo dells produ-
zene, B nella qualita si daveno integrare
tutti gli attort della filera del latte. Sono
orgogliose che o Stato italiano abbia
voluto partecipare aila crescita di gue-
sta azienda, che & un modello virtuoso,
un'azienda che grazie al grande lavoro
aseguito ha raggiunto risultati straordi-
nari in templ rapidissimi™.

Ismea, Conad

L'incontro & continuata con le parole di
Maria Chiara Zaganalll, dirattore gene
rale Ismea, che ha cos! raccontato le
ragioni che hanno Indotto llistitute a

credere nel progetio @ a partecipare
finanziariamente: il non & solo una
narrazione, & una sollda realta. Con loro
abbiame attivato uno strumento finan-
ziario In cul crediamo meito & che Im-
plica un gpproccio differents; accom-
pagniame lnvestimento lungo tutto |l
SUO percorso, £ lo applichiame sclo a
progett! che abbiano una caduta po-
sitiva su tutta la filiera € sul termtorio”

Presente alla tavola rotonda anche
Francesco Pugliess, ad di Conad: “Tra
8ISl = Conad esistono delle vers e
proprig similitudini, Il nostro moto &
Persone oltre le cose e questa filoso-
fia appartiens anche a Sl Cperare
In ambito territoriale @ senza dubbio un
vantaggic, perche se l'sttivita prospe-
ra, & chiaro che prospera anche il ter-
ritonc. Tuttl nol debblame recupearara
| conceatti del bane comurne, pensare
che |l valore deve assere redistribuito
tra tutti gli attori delia filiera & su tutto
Il tarritorio, altriment) qualsiasi attivita
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(fonte: Inalpi)?,

perde significate”.

Il ruolo etico dell'azienda
Daunadecina di ar-.mnreanzza Il 8-
lancio sociale, uno strumento utile per
lustrare verso l'esterne quanto realiz-
zato dal'azienda. In particolars riguar-
do silimpatto ambientals, al territorio
e alla sosteniblita sociale, ambientale
ed econcmica

A questo proposito particolarments si-
gnificative quanto affermato da Ambro-
gio Invernizzi: «Un"azienda deve avere
un ruclo etico, deve rastituire buone
esternalita. Un'impresa non & solo pro-
fitto ma & un insleme di legami, nel no-
stro caso con gli allevatorl, can | nostri
collaboratori e con la genta del nostri
paesi, Se |l territono b dona un tasoro,
qualcosa va restituitc ad esso, comea
pegno della sacralita di quel legame.
Uri'impresa che mira alle ricadute so-
ciali sul propricambienta non fa guerre
di prezzi, ma guerre di valores., =l
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Italia-Albania: Coldiretti/Filiera IT, +21% export agroalimentare
©27/03/2023 16:50 SRadazione Agenfoed CCAGRICOLTURA, EVENT), ISTITUZION!

(Agen Food) - Roma, 27 mar. — Hanno fatto registrare nel 2022 un aumento record del 21% le esportazioni agroalimentari Made in Italy in
Albania, una economia In crescita che rappresenta anche un canale di ingresso nel mercati dei Balcani.

E' quanto affermano Filiera Italia e Coldiretti che hanno coordinato la business delegation di aziende agroalimentari italiane che hanno incontrato
a Tirana le imprese albanesi del settore aziende del settore del vino, dell'olio e della pesca. Con loro le associazioni albanesi come le Camere di
Commercio e le strutture aggregate. Gli incontri sono parte defla missione del Ministero dell’agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste,
guidata dal Ministro Francesco Lollobrigida con il Vice Ministro degli Affan Esteri e della Cooperazione internazionale, On. Edmondao Cirielli

Al centro dei tavoli, cosi come gia avvenuto per Egitto e Serbia, la food security e lo sviluppo del settore agroalimentare del Paese ospitante.
“Siamo davanti a Paesi ancora una volta sinergici e siamo felici quindi di portare in Albania i nostri campicni nazionali per produzione,
innovazione e sostenibilita - dice Luigi Scordamaglia, Consigliere Delegato di Filiera ltalia

"Si sta affermando un nuove modello di cooperazione che avra Il suo focus su filiere come vino e olio e zootecnia ma anche su precision
farming, agritech e georeferenzazione, senza dimenticare la gestione sostenibile delle risorse idriche e irrigazione di precisione” conclude Ettore
Prandini, Presidente di Coldiretti.

La delegazione itallana guidata da Coldiretti e Filiera Italia @ stata composta dalle seguenti aziende: IBF Servizl - Next Italla, BF — Consorzi agrar|
di Italia, VCR Vivai Cooperativi Rauscedo, Societa italiana sementi, Irritec, Maschio Gaspardo, Ama - accessor macchine agricole, SDF - Same
Deutz-Fahr, OCRIM, IBalpll Erede Rossi Sikvio, Unaprol, Fondazione Campagna amica, World Farmers Coalition, Divulga, Inipa

necna?
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27 Mz 2023

ITALIA-ALBANIA: COLDIRETTI/FILIERA ITALIA,
+21% EXPORT AGROALIMENTARE

AGROALIMENTARE  Hy Redazione

(AGENPARL) — lun 27 marzo 2023 N. 247 — 27 marzo 2023100000000
[ITALIA-ALBANIA: COLDIRETTI/FILIERA ITALIA, +21% EXPORT
AGROALIMENTARE]

Coordinata la delegazione italiana di aziende agroalimentari a Tirana

Hanno fatto registrare nel 2022 un aumento record del 21% le esportazioni
agroalimentari Made in Italy in Albania, una economia in crescita che
rappresenta anche un canale di ingresso nei mercati dei Balcani. E' quanto
affermano Filiera Italia e Coldiretti che hanno coordinato la business
delegarion di aziende agroalimentari italiane che hanno incontrato a Tirana le
imprese albanesi del settore aziende del settore del vino, dell’olio e della
pesca. Con loro le associazioni albanesi come le Camere di Commercio e le
strutture aggregate. Gli incontri sono parte della missione del Ministero
dell'agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste, guidata dal Ministro

Francesco Lollobrigida con il vice Ministro degli Affari Esteri e della
Cooperazione Internazionale, On. Edmondo Cirielli

Al centro dei tavoli, cosi come gia avvenuto per Egitto e Serbia, la food
security e lo sviluppo del settore agroalimentare del Paese ospitante. “Siamo
davanti a Paesi ancora una volta sinergici e siamo felici quindi di portare in
Albania i nostri campioni nazionali per produzione, innovazione e
sostenibilita — dice Luigi Scordamaglia, consigliere delegato di Filiera Italia.
“Si sta affermando un nuovo modello di cooperazione che avra il suo focus su
filiere come vino e olio e zootecnia ma anche su precision farming, agritech e
georeferenzazione, senza dimenticare la gestione sostenibile delle risorse
idriche e irrigazione di precisione” conclude Ettore Prandini, presidente di
Coldiretti.

La delegazione italiana guidata da Coldiretti e Filiera Italia é stata composta
dalle seguenti aziende: IBF Servizi ~ Next Italia, BF - Consorzi agrari di Italia,
VCR Vivai Cooperativi Rauscedo, Societa italiana sementi, Irritec, Maschio
Gaspardo, Ama - accessori macchine agricole, SDF - Same Deutz-Fahr,
OCRIM, Erede Rossi Silvio, Unaprol, Fondazione Campagna amica,
World Farmers Coalition, Divulga, Inipa.
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Italia-Albania, Coldiretti/Filiera Italia: +21% export agroalimentare. La
delegazione italiana di az

Hanno fatto registrare nel 2022 un aumento record del 21% le esportazioni agroalimentari Made in Italy in Albania,
una economia in crescita che rappresenta anche un canale di ingresso nei mercati dei Balcani. E' quanto affermano
Fillera Italia e Coldiretti che hanno coordinato la business delegation di aziende agroalimentari italiane che hanno
incontrato a Tirana le imprese albanesi del settore aziende del settore del vino, dell'olio e della pesca. Con loro le
associazioni albanesi come le Camere di Commercio e le strutture aggregate. Gli incontri sono parte della missione del
Ministero dell'agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste, guidata dal Ministro Francesco Lollobrigida con il
vice Ministro degli Affari Esteri e della Cooperazione Internazionale, On. Edmondo Cirielli Al centro dei tavoli, cosi
come gia avvenuto per Egitto e Serbia, la food security e lo sviluppo del settore agroalimentare del Paese ospitante,
"Siamo davanti a Paesi ancora una volta sinergici e siamo felici quindi di portare in Albania i nostri campioni nazionali
per produzione, innovazione e sostenibilita - dice Luigi Scordamaglia, consigliere delegato di Filiera Italia. "Si sta
affermando un nuovo modello di cooperazione che avra il suo focus su filiere come vino e olio e zootecnia ma anche
su precision farming, agritech e georeferenzazione, senza dimenticare la gestione sostenibile delle risorse idriche e
irrigazione di precisione" conclude Ettore Prandini, presidente di Coldiretti. La delegazione italiana guidata da
Coldiretti e Filiera Italia & stata composta dalle seguenti aziende: IBF Servizi - Next Italia, BF - Consorzi agrari di Iltalia,
VCR Vivai Cooperativi Rauscedo, Societa italiana sementi, Irritec, Maschio Gaspardo, Ama - accessori macchine
agricole, SDF - Same Deutz-Fahr, OCRIM, u Erede Rossi Silvio, Unaprol, Fondazione Campagna amica, Worid
Farmers Coalition, Divulga, Inipa.
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Mot > News > Ecuncemia

ITALIA-ALBANIA: +21% EXPORT AGROALIMENTARE

27-03-2023 18:32- Econamia

Hanno fatto registrare nel 2022 un aumento record del 21%

GD - Tirana, 27 mar, 23 - Le esportazioni agroalimentari Made in Italy in Albania hanno fatto registrare nel 2022 un aumento
record del 21%. L'Albania & una economia in crescita che rappresenta anche un canale di ingresso nel mercati dei Balcani. Lo
affermano Fillera ltalia e Coldiretti che hanno coordinato 1a business delegation di aziende agroalimentas| italiane che hanno
incontrato a Tirana le imprese albanesi del settore aziende del settore del vino, dell'olio e della pesca. Con loro c'erano | le
associazioni albanesi come te Camere di Commercio e le strutture aggregate.

Gl incontri sono parte della missione del Ministero dell'agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste, guidata dal
ministro Francesco Lollobrigida con il vice Ministro degli Affarl Esteri e della Cooperazione Internazionale, Edmondo Cinell,

Al centro dei tavoll, cosi come gia avvenuto per Egitto e Serbia, la food security e lo sviluppo del settore agroalimentare del
Paese ospitante. "Siamao davanti a Paesi ancora una volta sinergici e siamo felici quindi di portare in Albania | nostr: campioni
nazicnall per produzione, Innovazione e sostenibilitd - dice Luigi Scordamagla, consigliere delegato di Fillera italia.

“Si sta affermando un nuovo modello di cooperazione che avra il suo focus su filiere come vino @ olio e zootecnia ma anche su
precision farming, agnitech e georeferenzazione, senza dimenticare la gestione sostenibile delle risorse idriche e irmgazione di
precisione” conclude Ettore Prandini, presidente di Coldiretti.

La celegazione italiana quidata da Coldiretti e Filiera Italia & stata composta da: IBF Servizi Next [talia, BF Consorzi agrari di
Italia, VCR Vival Cooperativi Rauscedo, Societa italiana sementi, Irritec, Maschio Gaspardo, Ama accessor| macchine agricole,
SOF Same Deutz-Fahr, OCRIM, uErede Rossi Silvio, Unaprol, Fondazione Campagna amica, World Farmers Coalition,
Diwulga, Inipa.

Fonte: Redazione

27 MARZO | 2 APRILE 2023

9




RASSEGNA

\ W\ i,]a-lpi 000

— Www.inalpl.it

Cibus Connecting Italy — Tespi Awards 2023: i vincitori della 15esima edizione

29 Marzo 2023 - 18:50 | Categone: Fiere, inevidenza | Tag: edoardo pamboni, tespi awards 2023, Toespe
Medugroup

Parma — Sono stati proclamati oggi, nella comice di Cibus Connecting Italy (Fiere di Parma), 1 vineiton della
15esima edizzone det Tespi Awands 2023, Orgamizzan da Tespi Mediagroup, premiano 'impegno delle aziende
che si sono distite nell"ideazione ¢ realizzazione di attivitd di marketing ¢ comumicaziome svolee nel 2022,
L'inizativa comvolge diverse categone del mondo shmentare ¢ per ognuna di queste & prevista unn premuzsone.
Presidente di giuna, Edoardo Gambon, direttore commerciale di VEGE Ttalia,

D segunto 1'elenco det vinetton der Tespn Awards 2023 suddivist net setton Salumi, Carni, Formagg, Dolel, Salat
¢ Grogery,

1. Miglior spot Tv

*“Mortadella Favola — I gusto di vivere felxs” — Salumificio Mec Palmien
2. Miglior spot radio

“*Salarmm Beretta ¢ utta un’altra mussca”™ - Salunmficio F 1l Beretta

3. Miglior campagna Stampa Trade

“HUnaFetaDiPanma”™ - Consorzio del Prosciutto di Parma

4. Miglior campagna stampa consumer

“1I gusto che gira I'ltalia — Giro dTaha 227 - Raspim

5. Miglior campagna new media

“Bacaro Towr™ - Salumificio Fratelli Coats
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6. Miglior campagna new media Consorzi

“Dolce Vita — Parma is Everywhere™ - Consorzio del Prosciutio di Parma

7. Miglior campagna di comunicazione per la valorizzazione del prodotto tipico
“Jumbotram con carrozze interamente decorate” - Parmatood Group

8. Miglior attivith ¢ materiale in-store

“400 m store promotion con assaggio di Mortadella Favola™ - Sahomficio Mee Palmeen
9. Miglior iniziativa di co-marketing

“Capitelli per un gioeno / 1l nuovo documentario gistronomico™ - Capitelli F 1h

10, Miglior packaging pre-affettato

“Verticale di Prosciutto “Antiche Cantine™ — Devodser Prosciutti

11. Miglior packaging del prodotto a libero servizio

“Bresaoling - Salammo di bovino™ - Salumificio Panzen

12. Miglior innovazone di prodotto

“Squeezy “Ndwja™ - Madeo Industna Ahmentare

13. Miglior innovazione di prodotto Cotti

“Km Rosa, Mortadells del territono” - Felsineo

14. Miglior innovazione di prodotto Salvme

“PRIMO salam libero da natniti & mtmit: aggnmti € senza conservinti” - Salumificio M. Brugnolo
15, Miglior innovazione di prodotto Salumi da carne bovina

“Bresaola 2GO™ - Salumificio Bordon

16. Miglior iniziativa di partnership con il normal trade

“Bust salvafreschezza “Centenario™ — Cavalier Umberto Baschn

17. Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttive

“Capiredli usa solo energia 10004 sostenibile™ - Capatelli F 10

18. Iniziativa charity

“Progetto Modumo. fantasia ¢ buona cucma”™ - Felsmeo

19, Inkziativa charity

“StraCanhiolo™ - Raspun

20, Iniziativa charity

“Salumi Coan ad Hostana Verona per PrzzAut ¢ Frordiloto™ - Salumificio Fratelh Coati
21. Iniziativa charity

“Progetio Insuperabali”™ - Veroni

R .
1. Miglior spot Tv
“Came ch Fassone ¢ Razza Premontese Certificat™ - Coalva

2. Miglior campagna stampa consumer

“Collaborazione con Sale&Pepe ¢ Cucma Modema™ - Centro Canu Company

3. Miglior campagna stampa trade

“La cultura def ¢ibo, patrimonio m ogm tempo” - Fioran

4. Miglior campagna new medin

“Ricetta del giomo™ — Consorzio Tutela Vitellone Bianco

5. Miglior packaging del prodotto a libero servizio

“Hamburger 4.0 #Beyourburger Sceghi i vuor essere” — Centro Came

6. Miglior packaging del prodotto a libero servizio

“Packaging skin FBA Filiera Benessere Animale confezione parlanse ¢ sostembile’™ - Faorani
7. Miglior innovazione di prodotto

“Fior di polpetta™ — Italbonti

8. Iniziativa charity

“Amto sociale per il temitocin”™ — Italbonta

VINC'

1. Miglior spot Tv

“Con RiCeotta 1l gusto raddoppa™ - Valcolstie

2. Miglior spot Ty Consorzi

“Un’emozone tulians™ - Consarzo Tutels Gruna Padano
3. Miglior spot radio

“Ribeil per Natura™ — Trentingrana

4. Mighior spot radio Consorzi

“Si Asaago Dop” — Consorzio Tutela Formaggio Asiago
5. Miglior campagna stampa trade

“Talo™ - Botwlla

6. Miglior campagna stampa consumer

“Burmita Deliziosa. Prcere sorprendente” - Delian

7. Miglior campagna stampa consumer Consorzi
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“Si Asiago Dop™ - Consorzio Tutela Formaggio Asiago

8. Miglior campagna new media

“Squacquerone: [a svolta i ogni siuazione”™ — Caseificio Comelling

9. Miglior campagna new media Consorzi

“Bufala Campana Dop, nuova campagna per 1 millennials™ — Consorzio Tutela Mozzarella di Bufala Campana
10. Miglior campagna new media Mozzarella

“Murgella - La (rota della Natura a tavola™ - Casetficio Palazzo

11, Miglior campagna di comunicazione per la valovizzazione del prodotto tipico
“Murgella - La Giota della Natura o tavola™ - Caseficio Palazzo

12. Mighior campagna di comunicazione per la valorizzazione del prodotto tipico Consorzi
“Generazione G - Consorzo per la Tutela del Formaggio Gorgonzoln

13. Miglior promozione al consumo

“T"ABC della merenchs Parmareggio ¢ Teneron La Merends in-pack promotion Gommimons™ - Casetfict
Cramterre

14. Miglior materiale Pop (Folder, cartellonistica, espositord, cec.)

“Ricettano “Latebusche In cucina con ™ - Lattcbusche

15. Miglior iniziativa di co-marketing

“T1 Rasotto 4l tartufo secondo Fattone Frandino™ - Fattone Frandino

16. Miglior puckaging del prodotto a libero servizio

“Gorgonzola Gran Riserva Leonards con ecopack 100% nexclabale™ — Igor

17. Miglior innovazione di prodotto

“Fertine: Special” ~ Latieric i

18, Miglior innovizione di prodotto Erborinati

“Crema di Gorgonzola Daolee Dop, Palfuoco ¢ Palufa”™ - Palzofa

19. Miglior innovazione di prodotto Snack

“RiCootta Snnck™ - Valcolute

20, Miglior innovazione di prodotto Mozzarelln

“Mozzarella di Bulala Campana Dop prodotta con latte delle nostre fattonie”™ - Fattone Garofalo
21. Miglior innovazione di prodatto Capra ¢ Pecora

“TABUI - Formaggo di capea ul tarufo” - Botalla

22. Miglior iniziativa partnership con il normal trade

“Panmarcggio ¢ 1] Consorzio del Parmigaano Reggrano insiemxe per i normul trade” — Caseifics Grangerre
23, Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttive

“Installazione di pannelli fotovolact su ttto 1l caseificio™ — Dz

24. Iniziativa charity
“Diamo valore alla pasola RISPETTO™ - Botalla
25. Iniziativa charity
“Confezione Natale Parmareggio ¢ AISM al fianco defle donne con scleros multpla™ - Casafici Granterre
26. Iniziativa charity
miata per la seconda volta do UNHCR™ -~ Latterse Jili
27. Iniziativa charity
“Concoeso a premi #LaBontanOgniGesto™ - Nonno Nanni
VINC' T&CONSUMI AW
1. Miglior spot Ty

“Comincia la partita!™ - Alce nero

2. Miglior campagna stampa trade

“Natu — Nuova Imea senzm ancchen aggiunti™ - Rigom di Assago
A, Miglior campagna stampa consumer

“Fiovdifruttn — Assapoea il gusto dei ot sognt” — Rigoai di Asiago
4. Miglior campagna new media

“Sceglhi Ricola L' Onganale™ - Divita

5. Miglior materiale Pop (Folder, cartellonistica, espositori, ecc.)
“Esposttore Imea “Vi rompiamo Je uoval™ — 1l Formmo del Casale
6. Miglior iniziativa di co-marketing

“Pancttone Bottega Balocco creato con Caffarel™ - Balocco

7. Miglior packaging Cioccolato

“Cocoa Stories - Storie di Filiera™ - Team

8. Miglior packaging Gelato

“Astuccio Sorbetti Bro - Slow Food “Food Regener Action™ - Gelati Pepmo 1884
9. Miglior packaging Prima Colazione

“Bnoche vegane crema ¢ murtilli” - Fraccaro Spumadoro

10. Miglior packaging Ricorrenza

“Bellezza nel dolctano™ — 1y Costa

11, Miglior packaging Snack dolci

“Snack Cereali Frocchs ¢ Frusta™ - Germeal halia
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12. Miglior innovazione di prodotto Carnmelle

“Rossana al pistacchio - Caramelle ripienc al pestacchio™ - Fada

13. Miglior innovazione di prodotto Cioccolato

“Perfetto™ — (rolositd dal 1885

14. Miglior innovazione di prodotto Dessert

“Milller Mim™ — Mtiller

15, Miglior innovazione di prodotto Pasticceria

“Amareflo -~ Amaretio morbado alla hquinzia™ - ADR.

16. Miglior innovazione di prodotto Preparati

“PRO+ Pornidge proteico Coceod&Cacao™ — Molino Rossetto

17. Miglior innovazione di prodotto Prima colazione

“Zezopitl, la prmu lmea senza zvochen aggnmt ¢ nicea di fibre™ - Balocco
18. Miglior innovazione di prodotto Ricorrenza

“La Perla di Natale™ - La Perla di Torino

19, Miglior innovazione di prodotto Snack dole

“Galkette cdh mas fondente ¢ pistacchio” — Fiorentini Alimentan

20. Miglior innovazione di prodotto Spalmabili

“Sqeeze m R-PET 530%™ - Apacoliura Piann

21, Iniziativa charity

“Endania per Croce Rossa Italana™ - Endania

22, Inizintiva charity

“Linca WoW: parte del neavato a sostegno di Sun Patngnune™ -~ Gelat Pepino 1884
23, Iniziativa charity

“Panetthim 2022: Ia sfida sohdale a1 mighon panettont del Veneto™ - Idea Food&Beverage
24. Iniziativa charity

“Lamited Edinon Natale 20227 — Molino Pasani

VINCITORI SALATI&CONSUMI AWARDS 2023
1. Miglior campagna stampa trade

“Copertina del Maguzine Linéuires™ - llalpizza

2. Miglior packaging Sostitativi del panc

“PanPiumino™ - Arte Bisnca

3. Miglior packaging Snack

“Restylmg del pack system™ -~ Monviso

4. Miglior innovazione di prodotto Snack

“Targnssi allo Zo'atar, alla salsa mdiana ¢ al tartufo™ - Frore & Pughn
5. Miglior innovazione di prodotto Snack Proteici

“Smick Snock Peamst Butter” - Fiorentim Alimentan

6. Miglior innovazione di prodotto Panificati

“Pita greca™ — 11 Fomaso del Casale

7. Miglior innovazione di prodotto Sostitutivi del Pane
“Turalli schiaeciati al pomodoro secco 250g™ -~ Terre di Puglia
8. Miglior innovazione di prodotto Preparati ¢ Farine
“PRO+ Preparito per pizza proteico”™ — Molino Rossetto

9. Miglior inizintiva charity

“Collaborazione con Lega del Filo d"Oro™ - Fiore di Pugha
10. Miglior iniziativas charity

“Ttafpizza per fa Pace m Ucnina™ - Ialpizza

1. Miglior spot tv

“Noi a1 crediamo™ — Mare Aperto Foods

2. Miglior spot tv Pasta ¢ Riso

“Fini La vem pasts emiliang™ -~ Gruppo Fim

3. Miglior campagna stampa trade

“Alta qualith De Cecco. Non & un segreto: @ un Metodo™ - De Cecco
4. Miglior campagna stampa consumer

“Palh ha fatto il Pesto, fategh Posto™ - Fratelli Polli

5. Miglior campagna new media

“Restylmg del sito Grmoro™ - Pastificso Attilio Mastromouro Gramoro
6. Miglior campagna new media Condimenti

“Tasting Rainbow - Non semplici spezie ma emozions” - Ralpepe

7. Miglior attivith ¢ materiale in-store

“Master ¢ Eataly - La gnocchenia (@ Eataly NYC Downtown™ — Master
8. Miglior attivita ¢ materiale in-store Conserve
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“Ahct Debicrus i reparto peschena GDO™ - Delicius

9, Miglior iniziativa di co-marketing

“Riso Scotn ¢ Galbani: Risotts Cremosi. ... ¢ ogg quale #3177 — Riso Scotts

10. Miglior packaging Pasta

“Pack 10026 Carta Linea Eichetta Bio™ -~ Sgambaro

11. Miglior packaging Condimenti

1 colon che hanno un senso™ — Acetificio Mengazzoli

12. Miglior packaging Legumi e Conserve

“Legurm Sclect *Seleziom dall “ltalia® confezionati nell imnovativo oo pack™ - Agna

13, Mighior innovazione di prodotto Piatti Proati

“Le Zuppe de I Pronts Pedon™ - Pedon

14, Miglior innovazione di prodotto Salse da contorno

“Hummus di fegumi bio” - Baule Volame

15, Miglior innovazione di prodotto Preparati e Farine

“Le fanine protesche™ — Antieo Molino Rosso

16. Miglior innovazione di prodotto Pesti, Rag e Sughi

“Pesn al tonno Rio Mare™ - Bolton Food

17. Miglior innovazione di prodotto Condimenti

"Olio extravergine di ofiva Riserva Oro 100%6 Rtaliano Biologico Filippo Berio™ - Gruppo Salov
18, Miglior innovazione di prodotto Conserve

“Fiketti & tonno al naturale i acqua di mare di Saedegng Asdomar™ - Generale Conserve
19. Miglior innovazione di prodotto Legumi ¢ Cereali

“Mix Farro Fit Protein Sport Nittima™ - EvroFood

20. Miglior innovazione di prodotto Pasta

“Spaghettt quadrati Dedicato™ - Pastificio Atitho Mastromauro Granoro

21. Miglior innovazione di prodotto Paste Alternative

“Spaghetti ¢ fusith alka sparulma Feticin™ - Andram

22, Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttivo Pasta ¢ Riso

“Nuovo pack pasta mtegrale con doppio fondo quadro neiclabike nella carta”™ - De Cecco
23, Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttive Sughi, Conserve ¢ Condimenti
“Processo di degommuggo enzmatico dell’olio di sermi & arachidi™” - Gruppo Salov

24, Inizintiva charity

“World Pasta Day 2022 un selfic per sostenere 1l Banco Almentare™ — De Cecco

25, Iniziativa charity

“Sostegno dell associazione per la ncerca oncologica sperimentale estense A-rose” -~ Grandi Riso
26. Iniziativa charity

“MartmoRossi for the planct™ - MartinoRossi

27. Iniziativa charity

“Master ¢ 1 Bambmi delle Fate™ - Master

28, Iniziativa charity

“Scoiatiolo con Banco Alimentare: una pasta per tuth, un pasto per tutie” — Raviehficio Lo Sconattolo
29, Iniziativa charity

“1 Mercoledi Antispreco™ - Sacla

30. Iniziativa charity

“Sama ¢ S Club Lajves™ - Sama
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29 MARZO - ITALIAOGGI

(FLASH

Ammonta ad almeno 20 min di euro all'anno il fenomeno
della pirateria varietale in frutticoltura in Italia, Oltre al dan-
noeconomici, la moltiplicazione e la coltivazione abusiva delle
novita varietali rappresenta anche una minaccia con rischi le-
gati alla diffusione di varie patologie. Il tema sara al centro di
una tavela rotonda che i terrd il 4 maggio a Macfrut (3-5
maggio Rimini Expo Centre).

Grani «antichi» siciliani piui resilienti e proteici dei mo-
derni, Ma anche con miglior: proprieti antiossidanti e pi regi-
stenti a siccitd e cambiamenti climatici. Varieta che sono sta-
te recuperale, collezionate ¢ caratterizzate dal punto di vista
maorfologico e genetico, grazie a uno studio dei centri di ricerca
del Crea. Le varieta locali sono molto piti alte delle attuali; ca-
ratteristica che le rende pit adatte all'agricoltura biologica.

L’Italia si conferma leader mondiale della pasta con il
61% della produzione destinata all'estero. Secondo Unione
Italiana Food nel 2022 I'talia ha esportato quasi 2,4 mln di
tonnellate di pasta (+5,2% sul 2021) per un valore di 3,7 miliar-
di di euro (+31% sul 2021), In pratica oltre 78 min di porzioni
di pasta italiana finiscono sulle tavole di tutto il mondo. I.'Tta-
lia & il primo paese produttore (con 3,6 milioni di tonnellate).
In 10 anni raddoppiati i consumi totali, da 9 a circa 17 miliont
ditonnellate.

Sara inaugurato oggi nell'aeroporto di Bergamo Orio
al Serio, il nuovo travel retail «Bufalar di Fattorie Garofa-
lo. Il punto vendita st aggiunge & quelli gia presenti a Roma
Fiumicino, Napoli Capoﬁ.“hino e Torino Caselle dove sono sta-
te vendute quasi un milione di mozzarelle dop (cirea 100mila
kgdi otto). Secondo I'Osservatorio del Consorzio Moz-
zarella dop nel 2022V export & cresciuto del 9%,

Soddisfazione per la candidatura della cucina italiana
apatrimonio Ul;:aco & stata espressa da Cia in quanto «pre-
mia la sinergia agricoltura-ristorazione, vera forza del made
in Italy agroalimentares. Nel dossier della candidatura uffi-
cialo, la cucina italiana viene descritta come un insieme di pra-
tiche sociali, riti e gestualita basate swi tanti saperi locali.

m dglugnm glt;;msmn;e le vincitrici (llell'odizifme

ampus Re. , promossa e realizzata in Irpi-
nia da Fondazione Edoar£ Garrone, in collaborazione
con il comune di Avellino. Il primo premio di 30mila euro & an-
dato a Tolanda Bernardo (26 anni di Benevento) con 1l sue
Laboratorio agri-cosmetico artigianale Terre di Janara.
Premi anche per: Elisa Pisotti, 22 anni, da Barchi di Ottone,
Piacenza, con la sua Latteria Artigianale dei Principi in
Val Trebbia; Serena Cerullo, 34 anni, di Sant’Angelo a Scala
{Av) che vuole ayviare il Parthenium Glamping: Leonar-
da Luciani (28 anni di Capistrello, Aq), che intende aprire
unainnovativa fattoria didattica,

«Brindo» ¢ la piattaforma di GS1 Italy Servizi per rispon-
dere ai nuovi obblighi in materia di etichettatura, previsti dal
regolamento europeo n, 2021/2117 che sara in vigore dall'8 di-
cembre 2023, La mattaforma consente ai produttori di condivi-
dere con il consumatoere tutte le informazioni di ogni referen-
za, tramite una pagina web dedicata a cui si accede con un QR
Caode apposto sull'etichetta del vino.

Nel 2022 ¢'é stato un aumento record del 21% dell'export
agroalimentare made in [taly in Albania. Lo affermanoFilie-
ra Italia ¢ Coldiretti che hanno coordinato la business dele-
gation di aziende agroalimentari italiane che lunedi hanno in-
contrato a Tirana le imprese 1di vino, olio e pesca. Gli
incontri sono stati parto della misgione del ministro dell'agri-
coltura, Lollobrigida, ¢ del vice ministro agli affari esteri, Ci-
rielli. Al centro dei tavoli, come avvenuto per Egitto e Serbia,
lo sviluppo agronlimentare del paese ospitunte, E' stato sigla-
to un memorandum. Della delegazione hanno fatto parte: Ibf
Servizi - Next ltalia, Bf- Consorzi agrari di Italia, Vicai
Coo, ivi Rauscedo, Societa italiana sementi, Irri-
tee, Maschio Gaspardo, Ama, Same Deutz-Fahr, Ocrim,
m Rossi Silvio, Unaprol, Campagna amica,

0 ‘armers Coalition, Divalga, Inipa. Alla missione
ha partecipato anche Cia - agricoltori italiani, interessata
allo sviluppo dell'olivicoltura e della pesca con PescAgri.

L FuTatas T reeThae
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29 MARZO - CORRIERE DI SAVIGLIANO E DINTORNI

Confermati i due appuntamenti per gli sportivi

Sicorre tra le piante
in piena fioritura

Per quanto riguarda lo sport
e lattivitd fisica, oltre alla
‘Camminata” ed olla “Corsa”
di cul sl parla in modo piu
dettagliato in un comunicato
a parte, tomano anche, dopo
il successo dello scorso anno
le passeggiate in biciletta
denominate “Pedalando in-
sieme” proposte da Terres
Monviso in collaborazione
con E-XPLO e Vallepo Bike.
Presso lo stand di Terres Mon-
viso in Plazza Umberto 1° sara
possibile noleggiare le bici-
clette (normall o E-bike) e
partecipare alle pedalate di
Larivo, dopo ka full immer- gruppo, con accompagna-

Fruttinfiore, la manifesta.  Comunale del Ragazz,
zone lagnaschese che celabia 3
ko frutta quando la frutta @, .in - sion nella nalwra, € prevsio in- tore cicloturistico. che parti-

fiote, @ cimai alle porte. Piazza Umberio 15, nel cuore  ranno dallo stand stesso: sia
Come ogni anno Fuftin-  della manifesiazione, dove | sabato 1 che domenica 2. ri-

fiore volge il suo sguardo
anche al mondo delio sport &
in particolkore del movimento,
Due cppuntamenti ormai fra-
dzionali della kermesse logna-
schese sono ‘la Cursa 'd
Pumalin® & la "Camminata fra
| fruttet] In flore”.

La “Camminata la i frutieti
in fiore" &in programma la do-

prirmi 500 iscrifti ricevelanno il
fradizionale pacco gara con:
fenente | prodotti del teritorno
messi a disposizione dagh
SpONsCt che vogkamoe ficor-
dare e ringraziare; Mela Rossa
Cuneo IGP, IR Acqua Eva,
La Manta Foods, Lognasco
Group, Selghis, Mela Tessa, |I
Podio, e il Biscoffificio Ca-

spettivamente alle 10, alle
ore 14 e alle 15,30, Parteci-
pare alle pedalate sara un
ulteriore possibilitad per tra-
scorrere un po' dl tempo a
contatto della natura, nel
grande spettacolo delie pian-
te da frutto florlte. La pas-
seggiata avra la durata dl
circa un’ora, su un percorso

menica 2 aprie con partenza  vanna, Dopo essersi rifociiafi  completamente pianeggian-
dal piczzale Asprofrut in Via conil Theé offefrodalla Proloco  te ed adatto a tutti.

Proetia (dove avra sede Il Sa- @ aver fifirato || pacco gaia 1o |

lone delle fecnologie appl-  dalle Mani dele MOSCHerS el iaa s oo ore COn

cate allortofruticoltura) alle
10. Il petcorso si snoderd tutio
nelle campogne lagnaschesi,
$U UN perconso in parte steralo
ed in pare asfatato, e, cam-
minando | partecipant po-
franno ammirare lo spetaccolo
dei frutteti fiorfi, uno spettacolo
cul | lagnaschesl sono abituati
ma che comungue kiscia
sermpre a bocca aperta.

A meld percorso naite |
camminaton  froveranno  un
pun‘o di nistoro che sard gestito
dai ragazzi del Consiglio Co-
munale dei Regazzi di Lagna-
sco, con prodoffi offeri dalia
‘Lagnasce Gioup”, insieme ad
una dolce sompxesa musicale
sempre a cura del Consiglio

camevale lognaschese, per
uth sard possibile tulfarsi nel
cuore di Fruttinfiore e prendere
parte a futti gii eventi proposti,

Le icrizioni alla Cammi-
nata si chiuderanno I 29
maizo. E possibie iscrivers
presso | negozl: Filo di Flaba di
Lagnasco In Piazza Umberto |
(346/0818083) e LAngolo dei
Fiorl di Lagnasco in Via Roma
(33%9/1497280) versando la
quota di iscrizone di 5 euro.
Sard inolfre possibie iscriversi i
mattino della camminata, nel
punto di partenza, fino alle
9.30.

Per quanto rniguarda ko
“‘Cursa 'd Pumalin®, si svoigera
venerdl 31 manzo ed & orga-
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manifestazione & non agoni-
stica a carattere ricteativo e si
sviluppera su un percorso nele

compogne lagnaschest di

Il ifrovo @ previsio per le
18,45 sul Piazzale Asprofiul,
dove poche ore pima avia
avuto luego FMinaugurazione ul-
ficiale di Fruttinfiore e la par-
fenza sard doto alle 19,45,
Sara possibile iscriverst alla
corsa fino a 15 minut prima
dealia partenza. Lanivo & previ-
510, come da hradizone, nel
corfile del Castello di Lagna-
5c0 al termine dei 5 km di
gara. Allanivo a tutti | parteci-
panfi sara offerto un rinfresco.
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29 MARZO - NUOVA GAIZZETTA DI SALUZZO

Sorprese del baby-Consiglio
alla Camminata nei frutteti

LAGNASCO l.a “Camminata tra i frutteti in
fiore” & in programma ldomenica 2 aprile con
partenza dal piazzale Asprofrut in via Praetta
(dove ha sede [l Salone delle tecnologie
applicate all'ortofrurdeoltura) alle 10. 11 per
corso si snodera tutto nelle campagne la-
gnaschesi, su un percorso in parte sterrato ed
in parte asfaltato. Cammi-
nando i partecipanti po-
trannn ammirare la bel-
lezza dei fruttet fiorit, uno
spettacolo cul | lagnaschesi
sono abituati ma che co-
munque lascia sempre a
bocea aperta.

A meta percorso inoltre i camminatori
roveranno un punto di ristoro che sara
estito dai ragazzi del Consiglio comunale
el ragazzi di Lagnasco, con prodott offertd
dalla "Lagnasco Group”, insieme ad una
dolce sorpresa musicale,

L'arrivo, dopo la full immersion nella

X

PROTAGONISTA Sara un

DOMENICA 2 APRILE Percorso tra asfalto e sterrato tutto nelle campagne lagnaschesi tra | frutteti in fiore

Pacco gara
di sponsor locali
ai primi 500 iscritt

natura, @ previsto in piazza Umberto 1, nel
cuore della manifestazione, «1 primi 500
iscrird spiegano gli organizzatori ri-
ceveranno il tradizionale pacco gara con-
tenente | prodotd del territorio messi a
disposizione dagll sponsor che vogliamo
ricordare e ringraziare; Mela Rossa Cuneo

Igp, % Acqua Eva, la
Manta Foods, Lagnasco
Group, Selghis, Mela Tessa, 1l
Podio, e il Biscoulficio Ca-
vannas.

Dopo essersi rifocillatd con 1l
the offerto dalla Pro loco e aver
ritirato il pacco gara dalle mani delle ma-
schere del carnevale lagnaschese, per tutti
sara possibile wiffarsi nel cuore di Frut-
tinfiore ¢ prendere parte alla decine di eventi
proposti.

Le iscrizioni restano aperte [ mattino della
camminata, nel punto di partenza, fino alle
9,30,
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BraServm, 'G‘iuggia Costruzioni e
nalpi premiate a Roma per le
razioni dei 75 anni di Confapi

Convention alla presenza dei ministri Calderone, Salvini, Tajani e
Urso, con messaggi del presidente Mattarella, di Giorgia Meloni e
con la benedizione apostolica di Papa Francesco

“L’evento per 1 75 anni di Confapi ha raccolto a Roma alcuni dei pit importanti
rappresentanti della Piccola ¢ Media Industna Italiana, accendendo cosi 1 riflettori su
quello che & un modello, non soltanto industnale ed economico, ma anche culturale e
sociale per il rilancio del Pacse”, ha detto Massimo Albertengo a margine dei lavori
che st sono svolti iert a Roma, mercoledi 29 marzo, nella splendida cornice
dell'Auditorium della Conciliazione, per celebrare il 7Sesimo anniversario della

Confederazione italiana della piccola e media industria privata
Una convention che ¢ stata aperta dalla benedizione Apostolica di Papa Francesco e

dai salutt del Presidente Mattarella ¢ della Presidente Giorgia Melom. A seguire sono

intervenuti anche rappresentantt del Governo come 1l vicepresidente del Consiglio ¢
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18




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

ministro delle Infrastrutture ¢ dei Trasporti Matteo Salvini, il vicepresidente del

Consiglio dei Ministri ¢ ministro degli Fsten Antonio Tajani, il ministro del Lavoro del
Lavoro e detle Politiche Sociali, Marina Elvira Calderone ¢ il mimistro delle Imprese ¢
del Made in ltaly Adollo Urso. Gli interventi sono stati moderati dal giomalista Nicola

Porro.

Una delegazione di Confapr Cuneo, composta da circa una ventina di persone ¢
guidata dal presidente Massimo Albertengo, ha preso parte all'evento che ha visto tre
importanti realtd cuneesi premiate sul palco per essersi distinte in questi ultimi anni per
crescita aziendale, sviluppo sostembile ¢ legame con 1l termtorio: Bra Servizi con il
presidente Giuseppe PIUMATT] e le fighe Sonia e Sabnna; Giuggia costruzioni con
I"amministratore delegato Paolo Giuggia ¢ S8l latierie di Moretta, A comporre la
delegazione di Cunco gli imprenditori Erio Paoletto, Nicholas L.'Abbate, Magno Garro,
Massimo Marengo, Paolo Stella, Gianfranco Toso, Davide Bor ¢ Andrea Masserenti
¢ il direttore Roberto Russo che ha sottolineato come questo evento “dimostri, ancora
una volta, quanto sia considerato centrale 1l sistema delle piccole e medie industne nel
nostro Pacse. Cosi come nel nostro terntorio Confapi ¢ sempre pit protagonista nel

promuovere ¢ sviluppare opportunita e relazioni per le aziende associate™.

Associazione che rappresenta oggi in Italia pia di 116 mila imprese con oltre 1 milione
¢ 200 mila addett, “Industrie che contribwiscono per 1l 48% all'export complessivo del
Made in Italy — come ha sottolincato il presidente di Confapi, Christian Camisa,
aprendo il convegno romano - un dato questo che va difeso e tutelato perché queste
aziende rappresentano la forza pii sana e costruttrice della nazione. oggi come nel
1947 anno in cui Confapi venne costituita, Da 75 anni imprenditrici ¢ imprenditorn
portano avanti con coraggio le loro aziende ¢ sono in grado di conoscere prima della
politica gh orientaments, le difficolta, 1 punti di caduta ¢ di ensi del sistema

produttivo”,

Chiara Carlim

9 CUNEO
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30 MARZO - LAVOCEDIALBA

Confapi spegne 75 candeline. Tre
imprese di Cuneo premiate alle
celebrazioni di ieri a Roma

+ f ] ]|O]=

Convention alla presenza dei ministri Calderone,
Salvini, Tajani e Urso, presente una nutrita
delegazione di Api Cuneo guidata dal presidente
Albertengo. Riconoscimenti per Bra Servizi. Giuggia

Costruzioni ¢ Iialpi

Foto di gruppo per le aziende cuneest premiste ¢ La delegazione della Granda alla convention nazionaie
Confapl

Messaggi dal Presidente della Repubblica Sergio Mattarella e dalla
presidente del Consiglio Giorgia Meloni, benedizione apostolica di Papa
Francesco e interventi di alcuni rappresentanti dell’esecutivo ieri, mercoled
29 marzo, allAuditorium della Conciliazione a Roma per \e celebrazioni
del 75" anniversario della Confederazione italiana della piccola e media
industria privata. Associazione che rappresenta piu di 116 mila imprese
con oltre 1 milione e 200 mila addetti.

Una delegazione di Confapi Cuneo, composta da circa una ventina di
persone e guidata dal presidente Massimo Albertengo, ha preso parte
all'evento che ha accesso | riflettori sul mondo delle Pmi, La convention
romana ha visto anche salire sul palco 1 rappresentanti di tre importanti
realta cuneesi premiate per crescita aziendale, sviluppo sostenibile e
legame con |l territorio. Si tratta della Bra Servizi col fondatore e
presidente Giuseppe Piumatti e le figlie Sonia e Sabrina; Giuggia
Costruzioni di Villanova Mondovi, con ["amministratore delegato Paolo
Giuggia,  JANIBI latterie di Moretta.
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[Alcuni rappresentant] di Confapi Cunec]

“L'evento per il 75esimo di Confapi ha raccolto a Roma alcuni dei piu
importanti rappresentanti della Piccola e Media Industria italiana
accendendo i riflettori su quello che é un modello, nen soltanto
industriale ed economico, ma anche culturale e sociale - ha detto
Massimo Albertengo a margine delle celebrazioni -, Le celebrazioni per
["anniversario rimarranno indelebili nella storia della Confederazione, in
un certo senso alzando !'asticella per tutti coloro che s'impegnana ogni
giorno per Confapi e per far crescere una realta aziendale che
rappresenta il motore per il rilancio del Paese™.

ANNI DI GEANDI IMPREST
RUIRE INSIEME IL FUTURD

[L'intervento del presidente nazionale Confapi Camisa]
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Insieme al presidente Albertengo, a comporre la delegazione di Cuneo,
anche i membri di Giunta Nicholas L'Abbate e Magno Garro e gli
imprenditori Erio Paoletto, Massimo Marengo, Gianfranco Toso, Paclo
Stella, Davide Bori e Andrea Massarenti e il direttore Roberto Russo, che
ha sottolineato come questo evento “dimestri, ancora una volta, quanto
sta considerato centrale il sistema delle piccole e medie industrie nel
nostro Paese. Cosi come sul nostro territorio Confapi ste diventando una
reaita sempre piu protagonista nel promuovere e sviluppare opportunita e
relazioni per le aziende associate”,

;" LYNEAM

75 ANNI DI GRANDI IMPRESE
YSTRUIRE INSIEMF i1 FUTURO

PPN . site ™ Q s o

[L'intervento del ministro Adolfo Urso]

“Le piccole e medie industrie rappresentanc la forza piu sana e
costruttrice della nazione, ogei come nel 1947 anno in cui Confapi venne
costituita - ha detto il presidente di Confapi, Christian Camisa, aprendo |
lavori del convegno romano -, Da 75 anni imprenditrici e imprenditori
portano avanti con coraggio le loro aziende e sono in grado di conoscere
prima della politica gli orientamenti, le difficolta, i punti di caduta e di
crisi dell'intero sistema produttivo”, “La piccola e media industria - ha
sottolineato - contribuisce per il 48% all'export complessivo del Made in
Italy. Un dato questo che va difeso e tutelato con tutte le nostre forze".

A seguire sono intervenuti anche rappresentanti del Governo come il
vicepresidente del Consiglio e ministro delle Infrastrutture e dei Trasporti
Matteo Salvini, il vicepresidente del Consiglio dei Ministri e ministro degli
Esteri Antonio Tajani, il ministro del Lavoro del Lavoro e delle Politiche
Sociali, Marina Elvira Calderone, e il ministro delle Imprese e del Made in
Italy Adolfo Urso. Gli interventi sono stati moderati dal giornalista Nicola
Porro.
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TRA.SMA SPA + CRISTINA
AUTOBLOK SPA » GIADA B
LEVA SPA « ALBERTO R
ULIXE GROUP SRL » SIMONE
CELLINO SRL * FABRIZIO d

Altro momento rilevante di confronto, € stata la tavela rotonda dal titolo "l
mercato del lavoro del futuro: nuove regole di ingaggio?” a cui hanno
partecipato: Carlo Alberto Carnevale Maffe, professore dell Universita
Bocconi, monsignor Vincenzo Paglia, presidente della Pontificia Accademia
per la Vita, Carlo Pisani, professore dell' Universita Tor Vergata, Carolina
Sansoni di Talkin Pills e il presidente nazionale di Confapi, Camisa.

CONFEFAPI

CONFEDERAZIONE ITALIANA
PICCOLA § MEDIA INDUSTRIA PRIVATA

LA FORZA
DELL'IMPRESA

ITALIA

IPZ5 spA - ROMA - 2022

CONFAIM
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30 MARZO - TARGATOCN

Confapi spegne 75 candeline. Tre
imprese di Cuneo premiate alle
celebrazioni di ieri a Roma
Convention alla presenza dei ministri Calderone,
Salvini, Tajani ¢ Urso. presente una nutrita
delegazione di Api Cuneo guidata dal presidente
Albertengo. Riconoscimenti per Bra Servizi, Giuggia
Costruzioni e Inalpi

Foto & gruppo per I azienda cunoest premiate ¢ [ delegazione della Granda alia convention nacror’\au;

onlap
Messaggi dal Presidente della Repubblica Sergio Mattareila e dalla
presidente del Consiglio Giorgia Meloni, benedizione apostolica di Papa
Francesco e interventi di alcuni rappresentanti dell’esecutivo ieri, mercoledi
29 marzo, all Auditorium defla Conciliazione a Roma per le celebrazioni
del 75° anniversario della Confederazione italiana della piccola e media
industria privata. Associazione che rappresenta piu di 116 mila imprese
con oltre 1 milione e 200 mila addetti.

Una delegazione di Confapi Cuneo, composta da circa una ventina di
persone e guidata dal presidente Massimo Albertengo, ha preso parte
all'evento che ha accesso i riflettori sul mondo delle Pmi. La convention
romana ha visto anche salire sul palco i rappresentanti di tre importanti
realta cuneesi premiate per crescita aziendale, sviluppo sostenibile e
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legame con il territorio. Si tratta della Bra Servizi col fondatore e
presidente Giuseppe Piumatti e le figlie Sonia e Sabrina; Giuggia
Costruzioni di Villanova Mondovi, con ["amministratoere delegato Paolo
Giuggia, o IR8IBI latterie di Moretta.

[Alcuni rappresentanti di Confapi Cunea]

"L'evento per il 75esimo di Confapi ha raccolto a Roma alcuni dei piu
importanti rappresentanti della Piccola e Media Industria italiana
accendendo i riflettori su quello che € un modello, non soltanto
industriale ed economico, ma anche culturale e sociale - ha detto
Massimo Albertengo a margine delle celebrazioni -. Le celebrazioni per
{"anniversario rimarranno indelebili nella storia della Confederazione, in
un certo senso alzando l'asticella per tuttl coloro che s'impegnano ognl
giorno per Confapi e per far crescere una realta aziendale che
rappresenta (l motore per il rilancio del Paese”

73 ANNI DI GRANDI IMPUIESE
OSTRUIKR

INSITEME IL JUTURI(

[L'intervento del presidente nazionale Confapi Camisa)

Insieme al presidente Albertengo, a comporre la delegazione di Cuneo,
anche i membri di Giunta Nicholas L'Abbate e Magno Garro e gli
imprenditori Erio Paocletto, Massimo Marengo, Gianfranco Toso, Paclo
Stella, Davide Bori e Andrea Massarenti e il direttore Roberto Russo, che
ha sottolineato come questo evento “dimostri, ancora una volta, quanto
sia considerato centrale il sistema delle piccole e medie industrie nel
nostro Paese. Cosi come sul nostro territorio Confapi sta diventando una
realta sempre piu protagonista nel promuovere e sviluppare opportunita e
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relazioni per le aziende associate”,

}‘ LYEA A
75 ANNI DI GRANDI I\_ll'!ll’?l

ISTRUIRE INSIEN FuTl

oy U ed

[Lintervento del ministro Adolfo Urso]

“Le piccole e medie industrie rappresentano la forza pid sana €
costruttrice della nazione, ogei come nel 1947 anno in cui Confapi venne
costituita - ha detto il presidente di Confapi, Christian Camisa, aprendo i
lavori del convegno romano -, Da 75 anni imprenditrici e imprenditor!
portano avanti con coraggio le loro aziende e sono in grado di conoscere
prima detla politica gli orientamenti, le difficolta, i punti di caduta e di
crisi dell'intero sistema produttivo”™. "La piccolo e media industria - ha
sottolineato - contribulsce per il 48% all'export complessivo del Made in
Italy. Un dato questo che va difeso e tutelato con tutte e nostre forze”,

A seguire sono intervenuti anche rappresentantt del Governo come il
vicepresidente del Consiglio e ministro delle Infrastrutture e dei Trasporti
Matteo Salvini, il vicepresidente del Consiglio dei Ministri e ministro degli
Esteri Antonio Tajani, il ministro del Lavoro del Lavoro e delle Politiche
Sociali, Marina Elvira Calderone, e il ministro delle Imprese e del Made in
Italy Adolfo Urso. Gli intervent| sono stati moderati dal giornalista Nicola
Porro.

TRASMA SPA * CRISTINA
AUTOBLOK SPA » GIADA B

LEVASPA » ALBERTO R
ULIXE GROUP SRL » SIMONE
CELLINO

Altro momento rilevante di confronto, e stata la tavola rotonda dal titolo "I
mercato del lavoro del futuro: nuove regole di ingaggio?” a cui hanno
partecipato; Carlo Alberto Carnevale Maffe, professore dellUniversita
Bocconl, monsignor Vincenzo Paglia, presidente della Pontificia Accademia
per la Vita, Carlo Pisani, professore dell'Universita Tor Vergata, Carolina
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Sansoni di Talkin Pills e il presidente nazionale di Confapi, Camisa,

CONFAPI

( NFFIFRA?I(N lfAllANA

LA FORZA
DELL’IMPRESA

ITALIA

LPZS. spa - ROMA - 2022
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31 MARZO - ADCGROUP

Webinar dedicato al settore dei Formaggi: nuove strategie per un
consumatore piu' consapevole

L'evento, |a cui partecipazione & gratuita previa iscrizione, si terra - Formapes:
mercoledi 5 aprile e sara l'occasione per ragionare sulla tendenza verso S

un consumo responsabile, oggi alla base delle abitudini di spesa degli
italiani. Mercoledi 5 aprile alle ore 10.30 si svolgera il webinar dedicato al
settore dei formaggi, uno dei comparti trainanti del food tricolore, che
continua a essere privilegiato nelle scelte di acquisto degli italiani, oggi
piu che mai molto attenti ai prodotti che inseriscono nel proprio carrello.
Il webinar, |a cui partecipazione & gratuita previa iscrizione, sara
I'occasione per ragionare sulla tendenza verso un consumo responsabile, oggi alla base delle abitudini di spesa degli
italiani, che si informano, prestanc attenzione alla provenienza delle materie prime e acquistano con maggiore
frequenza formaggi prodotti da filiera corta e certificata. A questo si aggiunge una componente salutistica sempre piu
rilevante nella categoria che predilige a scaffale referenze piu salubri, digeribili e rispondenti alla ricerca di una
condizione generale di benessere anche a tavola, Un evento che allarga lo sguardo al mondo del consumatore piu
consapevole. Queste saranno le linee principali intorno a cui si sviluppera il talk online Formaggi: nuove strategie per
un consumatore (piu) consapevole, un dibattito moderato da Stefania Lorusso, Direttrice Editoriale di Edizioni DM, dal
taglio molto concreto a cui prenderanno parte importanti rappresentanti dellindustria lattiero-casearia, del
confezionamento e del retail, Stefania Lorusso spiega «| mutamenti profondi del contesto socio-economico attuale
stanno cambiando il modo di vivere e consumare delle persone, favorendo lo sviluppo di nuovi trend e spingendo
lindustria produttrice e le insegne a modificare il proprio marketing mix. Oltre al lavoro e alla vita sociale, infatti, sono
cambiate anche le abitudini alimentari degli italiani che quando riempiono il carrello della spesa ricercano sempre pit
informazioni sulla salubrita del prodotto, sulla qualita e sulla tracciabilita alimentare. Parallelamente cresce la
sensibilita ai temi della sostenibilita ambientale, sociale ed economica combinata al gusto e alle caratteristiche
organolettiche appaganti». In questo contesto | formaggi, una delle categorie trainanti del food tricolore, continua ad
essere privilegiato nelle scelte di acquisto degli Italiani ma non solo: seno ben 8 i formaggi Made in Italy nella top ten
di TasteAtlas, latlante internazionale dei piatti e dei prodotti tipici locali. Per questo motivo, considerato anche il
grande successo delle passate edizioni, abbiamo deciso di riproporre anche questanno un webinar verticale su questa
categoria per fare il punto, insieme a produttori e catene distributive, su trend, scenari, sfide e prospettive».
Partecipano al webinar: Gabriella Bollino Direttore Commerciale e Marketing INALPI; Carla Brugnoni Responsabile del
settore Gastronomia TODIS; Lucio Fantin Area Manager Formaggi, Latticini, Surgelati ASPIAG SERVICE - DESPAR;
Diego Farinazzo Direttore Vendite Italia BERGADER; Massimo Gorini Category Manager dei Formaggi PENNY;
Alessandro Masetti Responsabile Prodotto Food Industriale COOP ITALIA; Federico Scoizzato Insight Analyst
Customer Success Italy Team NIQ. Per Iscriversi al webinar:
https://usO6web.zoom.us/webinar/register/WN_HYoNORLzQ7C56Ar-j2Dmng
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31 MARZO - AUDIOPRESS

La colomba Reale al burro di filiera
- attraversera il mondo

@ 31 Marzo & admin B

Tenda JTamre

Nel giorno di Pasqua, sara omaggiata a tutti i passeggeri business dei collegamenti,.,
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31 MARZO - CHIVASSOGGI

La colomba reale al burro di
filicra Inalpi attraversera il mondo

Sara omaggiata a tutli i passeggeri business dei
collegamenti intercontinentali Ita Airways

L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin - Glanptero Vivalda - firma e
produce |2 Colomba Reale al Burro di filiera Latterie i@l che, nel giorno
di Pasqua, sara omaggiata a tutti | passeggeri business def collegamenti
intercontinentali ita Airways.

Una sorpresa per i viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del
mondo, |"eccellenza della gastronomia gourmet italiana. Un progetto gia
avviato nel 2022 con |'inserimento dell'alta cucina stellata a bordo della
compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda - e Latterie Jf8lpi tra gli
ingredienti utilizzati - sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti
dalla carta menu del ristorante l'Antica Corona Reale di Cervere, ristorante
con oltre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.

La Colomba Reale al Burro di filiera Jilpl ¢ pero molto pill di un semplice
omaggio, & un prodotto d’eccellenza, frutto del profondo legame con il
territorio e del "saper lavorare bene”. Una colomba a lunga lievitazione
naturale, impastata con farine biolegiche, burro di filiera certificata
Latterie Ii8IBY arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle df
Sicilia, Moscato d'asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera
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IRaIpH] ingrediente principe di questa ricetta, e referenza d’eccellenza,
prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta
e controllata, che dona all’impasto una fragranza e un sapore delicato e
unico,

Una partnership, quella tra [i8lifl e chef Vivalda, che dura da tempo,
continua fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione
che promuove, a livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese
e le sue eccellenze che, per questa Pasqua 2023, voleranno a bordo dei
collegamenti Ita Airways, per raccontare in tutto il mondo la storia unica
che si cela all’interno della Colomba Reale al Burro di filiera IRSIpl

@ covnunicato stampa

27 MARZO | 2 APRILE 2023

31




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

31 MARZO - LAVOCEDIALBA

La colomba Reale al burro di
filiera Inalpi attraversera il mondo
+| f [w]|=[O]=]

Nel giorno di Pasqua, sara omaggiata a tutli i

passeggeri business dei collegamenti
intercontinentali Ia Airways

L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin - Gianpiero Vivalda - firma e
produce la Colomba Reale al Burro di filiera Latterie Ji8Igl che, nel giorno di
Pasqua, sara omaggiata a tutti | passeggeri business del collegament|
intercontinentali Ita Airways.

Una sorpresa per 1 viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del
mondo, 1'eccellenza della gastronomia gourmet italiana. Un progetto gia
avviato nel 2022 con l"inserimento dell’alta cucina stellata a bordo della
compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda - e Latterie i@l tra gli
ingredienti utilizzati - sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti
dalla carta menu del ristorante I"Antica Corona Reale di Cervere, ristorante
con oltre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.
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La Colomba Reale al Burro di filiero—e pero molto piu di un semplice
omaggio, & un prodotto d’eccellenza, frutto del profondo legame con il
territorio e del “saper lavorare bene", Una colomba a lunga lievitazione
naturale, impastata con farine biologiche, burre di filiera certificata
Latterie JH8IBH arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle di
Sicilia, Moscato d'asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera
- ingrediente principe di questa ricetta, e referenza d’eccellenza,
prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta
e controllata, che dona all'impasto una fragranza e un sapore delicato e
unico.

Una partnership, quella tra Ji8lpl e chef Vivalda, che dura da tempo,
continua fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione
che promuove, a livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese
e le sue eccellenze che, per questa Pasqua 2023, voleranno a bordo dei
collegamenti Ita Airways, per raccontare in tutto il mondo la storia unica
che si cela all'interno della Colomba Reale al Burro di filiera INSIEE
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L.a Colomba reale al burri di
Filiera Inalpi attraversera il monto

Nel giorno di Pasqua, sara omaggiata a tulli i
passeggeri business dei collegamenti
intercontinentali Ita Airways

L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin - Gianpiero Vivalda - firma e
produce la Colomba Reale al Burro di filiera Latterie Ii8lpi che, nel giorno
di Pasqua, sara omaggiata a tutti i passeggeri business dei collegamenti
intercontinentali Ita Airways.

Una sorpresa per 1 viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del
mondo, |'eccellenza della gastronomia gourmet italiana. Un progetto gia
avviato nel 2022 con 'inserimento dell’alta cucina stellata a bordo della
compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda - e Latterie IN8lpl tra gli
ingredienti utilizzati - sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti
dalia carta menu del ristorante 'Antica Corona Reale di Cervere, ristorante
con oltre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.
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La Colomba Reale al Burro di filiera Il ¢ pero molto pit di un semplice
omaggio, @ un prodotto d'eccellenza, frutto del profondo legame con il
territorio e del “saper lavorare bene”. Una colomba a lunga lievitazione
naturale, impastata con farine biologiche, burro di filiera certificata
Latterie JHBIPY arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle di
Sicilia, Moscato d'asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera
#R8IBl] ingrediente principe di questa ricetta, & referenza d’eccellenza,
prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta

e controllata, che dona all'impasto una fragranza e un sapore delicato e
unico.

Una partnership, quella tra Ji8lpll e chef Vivalda, che dura da tempo,
continua fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione
che promuove, a livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese
e le sue eccellenze che, per questa Pasqua 2023, voleranno a bordo dei
collegamenti Ita Airways, per raccontare in tutto il mondo |a storia unica
che si cela all’interno della Colomba Reale al Burro di filiera INalpl
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LA COLOMBA REALE AL BURRO DI FILIERA INALPI

LA COLOMBA REALE AL BURRO DI FILIERA INALPI

31/03/2023 | Moda e Accessori , News , Sportshop

L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin - Gianpiero Vivalda - firma e produce la Colomba
Reale al Burro di fillera Latterie che, nel giorno di Pasqua, sara omaggiata a tutti |
passeggeri business dei collegamenti intercontinentali Ita Airways.

Una sorpresa per | viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del mondo, I'eccellenza
della gastronomia gourmet italiana, Un progetto gia avviato nel 2022 con l'inserimento
dell'alta cucina stellata a bordo della compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda - e Latterie ~.

utra gli ingredienti utilizzati - sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti dalla carta mend del ristorante
I'Antica Corona Reale di Cervere, ristorante con oitre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.
La Colomba Reale al Burro di filiera i@l é pero molto pit di un semplice omaggio, & un prodotto d'eccellenza, frutto
del profondo legame con il territorio e del "saper lavorare bene", Una colomba a lunga lievitazione naturale, impastata
con farine biologiche, burro di filiera certificata Latterie- arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle di
Sicilia, Moscato d'asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera _ ingrediente principe di questa
ricetta, & referenza d'eccellenza, prodotto da scla panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta e
controllata, che dena all'impasto una fragranza e un sapore delicato e unico.

Una partnership, quella tra -e chef Vivalda, che dura da tempo, continua fonte di nuovi progetti e innovazione,
ma anche collaborazione che promuove, a livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese e le sue
eccellenze che, per questa Pasqua 2023, voleranno a bordo dei collegamenti ita Airways, per raccontare in tutto il
mondo la storia unica che si cela all'interno della Colomba Reale al Burro di filiera [alpii

Ricerca per:

Copyright © 2019 Sportiamoci | Realizzazione Migliore Informatica

Questo sito utilizza i cookie per migliorare la tua esperienza di navigazione. Impostazioni Cookies ACCETTA

Privacy & Cookies

Privacy & Cookies

Questo sito Web utilizza | cookie per migliorare |3 tua esperienza durante 1a navigazione nel sito Web. Di questi
cookie, i cookie classificati come necessari vengono memorizzati nel browser in quanto sono essenziali per il
funzionamento di base del sito Web. Utilizziamo anche cookie di terze parti che c¢i aiutano ad analizzare e
comprendere come si utilizza questo sito Web. Questi cookie saranno memorizzati nel tuo browser solo con il tuo
consenso. Hai anche la possibilita di disattivare questi cookie. La disattivazione di alcuni di questi cookie pud influire
sulla tua esperienza di navigazione.

Privacy & Cookies

Questo sito Web utilizza i cookie per migliorare |a tua esperienza durante la navigazione nel sito Web. Di questi
cookie, i cookie classificati come necessari vengono memorizzati nel browser in quanto sono essenziali per il
funzionamento di base del sito Web. Utilizziamo anche cookie di terze parti che ci aiutano ad analizzare e
comprendere come si utilizza questo sito Web. Questi cookie saranno memorizzati nel tuo browser solo con il tuo
consenso. Hai anche la possibilita di disattivare questi cookie. La disattivazione di alcuni di questi cookie puo influire
sulla tua esperienza di navigazione.

Necessari Sempre abilitato

| cookie necessari sono cookie tecnici e servono per il normale utilizzo del sito, non memaorizzano alcun dato
personale.

Non necessario

Non necessario

| cookie che potrebbero non essere particolarmente necessari per il funzionamento del sito Web e vengono utilizzati
specificamente per raccogliere dati personali dell'utente sono definiti come cookie non necessari. Questi cookie
saranno memorizzati nel tuo browser solo con il tuo consenso. Hai anche |a possibilita di disattivare questi cookie. La
disattivazione di alcuni di questi cookie pud influire sulla tua esperienza di navigazione. | dati memorizzati a livello
statistico sono troncati per rendere impossibile I'identificazione dell'utente. Vengono automaticamente eliminati dopo
1anno.

27 MARZO | 2 APRILE 2023

36




RASSEGNA

inalpi °°°

— Www.inalpl.it

31 MARZO - TARGATOCN

La colomba Reale al burro di
filicra Inalpi attraversera il mondo

Nel giorno di Pasqua. sara omaggiata a tutti i
passeggeri business dei collegamenti
intercontinentali Ita Airways

A . 2 .
P - ) N e
b A - = -
L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin - Gianpiero Vivalda - firma e
produce la Colomba Reale al Burro di filiera Latterie [l che, nel giomo di
Pasqua, sara omaggiata a tutti i passeggeri business dei collegamenti
intercontinentall Ita Afrways.

Una sorpresa per { viaggiatori che, in 100 grammi, portera nef cieli del
mondo, |'eccellenza della gastronomia gourmet italiana. Un progetto gia
avviato nel 2022 con l'inserimento dell'alta cucina stellata a bordo della
compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda - e Latterie IRSIpI tra gli
ingredienti utilizzati - sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti
dalla carta menu del ristorante I'Antica Corona Reale di Cervere, ristorante
con oltre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.

La Colomba Reale al Burro di filiera If8IpE & pero molto pil di un semplice
omaggio, @ un prodotto d’eccellenza, frutto del profondo legame con il
territorio e del “saper lavorare bene”. Una colomba a lunga lievitazione
naturale, impastata con farine biologiche, burro di filiera certificata
Latterie Ji8IGH arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle di
Sicilia, Moscato d’asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera
IRRIEH ingrediente principe di questa ricetta, é referenza d'eccellenza,
prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta
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e controllata, che dona all'impasto una fragranza e un sapore delicato e
unico,

Una partnership, quella tra Ji§8igll e chef Vivalda, che dura da tempo,
continua fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione
che promuove, a livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese
e le sue eccellenze che, per questa Pasqua 2023, veieranno a bordo dei
collegamenti Ita Airways, per raccontare in tutto il mendo la storia unica
che si cela all’interno detla Colomba Reale al Burro di filiera faIph

® informarione pubblicitario
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31 MARZO - TORINOGGI

La colomba reale al burro di
filiera Imalpi attraversera il mondo

Sara omaggiata a tutli i passeggeri business dei
collegamenti intercontinentali Ita Airways

L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin - Gianpiero Vivalda - firma e
produce la Colomba Reale al Burro di filiera Latterie JR8IBY che, nel giorno
di Pasqua, sara omaggiata a tutti i passeggeri business dei collegamenti
intercontinentali Ita Afrways.

Una sorpresa per i viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del
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mondo, |'eccellenza della gastronomia gourmet italiana, Un progetto gia
avviato nel 2022 con |'inserimento dell'alta cucina stellata a bordo della
compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda - e Latterie Ifalpl tra gti
ingredienti utilizzati - sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti
dalla carta menu del ristorante |'Antica Corona Reale di Cervere, ristorante
con oltre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.

La Colomba Reale al Burro di filiera Ji8IBI ¢ pero molto pili di un semplice
omaggio, & un prodotto d'eccellenza, frutto del profondo legame con il
territorio e del “saper lavorare bene”, Una colomba a lunga lievitazione
naturale, impastata con farine biolegiche, burro di filiera certificata
Latterie JA8Il arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle di
Sicilia, Moscato d’asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera
- ingrediente principe di questa ricetta, & referenza d'eccellenza,
prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta
e controllata, che dona ail’impasto una fragranza e un sapore delicato e
umco,

Una partnership, quella tra I8l e chef Vivalda, che dura da tempo,
continua fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione
che promuove, a livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese
¢ le sue eccellenze che, per questa Pasqua 2023, voleranno a bordo dei
collegamenti Ita Airways, per raccontare in tutto il mondo la storia unica
che si cela all’intemo della Colomba Reale al Burro di filiera ISP
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31 MARZO - LIBERO.247

La colomba Reale al burro di filiera Inalpl
attraversera il mondo

Targatocn it 1 e ta

La colomba Reale al
burro di filicra Inalpi
attraverserd il mondo

Targatocn £ - 14-3-2073
Un progetio g avviato nal 2022 con linsenimento dell'alta cucina
stellata a bordo della compagrea di bandiera, di cul chef Vivalda * &
Lattaris Il tra gl ingredbanti utilzzat - sono stati protagonist da 11

subfio. con 4 path vath

Legeil la notirin
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Luoght carvern ass
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ALTRE FONTI (46)
La colomba reale al burro di fillera Iflpl attraversera il mondo

1 L' AteboReale delio chef due stelie Michelin * Persone: yivalda chaf
Gaanpiero Vivalda * firma e produce la Colombs o >

Reale al Burro di filiera Lattare Il che nel T

gorma di Pasqua, sard omaggiata a tuth | gangiato vivakla

passeggen b dei colleg. Prodotts pasgud neatie
intercontnentall Ita Avways. Una sorprasa per i Luoght: corvere ast
viaggiatori che, in 100 Tags: fibera turs
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1 APRILE - CORRIEREDISALUZZO

MORETTA: OMAGGIO Al PASSEGGER! BUSINESS DI ITAAIRWAYS

Colomba Reale al burro di filiera
Inalpi in giro per il mondo
iR I,

! sabato, 01 ile 2023
V.9, 3 DESXED

Condividi

L'AtelieReale dello chef due stelle Michelin Gianpiero Vivalda firma e produce ia
"Colomba Reale al Burro di fillera Latterie i@l che. nel giorno di Pasqua, sara
omaggiata a tutti i passeggeri business dei collegamenti intercontinentali Ita
Airways.

Una sorpresa per i viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del mondo,
l'eccellenza delia gastronomia gourmet italiana. Un progetto gia avviato nel 2022
con linserimento dell'alta cucina stellata a bordo della compagnia di bandiera, di
cui chef Vivalda - e Latterie il tra gli ingredienti utilizzati - sono stati
protagonisti da subito, con quattro piatti tratti dalla carta ment del ristorante
I'Antica Corona Reale di Cervere, di proprieta della famiglia Vivalda.

La Colomba Reale al Burro di filiera li@igi & pero molto pit di un semplice
omaggio, & un prodotto d’eccellenza, frutto del profondo legame con il territorio
e del "saper lavorare hene”, Una colomba a lunga lievitazione naturale, impastata
con farine biologiche, burro di filiera certificata Latterie §i@lil] arance candite,
nocciole del Piemonte IGP, mandorle di Sicilia, Moscato d'asti DOCG e acqua di
sorgente alpina. E il Burro di Filiera i@l ingrediente principe di questa ricetta, é
referenza d'eccellenza, prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte
100% di filiera corta e controllata, che dona all'impasto una fragranza e un sapore
delicato e unico.

Una partnership, quella tra Jif8ll e chef Vivalda, che dura da tempo, continua
fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione che promuove, a
livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese e le sue eccellenze che,
per questa Pasqua 2023, voleranno a bordo dei collegamenti Ita Airways, per
raccontare in tutto |l mondo la storia unica che si cela allinterno della Colomba
Reale al Burro di filiera [NSIEN

27 MARZO | 2 APRILE 2023

42




RASSEGNA

e inalpi ®°°

www.inalpl.it

1 APRILE - CHIVASSOGGI

Ipi premiata per I'innovazione
dl prodotto ¢ I'iniziativa charity
con Unher

1l rimnmcimculn pcr lc l-‘cllinc Spvcinl e |)cr il

r lumoscnncnlo W clu)mc (ld" \Ilo Commissarialo
delle Nazioni Unile per i Rifugiali

Nella giornata della consegna degli Awards al Cibus Connecting 2023 di
Parma, [N8IBI 5! agsiudica un doppio riconoscimento. La giuria composta da
101 buyer di GD, DO, Normal Trade e operator: del settore, e presieduta da
Edoardo Gamboni - direttore commerciale di Gruppo VeGe - ha infatti
conferito all'organizzazione di Moretta il premio per la “Miglior Innovazione
di Prodotto” per le Fettine Special e per |'imiziativa di Charity con la quale
RSB ha ricevuto il secondo riconescimento Welcome dall’Alto
Commissariato delle Nazioni Unite per i Rifugiatl. Sul palco della Sala
Plenaria di Fiere Parma, per ritirare i riconoscimenti, e salito Florian Guida
- Export Account IRSIBH SpA.
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Le Fettine Special sono state presentate da Latterie J§BIBE a fine 2022.
Una nuova gamma di formaggio fuso in fette al gusto pizza, pepe e chili.
Tre proposte accattivanti, sfiziese, che giocano il ruclo della new entry nel
mercato domestico nazionale ed internazionale. Una proposta innovativa
che crea un binomio tra ingredienti di alta qualita - formaggio e latte di
fillera corta e controllata - ["assenza di polifosfati e conservanti, per un
gusto davvero special, Un pack colorato e invitante avvolge le SPECIAL
Mamma Mia al gusto pizza, e Wanted con formaggio fuso al gusto di pepe
e le Tex Mex al gusto chili.

L'organizzazione di Moretta & inoltre particolarmente attenta alla creazione
di nuove opportunita lavorative, impegno che declina sia attraverso un
inserimento medio annuale di circa 40 lavoratori in apprendistato, sia
portando avanti un progetto di inclusione lavorativa - in collaborazione con
|'associazione Papa Giovanni XXill - che ha condotto negli ultimi 12 mesi
all'inserimento, sempre in apprendistato, di 13 soggetti richiedenti o
benefician di protezione. Un progetto quest'ultimo premiato per il 2019 e
2021 con il riconoscimento Welcome di UNHCR - Alto Commissariato delle
Nazioni Unite per | rifugiati.

Innovazione e sostenibilita sociale, due pilastri della filosofia che guida
quotidianamente il lavoro di Ji8Il} in un percorso di crescita continua che
vuole essere portatore di nuove proposte ma anche di attenzione alle
singole persone e al territorio. Un impegno riconosciuto, in questa edizione
degli Awards 2023, che si colloca temporalmente al termine di un mese
importante per- proprio nelle scorse settimane ha infatti
ufficialmente inaugurato la sua seconda torre di sprayatura. Un momento
che ha simbolicamente aperto anche a un nuovo futuroe di crescita.

@ comunicato stampa
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Inalpi premiata per l'innovazione di prodotto e l'iniziativa charity con Unhcr

Share Tweet Share Share Email Nella giornata della consegna degli
Awards al Cibus Connecting 2023 di Parma, Ifialpi si aggiudica un doppio
riconoscimento. La giuria composta da 101 buyer di GD, DO, Normal
Trade e operatori del settore, e presieduta da Edoardo Gamboni- direttore
commerciale di Gruppo VéGé ha infatti conferito all'organizzazione di
Moretta il premio per la Miglior Innovazione di Prodotto per le Fettine
Special e per l'iniziativa di Charity con |a quale IN@Ipl ha ricevuto il
secondo riconoscimento Welcome dall'Alto Commissariato delle Nazioni
Unite per i Rifugiati. Sul palco della Sala Plenaria di Fiere Parma, per ritirare i riconoscimenti, & salito Florian Guida
Export Account JRalpl SpA.Le Fettine Special sono state presentate da Latterie Inglpi a fine 2022. Una nuova gamma di
formaggio fuso in fette al gusto pizza, pepe e chili. Tre proposte accattivanti, sfiziose, che giocano il ruolo della new
entry nel mercato domestico nazionale ed internazionale. Una proposta innovativa che crea un binomio tra ingredienti
di alta qualita formaggio e |atte di filiera corta e controllata |'assenza di polifosfati e conservanti, per un gusto
davvero special , Un pack colorato e invitante avvoige le SPECIAL Mamma Mia al gusto pizza, ie Wanted con formaggio
fuso al gusto di pepe e le Tex Mex al gusto chili. L'organizzazione di Moretta & inoltre particolarmente attenta alla
creazione di nuove opportunita lavorative, impegno che declina sia attraverso un inserimento medio annuale di circa
40 lavoratori in apprendistato, sia portando avanti un progetto di inclusione lavorativa in collaborazione con
I'associazione Papa Giovanni XXl che ha condotto negli ultimi 12 mesi all'inserimento, sempre in apprendistato, di
13 soggetti richiedenti o beneficiari di protezione. Un progetto quest'uitimo premiato per il 2019 e 2021 con il
riconoscimento Welcome di UNHCR Alto Commissariato delle Nazioni Unite per i rifugiati. Innovazione e sostenibilita
sociale, due pilastri della filosofia che guida quotidianamente il lavoro di @Il in un percorso di crescita continua che
vuole essere portatore di nuove proposte ma anche di attenzione alle singole persone e al territorio. Un impegno
nconoscmto in guesta edizione degli Awards 2023, che si colloca temporalmente al termine di un mese importante
per Inalpi: proprio nelle scorse settimane ha infatti ufficialmente inaugurato la sua seconda torre di sprayatura. Un
momento che ha simbolicamente aperto anche a un nuovo futuro di crescita, Advertisement. Scroll to continue
reading. Share Tweet Share Share Email In questo articolo: Articoli correlati
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nalpi premiata per lI'innovazione di
prodotto e l'iniziativa Charity con
Unhcer

Do REDAZIONE IDEAWEBTVIT - | aprle 20231845

Nella giornata della consegna degli Awards al Cibus Connecting 2023 di Parma, IRalgl
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si aggiudica un doppio nconoscimento, La giuria composta da 101 buyer di GD, DO,
Normal Trade e operatori del settore, e presieduta da Edoardo Gamboni - direttore
commerciale di Gruppo V&Gé - ha Infatti conferito all'organizzazione di Moretta |l
premio per Ia "Miglior Innovazione di Prodotto” per le Fettine Speaal e per |iniziativa
di Charity con la quale §&lpl ha ricevuto il secondo riconoscimento Welcome dall’Alto
Commissariato delle Nazion| Unite per | Rifugiati. Sul palco della Sala Plenaria di Fiere
Parma, per ritirare | riconoscimenti, & salito Florian Guida - Export Account TRalpl
SpA.

Le Fettine Special sono state presentate da Latterie Ji@lfl a fine 2022, Una nuova
gamma di formaggio fuso in fette al gusto pizza, pepe e chili. Tre proposte
accattivanti, sfiziose, che giocano il ruolo della new entry nel mercato domestico
nazionale ed internazionale. Una proposta innovativa che crea un binomio tra
ingredienti di alta qualitd - formaggio € latte di filiera corta € controliata - I'assenza di
polifosfati @ conservanti, per un gusto davvero special. Un pack colorato e invitante
avvolge le SPECIAL Mamma Mia al gusto pizza, le Wanted con formaggio fuso al
gusto di pepe e |le Tex Mex al gusto chill.

L'organizzazione di Moretta & inoltre particolarmente attenta alla creazione di nuove
opportunita lavorative, Impegno che dedlina sia attraverso un Inserimento medio
annuale di circa 40 lavoratori In apprendistato, sia portando avanti un progetto di
Inclusione lavorativa -~ in collaborazione con |'associazione Papa Giovanni XXIII - che
ha condotto negli ultimi 12 mesi allinserimento, sempre in apprendistato, di 13
soggetti richiedenti o beneficiari di protezione. Un progetto quest'ultimo premiato per
il 2019 e 2021 con il riconoscimento Welcome di UNHCR - Alto Commissariato delle
Nazioni Unite per i rifugiati.

Innovazione e sostenibiiita sociale, due pilastr della filosofia che guida
quotidianamente il lavoro di ZR&IPN in un percorso di crescita continua che vuole essere
portatore di nuove proposte ma anche di attenzione alle singole persone e al
territorio. Un impegno riconosciuto, in questa edizione degli Awards 2023, che si
colioca temporalmente al termine di un mese importante per [[R8Ipli proprio nelle
scorse settimane ha infatti ufficialmente inaugurato la sua seconda torre di
sprayatura. Un momento che ha simbolicamente aperto anche a un nuovo futuro di
crescita.
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1 APRILE - LAVOCEDIASTI

| premiata per l'innovazione
di prodotto e I'iniziativa Charity
con UNHCR

Innovazione e sostenibilita sociale sono due pilatri

della filosofia che guida quotidianamente il lavoro
dell'azienda di Moretta

L ——

[~

.-

-

1l momento dells premiazions 0'1"

Nella giornata della consegna degli Awards al Cibus Connecting 2023 di
Parma, M si aggiudica un doppio riconoscimento. La giuria composta
da 101 buyer di GD, DO, Normal Trade e operatori del settore, e presieduta
da Edoardo Gamboni - direttore commerciale di Gruppo VéGe - ha infatti
conferito all'organizzazione di Moretta fl premio per la “Miglior Innovazione
di Prodotto™ per le Fettine Special e per l'iniziativa di Charity con la quale
JB3IBI ha ricevuto il secondo riconoscimento Welcome dall’Alto
Commissariato delle Nazioni Unite per i Rifugiati. Sul palco della Sala
Plenaria di Fiere Parma, per ritirare i riconoscimenti, & salito Florian Guida

- Export Account JBIEH SpA.

Le Fettine Special sono state presentate da Latterie Ji8IEE a fine 2022.
Una nuova gamma di formaggio fuso in fette al gusto pizza, pepe e chili,
Tre proposte accattivanti, sfiziose, che giocano il ruolo della new entry nel
mercateo domestico nazionale ed internazionale. Una proposta innovativa
che crea un binomio tra ingredienti di alta qualita - formaggio e latte di
filiera corta e controllata - |'assenza di polifosfati e conservanti, per un
gusto davvero special. Un pack colorato e invitante avvolge le SPECIAL
Mamma Mia al gusto pizza, le Wanted con formaggio fuso al gusto di pepe
e le Tex Mex al gusto chili,
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L'organizzazione di Moretta e inoltre particolarmente attenta alla
creazione di nuove opportunita lavorative, impegno che declina sia
attraverso un inserimento medic annuale di circa 40 lavoratori in
apprendistato, sia portando avanti un progetto di inclusione lavorativa - in
coltaborazione con |'associazione Papa Giovanni XXIII - che ha condotto negli
ultimi 12 mesi ail'inserimento, sempre in apprendistato, di 13 soggetti
richtedenti o beneficiari di protezione. Un progetto quest’ultimo premiato
per il 2019 e 2021 con il riconescimento Welcome di UNHCR - Alto
Commissariato delle Nazioni Unite per i rifugiati.

Innovazione e sostenibilita sociale, due pilastri della filosofia che guida
quotidianamente il lavoro di Ji§8ll} in un percorso di crescita continua che
vuole essere portatore di nuove proposte ma anche di attenzione alle
singole persone e al territorio. Un impegno riconosciuto, in questa edizione
degli Awards 2023, che si colicca temporalmente al termine di un mese
importante per — proprio nelle scorse settimane ha infatti
ufficialmente inaugurato la sua seconda torre di sprayatura. Un momento
che ha simbolicamente aperto anche a un nuova futuro di crescita.

@JP
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ATTUALITA | 01 aprile 2023, 76:43

)i premiata per l'innovazione
dl prodotto e l'iniziativa Charity
con UNHCR

Sul palco della Sala Plenaria di Fiere Parma. per
rilirare i riconoscimenti, ¢ salito Florian Guida -
Export Account Inalpi SpA

Nella giornata della consegna degli Awards al Cibus Connecting 2023 di
Parma, J8IB si aggiudica un doppio riconoscimento. La giuria composta da
101 buyer di GD, DO, Normal Trade e operatori del settore, e presieduta da
Edoardo Gamboni - direttore commerciale di Gruppo VéGe - ha infatti
conferito all'organizzazione di Moretta i premio per la “Miglior Innovazione
di Prodatto” per le Fettine Special e per l'iniziativa di Charity con la quale
IBSIBH ha ricevuto il secondo riconescimento Welcome dall’Alto
Commissariato delle Nazioni Unite per i Rifugiati. Sul palco della Sala
Plenaria di Flere Parma, per ritirare | riconoscimenti, é salito Florian Guida
- Export Account JBIEE SpA.

Le Fettine Special sono state presentate da Latterie Ii8lpi a fine 2022,
Una nuova gamma di formaggio fuso in fette al gusto pizza, pepe e chili.
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Tre proposte accattivanti, sfiziase, che giocana il ruolo della new entry nel
mercato domestico nazionale ed internazionale. Una proposta innovativa
che crea un binomio tra ingredienti di alta qualita - formaggio e latte di
filiera corta e controllata - l'assenza di polifosfati e conservanti, per un
gusto davvero special. Un pack colorato e invitante avvolge le SPECIAL
Mamma Mia al gusto pizza, le Wanted con formaggio fuso al gusto di pepe
¢ le Tex Mex al gusto chili.

L'organizzazione di Moretta & inoltre particolarmente attenta alla creazione
di nuove opportunita lavorative, impegno che declina sia attraverso un
inserimento medio annuale di circa 40 lavaratori in apprendistato, sia
portando avanti un progetto di inclusione laverativa - in collaborazione con
"associazione Papa Giovanni XXIII - che ha condotto negli ultimi 12 mesi
all'inserimento, sempre in apprendistato, di 13 soggetti richiedenti o
beneficiar di protezione. Un progetto quest’ultimo premiato per il 2019 e
2021 con il riconescimento Welcome di UNHCR - Alto Commissariato delle
Nazioni Unite per i rifugiati.

Innovazione e sostenibilita sociale, due pilastri della filosofia che guida
quotidianamente il lavoro di Ji8IEH fn un percarso di crescita continua che
vuole essere portatore di nuove proposte ma anche di attenzione alle
singole persone e al territorio. Un impegno riconosciuto, in questa edizione
degli Awards 2023, che si colloca temporalmente al termine di un mese
importante per - proprio nelle scorse settimane ha infatti
ufficialmente inaugurato la sua seconda torre di sprayatura. Un momento
che ha simbolicamente aperto anche a un nuovo futuro di crescita,

@ comunicato stampa
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ATTUALITA | 01 aprile 2023, 18:10

dl prodouo ¢ I iniziativa charllv
con Unhcer

1l nwnosununlo [)U' lL l(llmt Spcu.tl ¢ pu il

nwnosumcnlo W clwmc (ld“ Alto C mnnnssdndlo
delle Nazioni Unite per i Rifugiati
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Nella giornata della consegna degli Awards al Cibus Connecting 2023 di
Parma, - 5i aggiudica un doppio ricenoscimento. La giuria composta da
101 buyer di GD, DO, Normal Trade e operatori del settore, e presieduta da
Edoardo Gamboni - direttore commerciale di Gruppo VeGe - ha infatti
conferito all’organizzazione di Moretta il premio per la “Miglior Innovazione
di Prodotto” per le Fettine Special e per U'iniziativa di Charity con la quale
JR&ERE ha ricevuto il secondo riconoscimento Welcome dall'Alto
Commissariato delle Nazioni Unite per i Rifugiati. Sul palco della Sala
Plenaria di Fiere Parma, per ritirare i riconoscimenti, e salito Florian Guida
- Export Account JRSIEE Spa.

Le Fettine Special sono state presentate da Latterie 8l 2 fine 2022.
Una nuova gamma di formaggio fuso in fette al gusto pizza, pepe e chili.
Tre proposte accattivanti, sfiziose, che giocano il ruolo della new entry nel
mercato domestico nazionale ed internazionale. Una proposta innovativa
che crea un binomio tra ingredienti di alta qualita - formaggio e latte di
fillera corta e controllata - ["assenza di polifosfati e conservanti, per un
gusto davvero special. Un pack colorato e invitante avvolge le SPECIAL
Mamma Mia al gusto pizza, le Wanted con formaggio fuso al gusto di pepe
¢ le Tex Mex al gusto chili.

L'organizzazione di Moretta € inoltre particolarmente attenta alla creazione
di nuove opportunita lavorative, impegno che declina sia attraverso un
inserimento medio annuale di circa 40 lavoratori in apprendistato, sia
portando avanti un progetto di inclusione lavorativa - in collaborazione con
|"associazione Papa Giavanni XXIll - che ha condotto negli ultimi 12 mesi
all'inserimento, sempre in apprendistato, di 13 soggetti richiedenti o
beneficiari di protezione. Un progette quest'ultimo premiato per il 2019 e
2021 con il riconoscimento Welcome di UNHCR - Alto Commissariato delle
Nazioni Unite per i rifugiati.

Innovazione e sostenibilita sociale, due pilastri della filosofia che guida
quotidianamente il lavero di J§8IBH in un percorso di crescita continua che
vuole essere portatore di nuove proposte ma anche di attenzione alle
singole persone e al territorio. Un impegno riconosciuto, in questa edizione
degli Awards 2023, che si colloca temporalmente al termine di un mese
importante per I8IEE proprio nelle scorse settimane ha infatti
ufficialmente inaugurato la sua seconda torre di sprayatura. Un momento
che ha simbolicamente aperto anche a un nuove future di crescita.
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1 APRILE - GUSTOH24

Tespi Awards 2023: i vincitori della 15esima edizione Apr 1, 2023

Al Cibus Connecting Italy 2023 due premi sono andati al Consorzio del Prosciutto di Parma Sono stati proclamati oggi,
nella cornice di Cibus Connecting Italy (Fiere di Parma), i vincitori della 15esima edizione dei Tespi Awards 2023.
Organizzati da Tespi Mediagroup, premiano I'impegno delle aziende che si sono distinte nell'ideazione e realizzazione
di attivita di marketing e comunicazione svolte nel 2022. L'iniziativa coinvolge diverse categorie del mondo alimentare
e per ognuna di queste & prevista una premiazione. Presidente di giuria, Edoardo Gamboni , direttore commerciale di
VéGe Italia. Al Consorzio del Prosciutto di Parma é stato assegnato ben due premi nella categoria SALUMI&CONSUMI
AWARDS 2023: La Miglior campagna Stampa Trade: #UnaFettaDiParma e Miglior campagna new media Consorzi:
Dolce Vita Parma is Everywhere A ritirare | premi Tina Radicchio, esperta in marketing del Consorzio di tutela. Da
ricordare inoltre che 'area espositiva del Prosciutto di Parma ha favorito I'incontro tra le aziende consorziate e | loro
clienti, ma & stato anche un luogo di gusto con la presenza di tante fette di Prosciutto di Parma. Di seguito |'elenco dei
vincitori dei Tespi Awards 2023 suddivisi nei settori Salumi, Carni, Formaggl, Dolci, Salati e Grocery. VINCITORI
SALUMI&CONSUMI AWARDS 2023 1. Miglior spot Tv Mortadella Favola Il gusto di vivere felici Salumificio Mec
Palmieri 2. Miglior spot radio Salamini Beretta & tutta un'altra musica Salumificio F.Ili Beretta 3. Miglior campagna
Stampa Trade #UnaFettaDiParma Consorzio del Prosciutto di Parma 4. Miglior campagna stampa consumer |l gusto
che gira I'ltalia Giro d'lItalia 22 Raspini 5. Miglior campagna new media Bacaro Tour Salumificio Fratelli Coati 6.
Miglior campagna new media Consorzi Dolce Vita Parma is Everywhere Consorzio del Prosciutto di Parma 7. Miglior
campagna di comunicazione per la valorizzazione del prodotto tipico Jumbotram con carrozze interamente decorate
Parmafood Group 8. Miglior attivita e materiale in-stor e 400 in store promotion con assaggio di Mortadella Favola
Salumificio Mec Palmieri 9, Miglior iniziativa di co-marketing Capitelli per un giorno / Il nuove documentario
gastronomico Capitelli F.Ili 10. Miglior packaging pre-affettato Verticale di Prosciutto Antiche Cantine Devodier
Prosciutti 11. Miglior packaging del prodotto a libero servizio Bresaolino Salamino di bovino Salumificio Panzeri 12.
Miglior innovazione di prodotto Squeezy Nduja Madeo Industria Alimentare 13. Miglior innovazione di prodotto Cotti
Km Rosa, Mortadella del territorio Felsineo 14. Miglior innovazione di prodotto Salame PRIMO salame libero da nitriti
& nitrati aggiunti e senza conservanti Salumificio M, Brugnolo 15. Miglior innovazione di prodotto Salumi da carne
bovina Bresaola 2GO Salumificio Bordoni 16. Miglior iniziativa di partnership con il normal trade Busta salvafreschezza
Centenario’ Cavalier Umberto Boschi 17. Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttivo Capitelli usa solo energia
100% sostenibile Capitelli F.Ili 18. Iniziativa charity Progetto Modiano, fantasia e buona cucina Felsineo 19, Iniziativa
charity StraCandiolo Raspini 20. Iniziativa charity Salumi Coati ad Hostaria Verona per PizzAut e Fiordiloto Salumificio
Fratelli Coati 21. Iniziativa charity Progetto Insuperabili Veroni VINCITORI CARNI&CONSUMI AWARDS 2023 1. Miglior
spot Tv Carne di Fassone di Razza Piemontese Certificata Coalvi 2. Miglior campagna stampa consumer Collaborazione
con Sale&Pepe e Cucina Moderna Centro Carni Company 3. Miglior campagna stampa trade La cultura del cibo,
patrimonio in ogni tempo Fiorani 4. Miglior campagna new media Ricetta del giorno Consorzio Tutela Vitellone
Bianco 5. Miglior packaging del prodotto a libero servizio Hamburger 4.0 #Beyourburger Scegli chi vuoi essere Centro
Carne 6. Miglior packaging del prodotto a libero servizio Packaging skin FBA Filiera Benessere Animale confezione
parlante e sostenibile Fiorani 7. Miglior innovazione di prodotto Fior di polpetta Italbonta 8. Iniziativa charity Aiuto
sociale per il territorio Italbonta VINCITORI FORMAGGI&CONSUMI AWARDS 2023 1. Miglior spot Tv Con RiCcotta il
gusto raddoppia Valcolatte 2. Miglior spot Tv Consorzi Un'emozione italiana Consorzio Tutela Grana Padano 3.
Miglior spot radio Ribelli per Natura Trentingrana 4. Miglior spot radio Consorzi Si Asiago Dop Consorzio Tutela
Formaggio Asiago 5. Miglior campagna stampa trade Italo Botalla 6. Miglior campagna stampa consumer Burrata
Deliziosa. Piacere sorprendente Delizia 7. Miglior campagna stampa consumer Consorzi Si Asiago Dop Consorzio
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Tutela Formaggio Asiago 8. Miglior campagna new media Squacquerone: La svolta in ogni situazione Caseificio
Comellini 9. Miglior campagna new media Consorzi Bufala Campana Dop, nuova campagna per i millennials Consorzio
Tutela Mozzarella di Bufala Campana 10. Miglior campagna new media Mozzarella Murgella La Gioia della Natura a
tavola Caseificio Palazzo 11. Miglior campagna di comunicazione per |a valorizzazione del prodotto tipico Murgella La
Gioia della Natura a tavola Caseificio Palazzo 12. Miglior campagna di comunicazione per la valorizzazione del
prodotto tipico Consorzi Generazione G Consorzio per la Tutela del Formaggio Gorgonzola 13. Miglior promozione al
consumo L'ABC della merenda Parmareggio e Teneroni La Merenda in-pack promotion Gomminions Caseifici
Granterre 14. Miglior materiale Pop (Folder, cartellonistica, espositori, ecc.) Ricettario Lattebusche In cucina con te
Lattebusche 15. Miglior iniziativa di co-marketing Il Risotto al tartufo secondo Fattorie Fiandino Fattorie Fiandino 16.
Miglior packaging del prodotto a libero servizio Gorgonzola Gran Riserva Leonardi con ecopack 100% riciclabile Igor
17. Miglior innovazione di prodotto Fettine Special Latterie Ifalpi 18. Miglior innovazione di prodotto Erborinati
Crema di Gorgonzola Dolce Dop, Palfuoco e Paltufa Palzola 19. Miglior innovazione di prodotto Snack RiCcotta Snack
Valcolatte 20. Miglior innovazione di prodotto Mozzarella Mozzarella di Bufala Campana Dop prodotta con latte delle
nostre fattorie Fattorie Garofalo 21. Miglior innovazione di prodotto Capra e Pecora TABUI Formaggio di capra al
tartufo Botalla 22. Miglior iniziativa partnership con il normal trade Parmareggio e il Consorzio del Parmigiano
Reggiano insieme per il normal trade Caseifici Granterre 23. Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttivo
Installazione di pannelli fotovoltaici su tutto il caseificio Delizia 24. Iniziativa charity Diamo valore alla parola
RISPETTO Botalla 25. Iniziativa charity Confezione Natale Parmareggio e AISM al fianco delle donne con sclerosi
multipla Caseifici Granterre 26. Iniziativa charity [f@lpl premiata per la seconda volta da UNHCR Latterie If@lpi 27.
Iniziativa charity Concorso a premi #LaBontalnOgniGesto Nonno Nanni VINCITOR!I DOLCI&CONSUMI AWARDS 2023 1.
Miglior spot Tv Comincia la partita! Alce nero 2. Miglior campagna stampa trade Natu Nuova linea senza zuccheri
aggiunti Rigoni di Asiago 3. Miglior campagna stampa consumer Fiordifrutta Assapora il gusto dei tuoi sogni Rigoni
di Asiago 4, Miglior campagna new media Scegli Ricola L'Originale Divita 5. Miglior materiale Pop (Folder,
cartellonistica, espositori, ecc.) Espositore linea Vi rompiamo le uova! |l Fornaio del Casale 6. Miglior iniziativa di co-
marketing Panettone Bottega Balocco creato con Caffarel Balocco 7. Miglior packaging Cioccolato Cocoa Stories
Storie di Filiera Icam 8. Miglior packaging Gelato Astuccio Sorbetti Bio Slow Food Food Regener Action Gelati Pepino
1884 9. Miglior packaging Prima Colazione Brioche vegane crema e mirtilli Fraccaro Spumadoro 10. Miglior packaging
Ricorrenza Bellezza nel dolciario Di Costa 11, Miglior packaging Snack dolci Snack Cereali Fiocchi e Frutta Germinal
Italia 12. Miglior innovazione di prodotto Caramelle Rossana al pistacchio Caramelle ripiene al pistacchio Fida 13.
Miglior innovazione di prodotto Cioccolato Perfetto Golosita dal 1885 14, Miglior innovazione di prodotto Dessert
Muller Mini Muller 15. Miglior innovazione di prodotto Pasticceria Amarello Amaretto morbido alla liquirizia A.D.R.
16. Miglior innovazione di prodotto Preparati PRO+ Porridge proteico Cocco&Cacao Molino Rossetto 17, Miglior
innovazione di prodotto Prima colazione Zeropiu, la prima linea senza zuccheri aggiunti e ricca di fibre Balocco 18.
Miglior innovazione di prodotto Ricorrenza La Perla di Natale La Perla di Torino 19. Miglior innovazione di prodotto
Snack dolci Gallette di mais fondente e pistacchio Fiorentini Alimentari 20. Miglior innovazione di prodotto
Spalmabili Sqeeze in R-PET 50% Apicoltura Piana 21. Iniziativa charity Eridania per Croce Rossa Italiana Eridania 22.
Iniziativa charity Linea WoW: parte del ricavato a sostegno di San Patrignano Gelati Pepino 1884 23. Iniziativa charity
Panetthon 2022: |a sfida solidale tra i migliori panettoni del Veneto |dea Food&Beverage 24. Iniziativa charity Limited
Edition Natale 2022 Molino Pasini VINCITORI SALATI&CONSUMI AWARDS 2023 1. Miglior campagna stampa trade
Copertina del Magazine Linéaires Italpizza 2. Miglior packaging Sostitutivi del pane PanPiumino Arte Bianca 3. Miglior
packaging Snack Restyling del pack system Monviso 4, Miglior innovazione di prodotto Snack Targrissi allo Za'atar,
alla salsa indiana e al tartufo Fiore di Puglia 5. Miglior innovazione di prodotto Snack Proteici Snick Snack Peanut
Butter Fiorentini Alimentari 6. Miglior innovazione di prodotto Panificati Pita greca |l Fornaio del Casale 7. Miglior
innovazione di prodotto Sostitutivi del Pane Taralli schiacciati al pomodoro secco 250g Terre di Puglia 8. Miglior
innovazione di prodotto Preparati e Farine PRO+ Preparato per pizza proteico Molino Rossetto 9. Miglior iniziativa
charity Collaborazione con Lega del Filo d'Oro Fiore di Puglia 10. Miglior iniziativa charity Italpizza per |a Pace in
Ucraina Italpizza VINCITORI GROCERY&CONSUMI AWARDS 2023 1. Miglior spot tv Noi ci crediamo Mare Aperto
Foods 2. Miglior spot tv Pasta e Riso Fini La vera pasta emiliana Gruppo Fini 3. Miglior campagna stampa trade Alta
qualita De Cecco. Non & un segreto: & un Metodo De Cecco 4. Miglior campagna stampa consumer Polli ha fatto il
Pesto, fategli Posto Fratelli Polli 5. Miglior campagna new media Restyling del sito Granoro Pastificio Attilio
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Mastromauro Granoro 6, Miglior campagna new media Condimenti Tasting Rainbow Non semplici spezie ma
emozioni Italpepe 7. Miglior attivita e materiale in-store Master e Eataly La gnoccheria @ Eataly NYC Downtown
Master 8. Miglior attivita e materiale in-store Conserve Alici Delicius in reparto pescheria GDO Delicius 9. Miglior
iniziativa di co-marketing Riso Scotti e Galbani: Risotti Cremosi e oggi quale fai? Riso Scotti 10. Miglior packaging
Pasta Pack 100% Carta Linea Etichetta Bio Sgambaro 11. Miglior packaging Condimenti | colori che hanno un senso
Acetificio Mengazzoli 12. Miglior packaging Legumi e Conserve Legumi Select Selezioni dall'ltalia’ confezionati
nell'innovativo eco pack Agria 13. Miglior innovazione di prodotto Piatti Pronti Le Zuppe de | Pronti Pedon Pedon 14,
Miglior innovazione di prodotto Salse da contorno Hummus di legumi bio Baule Volante 15, Miglior innovazione di
prodotto Preparati e Farine Le farine proteiche Antico Molino Rosso 16. Miglior innovazione di prodotto Pesti, Ragl e
Sughi Pesti al tonno Rio Mare Bolton Food 17. Miglior innovazione di prodotto Condimenti Olio extravergine di oliva
Riserva Oro 100% Italiano Biologico Filippo Berio Gruppo Salov 18, Miglior innovazione di prodotto Conserve Filetti di
tonnoe al naturale in acqua di mare di Sardegna Asdomar Generale Conserve 19. Miglior innovazione di prodotto
Legumi e Cereali Mix Farro Fit Protein Sport Nattura EuroFood 20. Miglior innovazione di prodotto Pasta Spaghetti
quadrati Dedicato Pastificio Attilio Mastromauro Granoro 21. Miglior innovazione di prodotto Paste Alternative
Spaghetti e fusilli alla spirulina Felicia Andriani 22. Miglior iniziativa sostenibile in ambito produttivo Pasta e Riso
Nuovo pack pasta integrale con doppio fondo quadro riciclabile nella carta De Cecco 23. Miglior iniziativa sostenibile
in ambito produttivo Sughi, Conserve e Condimenti Processo di degommaggio enzimatico dell'olio di semi di arachidi
Gruppo Salov 24, Iniziativa charity World Pasta Day 2022: un selfie per sostenere il Banco Alimentare De Cecco 25.
Iniziativa charity Sostegno dell'associazione per la ricerca oncologica sperimentale estense A-rose Grandi Riso 26.
Iniziativa charity MartinoRossi for the planet MartinoRossi 27. Iniziativa charity Master e i Bambini delle Fate Master
28. Iniziativa charity Scoiattolo con Banco Alimentare: una pasta per tutti, un pasto per tutti, Raviolificio Lo Scoiattolo
29. Iniziativa charity | Mercoledi Antispreco Sacla 30. Iniziativa charity Sama e Sci Club Laives Sama Arrivederci al
2024, Cibus dal 7 al 10 maggio Antonio Cellie: confermata |'energia e la vitalita dell'agroalimentare italiano Accordo di
Cibus con la fiera di Milano Tuttofood: Ora siamo piu forti L'edizione 2023 di Cibus Connecting Italy, organizzata da
Fiere di Parma e Federalimentare, ha superato |e attese con oltre 20mila In "Fiere" La presenza del ministro Stefano
Patuanelli e del Sottosegretario agli Affari esteri, Manlio Di Stefano L'area espositiva del Consorzio del Prosciutto di
Parma ha visto, nella giornata inaugurale di Cibus, la visita del ministro alle Politiche agricole, Stefano Patuanelli e del
Sottosegretario agli Affari esteri, Manlio Di Stefano. Accolti dal In "Fiere" "L'edizione 2022 di Cibus, organizzata da
Fiere di Parma e Federalimentare, ha superato le attese tornando a numeri pre-pandemia nonostante |'endemia
strisciante del Covid e il conflitto in Ucraina". Cosi recita il comunicato ufficiale emesso da Cibus a conclusione della
21° edizione della fiera. E' stata una rappresentazione corale, ma In "Fiere" Navigazione articoli
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La Colomba Reale al Burro di filiera Inalpi attraversera' il mondo

Piu di un semplice omaggio per tutti i passeggeri business dei
collegamenti intercontinentali ita Airways Ascolta questo articolo ora...
Ascolta questo articolo ora... Voice by L'AtelieReale dello chef due stelle
Michelin Gianpiero Vivalda firma e produce la Colomba Reale al Burro di
filiera Latterie IN@IPI che, nel giorno di Pasqua, sard omaggiata a tutti |
passeggeri business dei collegamenti intercontinentali Ita Airways. Una
sorpresa per i viaggiatori che, in 100 grammi, portera nei cieli del mondo,
l'eccellenza della gastronomia gourmet italiana. Un progetto gia avviato
nel 2022 con l'inserimento dell'alta cucina stellata a bordo della compagnia di bandiera, di cui chef Vivalda e Latterie
Inalpi tra gli ingredienti utilizzati sono stati protagonisti da subito, con 4 piatti tratti dalla carta menu del ristorante
I'Antica Corona Reale di Cervere, ristorante con oltre 207 anni di storia da sempre di proprieta della famiglia Vivalda.
La Colomba Reale al Burro di filiera If@lpl & perd molto pit di un semplice omaggio, & un prodotto d'eccellenza, frutto
del profondo legame con Il territorio e del saper lavorare bene. Una colomba a lunga lievitazione naturale, impastata
con farine biologiche, burro di filiera certificata Latterie If@Ipl} arance candite, nocciole del Piemonte IGP, mandorle di
Sicilia, Moscato d'asti DOCG e acqua di sorgente alpina. E il Burro di Filiera Inalpl) ingrediente principe di questa
ricetta, e referenza d'eccellenza, prodotto da sola panna di centrifuga, ottenuta da latte 100% di filiera corta e
controllata, che dona all'impasto una fragranza e un sapore delicato e unico. Una partnership, quella tra Inalgi e chef
Vivalda, che dura da tempo, continua fonte di nuovi progetti e innovazione, ma anche collaborazione che promuove, a
livello nazionale ed internazionale, un territorio, un Paese e le sue eccellenze che, per questa Pasqua 2023, voleranno
a bordo dei collegamenti Ita Airways, per raccontare in tutto il mondo la storia unica che si cela all'interno della
Colomba Reale al Burro di filiera Inalpi
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